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SNACK 600 | Visuelles Stichwortverzeichnis

Herde Infrarot-Cerankochfelder Bratplatten Lavasteingrills/Rostgrills

Fritteusen Nudelkocher Bain Maries Sudpfannen

Neutralelemente Sp!lenelemente

2/20

Unterbauschr"nke

2/21 ± 2/232/19 ± 2/20

2/192/17 ± 2/182/15 ± 2/162/12 ± 2/14

2/10 ± 2/112/5 ± 2/92/42/1 ± 2/3



Preisliste 01/2008
g•ltig ab 01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Herde-Gasausf!hrung

Herde-Gasausf!hrung
Standger•te

GH6/4FLUBO

GH6/4FLGBO

GH6/6FLUBO

Abmessungen:
mm

GH6/4FLUBO GH6/4FLGBO GH6/6FLUBO

Breite auûen: 700 700 1050
Breite Ofen: 460 460 460
Tiefe auûen: 600 600 600
Tiefe Ofen: 325 415 325
H!he auûen: 850 850 850
H!he Ofen: 420 325 420

Kochfelder: 2 x 3 kW Hochleis-
tungsgasbrenner

2 x 3,6 kW Hochleis-
tungsgasbrenner

2 x 3 kW Hochleis-
tungsgasbrenner

2 x 3,6 kW Hochleis-
tungsgasbrenner

3 x 3 kW Hochleis-
tungsgasbrenner

3 x 3,6 kW Hochleis-
tungsgasbrenner

Unterbau: 1 x 2,5 kW
Elektroofen

1 x 2,2 kW 
Gasofen

1 x 2,5 kW
Elektroofen

1 x 
Schrankfach mit T"r

Anschlusswert:
  Elektro: 2,5 kW

bei 230V / 1N / 
50Hz, 60Hz

2,5 kW
bei 230V / 1N / 

50Hz, 60Hz
  Gas: 13,2 kW 15,4 kW 22,3 kW
Schutzart: IP24, 

spritzwasser-
gesch"tzt

IP24, 
spritzwasser-

gesch"tzt

IP24, 
spritzwasser-

gesch"tzt
Temp.-Bereich: 50 bis 275 #C 50 bis 275 #C 50 bis 275 #C

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

Bruttogewicht: 77 kg 77 kg 97 kg
Ausf"hrung: Herd in Gasausf"hrung als Standger•t mit 4 oder 6 Flammen; 

Unterbau wahlweise mit Elektro- oder Gasbratofen best"ckt; 
Deckplatte aus CNS, Seiten-, Front- und R"ckenverkleidung 
aus Edelstahl, umseitig abgerundete Kanten und hinterer Spritz-
schutz, Kochstellen-Abstellgitter aus emailliertem Gusseisen; 
Hochleistungsbrenner mit Brandscheibe fugenlos an die Arbeits-
platte montiert; separater Piezo-Z"ndmechanismus, Thermo-
Sicherheitselement und Flammenw•chter f"r jeden Brenner; 
Bratofen mit Sichtfenster und Innenbeleuchtung aus emailliertem 
Stahlblech mit Umluftheizung; Innenverkleidung selbst reinigend, 
leicht herausnehmbar; thermostatische Temperaturregelung bis 
275#C (Gas bis 270#C, zus•tzlich mit Zeitgeber); 150 mm hohe 
Verstellf"ûe. Serienzubeh!r 1 Rost und 1 emailliertes Backblech.

GH6/4FLUBO 406285770 2.419,00
Standger•t mit 4 Flammen Elektrobratofen
GH6/4FLGBO 406285571 2.651,00
Standger•t mit 4 Flammen und Gasbratofen
GH6/6FLUBO 406285771 2.931,00
Standger•t mit 6 Flammen Elektrobratofen

Sonderzubeh"r: Gussplatte gerillt 310 x 510 mm 406285000208,00
Gussplatte glatt 310 x 510 mm 406285001148,00
seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00
1 Paar Au  ̄ageschienen f"r GN-Beh•lter 406285793118,00

285793
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Preisliste 01/2008
g•ltig ab 01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Herde-Gasausf!hrung

Herde-Gasausf!hrung
Tischger•te

GH6/2FLT

GH6/4FLT

GH6/6FLT

Abmessungen:
mm

GH6/2FLT GH6/4FLT GH6/6FLT

Breite auûen: 350 700 1050
Tiefe auûen: 600 600 600
H!he auûen: 300 300 300

Kochfelder: 1 x 3 kW Hochleis-
tungsgasbrenner

1 x 3,6 kW Hochleis-
tungsgasbrenner

2 x 3 kW Hochleis-
tungsgasbrenner

2 x 3,6 kW Hochleis-
tungsgasbrenner

3 x 3 kW Hochleis-
tungsgasbrenner

3 x 3,6 kW Hochleis-
tungsgasbrenner

Anschlusswert:
  Gas: 6,6 kW 13,2 kW 19,8 kW
Schutzart: IP24, 

spritzwasser-
gesch"tzt

IP24, 
spritzwasser-

gesch"tzt

IP24, 
spritzwasser-

gesch"tzt
Bruttogewicht: 17 kg 27 kg 37 kg
Ausf"hrung: Herd in Gasausf"hrung als Tischger•t mit 2, 4 oder 6 Flammen; 

Deckplatte aus CNS, Seiten-, Front- und R"ckenverkleidung 
aus Edelstahl, umseitig abgerundete Kanten und hinterer Spritz-
schutz, Kochstellen-Abstellgitter aus emailliertem Gusseisen; 
Hochleistungsbrenner mit Brandscheibe fugenlos an die Arbeits-
platte montiert; separater Piezo-Z"ndmechanismus, Thermo-
Sicherheitselement und Flammenw•chter f"r jeden Brenner; 
thermostatische Temperaturregelung bis 270#C.

GH6/2FLT 406285759 776,00
Tischger•t mit 2 Flammen
GH6/4FLT 406285760 1.203,00
Tischger•t mit 4 Flammen
GH6/6FLT 406285761 1.513,00
Tischger•t mit 6 Flammen

Sonderzubeh"r: seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00
Gussplatte gerillt 310 x 510 mm 406285000208,00
Gussplatte glatt 310 x 510 mm 406285001148,00
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Preisliste 01/2008
g•ltig ab 01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Herde-Elektroausf!hrung
Standger•te

EH6/4KPBO

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he é

auûen:
Ofen:
Kochzone:

700
460
-

600
325
-

850
420
-

-
-

200
Kochfelder: 4 x 2 kW Gusseisenplatte, rund
Unterbau: 1 x 2,5 kW Elektro-Umluftbratofen
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 10,5 kW bei 400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt
Temp.-Bereich: 50 bis 275 #C

"ber Thermostat stufenlos regelbar
Bruttogewicht: 73 kg
Ausf"hrung: Herd in Elektroausf"hrung als Standger•t mit 4 Kochplatten; 

Unterbau mit Elektrobratofen best"ckt; Deckplatte aus CNS, 
Seiten-, Front- und R"ckenverkleidung aus Edelstahl, umseitig 
abgerundete Kanten und hinterer Spritzschutz, Kochplatten aus 
Gusseisen auf dichter Mulde fugenlos montiert, Temperaturre-
gelung mit 7-Takt-Schalter in Verbindung mit Kontrolllampe und 
Temperaturbegrenzer; Elektro-Bratofen mit Sichtfenster und In-
nenbeleuchtung aus emailliertem Stahlblech mit Umluftheizung; 
Innenverkleidung selbst reinigend, leicht herausnehmbar; ther-
mostatische Temperaturregelung bis 275#C; 150 mm hohe Ver-
stellf"ûen. Serienzubeh!r 1 Rost und 1 emailliertes Backblech.

Herde-Elektroausf!hrung

EH6/4KPBO 406285742 2.452,00
Standger•t mit 4 Kochplatten und Elektro-Umluftbratofen

Sonderzubeh"r: seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00

Herde-Elektroausf!hrung
Tischger•te

EH6/2KPT

EH6/4KPT

Abmessungen:
mm

EH6/2KPT EH6/4KPT

Breite auûen: 350 700
Tiefe auûen: 600 600
H!he auûen: 300 300
é Kochzone: 200 200

Kochfelder: 2 x 2 kW Gusseisenplatte, rund 4 x 2 kW Gusseisenplatte, rund
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 4 kW bei

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
8 kW bei

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Temp.-Bereich: 50 bis 275 #C 50 bis 275 #C

"ber Thermostat stufenlos 
regelbar

"ber Thermostat stufenlos 
regelbar

Bruttogewicht: 12 kg 21 kg
Ausf"hrung: Herd in Elektroausf"hrung als Tischger•t mit 2 oder 4 Kochplat-

ten; Deckplatte aus CNS, Seiten-, Front- und R"ckenverkleidung 
aus Edelstahl, umseitig abgerundete Kanten und hinterer Spritz-
schutz, Kochplatten aus Gusseisen auf dichter Mulde fugenlos 
montiert, Temperaturregelung mit 7-Takt-Schalter in Verbindung 
mit Kontrolllampe und Temperaturbegrenzer.

EH6/2KPT 406285740 646,00
Tischger•t mit 2 Kochplatten

EH6/4KPT 406285741 1.133,00
Tischger•t mit 4 Kochplatten

Sonderzubeh"r: seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00
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Preisliste 01/2008
g•ltig ab 01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Infrarot-Cerankochfelder

Infrarot-Cerankochfelder
Tischger•te mit Glaskeramik-Kochfeldern

CH6/2KFT

CH6/4KFT

CH6/4KFT
Anwendungsbeispiel

CH6/4KFT 
Detail

Abmessungen:
mm

CH6/2KFT CH6/4KFT

Breite auûen: 350 700
Tiefe auûen: 600 600
H!he auûen: 300 300

Kochfelder: 2 x 1,45 kW 
Infrarot-Cerankochfeld mit 

Doppelheizzone

4 x 1,45 kW 
Infrarot-Cerankochfeld mit 

Doppelheizzone
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 2,9 kW bei 400V / 3N / 50Hz, 

60Hz
5,8 kW bei 400V / 3N / 50Hz, 

60Hz
jeweils "ber Thermostat 

stufenlos regelbar
jeweils "ber Thermostat 

stufenlos regelbar
Bruttogewicht: 16 kg 26 kg
Ausf"hrung: Infrarot-Cerankochfeld in Elektroausf"hrung als Tischger•t; Aus-

stattung wahlweise mit 2 oder 4 Kochfeldern; Deckplatte aus CNS, 
Seiten-, Front- und R"ckenverkleidung aus Edelstahl, umseitig 
abgerundete Kanten und hinterer Spritzschutz; Cerankochfeld 
niveaugleich und fugenfrei eingebaut; Heizzonen auf der Ceran-
platte optisch gekennzeichnet; Restw•rmeanzeige; Temperaturre-
gelung mit 7-Takt-Schalter in Verbindung mit Kontrolllampe und 
Temperaturbegrenzer.

CH6/2KFT 406285743 1.460,00
Tischger•t mit 2 Glaskeramik-Kochfeldern

CH6/4KFT 406285744 2.552,00
Tischger•t mit 4 Glaskeramik-Kochfeldern

Sonderzubeh"r: seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00
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Preisliste 01/2008
g•ltig ab 01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Bratplatten-Gasausf!hrung
Tischger•te, glatte Platte aus Weichstahl

Bratplatten-Gasausf!hrung

GBP6/GL-350

GBP6/GL-700

GBP6/GL-700
Anwendungsbeispiel

Abmessungen:
mm

GBP6/GL-350 GBP6/GL-700

Breite auûen: 350 700
Breite Plattenmaû: 350 700
Tiefe auûen: 600 600
Tiefe Plattenmaû: 485 485
H!he auûen: 300 300

Kochfelder: 1 x glatte 4 kW 
Weichstahl-Brat  ̄•che

1 x glatte 8 kW 
Weichstahl-Brat  ̄•che

Anschlusswert:
  Gas: 4 kW 8 kW
Temp.-Bereich: 50 bis 320 #C 50 bis 320 #C

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

Bruttogewicht: 27 kg 57 kg
Ausf"hrung: Bratplatte in Gasausf"hrung als Tischger•t mit glatter Platte aus 

Weichstahl; Deckplatte aus CNS, Seiten-, Front- und R"ckenver-
kleidung aus Edelstahl; 3seitiger Spritzschutz; glatte Bratplatte 
mit thermostatischer 1 Zonen, bzw. 2 Zonen-Temperaturregelung, 
Sicherheits-Thermostat und Kontrolllampe.

GBP6/GL-350 406285764 1.213,00
Tischger•t, glatte Platte aus Weichstahl

GBP6/GL-700 406285766 1.647,00
Tischger•t, glatte Platte aus Weichstahl

Sonderzubeh"r: Schaber f"r glatte Bratplatten 406285800 39,00
Form f"r Spiegeleier 406285802 61,00
seitlicher, hoher Klemmsteg (2 St"ck), f"r Bratplatten 40628579980,00

285800
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Preisliste 01/2008
g•ltig ab 01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Bratplatten-Gasausf!hrung

Bratplatten-Gasausf!hrung
Tischger•t, gerillte Platte aus Weichstahl

GBP6/GE-350

GBP6/1/3GET

Abmessungen:
mm

GBP6/GE-350 GBP6/1/3GET

Breite auûen: 350 700
Breite Plattenmaû: 350 700
Tiefe auûen: 600 600
Tiefe Plattenmaû: 485 485
H!he auûen: 300 300

Kochfelder: 1 x gerillte 4 kW 
Weichstahl-Brat  ̄•che

1 x 2/3 glatte und 1/3 gerillte 
8 kW Weichstahl-Brat  ̄•che

Anschlusswert:
  Gas: 4 kW 8 kW
Temp.-Bereich: 50 bis 320 #C 50 bis 320 #C

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

Bruttogewicht: 27 kg 57 kg
Ausf"hrung: Bratplatte in Gasausf"hrung als Tischger•t; Ausstattung wahlwei-

se mit voll  ̄•chig gerillter Platte oder 2/3 glatter und 1/3 gerillter 
Platte aus Weichstahl; Deckplatte aus CNS, Seiten-, Front- und 
R"ckenverkleidung aus Edelstahl; 3seitiger Spritzschutz; Fett-
ablauf vorne, Fettlade in der Schalterblende integriert; Bratplatte 
mit thermostatischer 1 Zonen, bzw. 2 Zonen-Temperaturregelung, 
Sicherheits-Thermostat und Kontrolllampe.

GBP6/GE-350 406285765 1.329,00
Tischger•t, gerillte Platte aus Weichstahl

GBP6/1/3GET 406285767 1.793,00
2/3 glatte und 1/3 gerillte Weichstahl Brat  ̄•che

Sonderzubeh"r: seitlicher, hoher Klemmsteg (2 St"ck), f"r Bratplatten 40628579980,00
Schaber f"r glatte Bratplatten 406285800 39,00
Form f"r Spiegeleier 406285802 61,00

285800
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Preisliste 01/2008
g•ltig ab 01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Bratplatten-Elektroausf!hrung
Tischger•t, glatte hartverchromte Platte

EBP6/GLVT

EBP6/GLHVT

Abmessungen:
mm

EBP6/GLVT EBP6/GLHVT

Bratplatten-Elektroausf!hrung

Breite auûen: 350 700
Breite Plattenmaû: 350 700
Tiefe auûen: 600 600
Tiefe Plattenmaû: 485 485
H!he auûen: 300 300

Kochfelder: 1 x glatte 4 kW 
Hartchrom-Brat  ̄•che

1 x glatte 8 kW 
Hartchrom-Brat  ̄•che

Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 4 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
8 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Temp.-Bereich: 50 bis 320 #C 50 bis 320 #C

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

Bruttogewicht: 29 kg 55 kg
Ausf"hrung: Bratplatte in Elektroausf"hrung als Tischger•t mit glatter, hart-

verchromter Platte aus Weichstahl; Deckplatte aus CNS, Seiten-, 
Front- und R"ckenverkleidung aus Edelstahl; 3seitiger Spritz-
schutz; Fettablauf vorne, Fettlade in der Schalterblende integriert; 
Bratplatte mit thermostatischer 1 Zonen, bzw. 2 Zonen-Tempera-
turregelung, Sicherheits-Thermostat und Kontrolllampe.

Serienzubeh!r: 1 x Schaber f"r glatte Bratplatten 406285800

EBP6/GLVT 406285747 1.427,00
Tischger•t, glatte Chromplatte

EBP6/GLHVT 406285750 2.119,00
Tischger•t, glatte Chromplatte

Sonderzubeh"r: seitlicher, hoher Klemmsteg (2 St"ck), f"r Bratplatten 40628579980,00
Schaber f"r glatte Bratplatten 406285800 39,00
Form f"r Spiegeleier 406285802 61,00

285800
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Preisliste 01/2008
g•ltig ab 01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Bratplatten-Elektroausf!hrung

Bratplatten-Elektroausf!hrung
Tischger•t, glatte Platte aus Weichstahl

EBP6/GL-350T

EBP6/GL-700T

EBP6/GL-700T
Anwendungsbeispiel

Abmessungen:
mm

EBP6/GL-350T EBP6/GL-700T

Breite auûen: 350 700
Breite Plattenmaû: 350 700
Tiefe auûen: 600 600
Tiefe Plattenmaû: 485 485
H!he auûen: 300 300

Kochfelder: 1 x glatte 4 kW 
Weichstahl-Brat  ̄•che

1 x glatte 8 kW 
Weichstahl-Brat  ̄•che

Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 4 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
8 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Temp.-Bereich: 50 bis 320 #C 50 bis 320 #C

"ber Thermostat stufenlos 
regelbar

"ber Thermostat stufenlos 
regelbar

Bruttogewicht: 29 kg 55 kg
Ausf"hrung: Bratplatte in Elektroausf"hrung als Tischger•t mit glatter Platte 

aus Weichstahl; Deckplatte aus CNS, Seiten-, Front- und R"-
ckenverkleidung aus Edelstahl; 3seitiger Spritzschutz; Fettablauf 
vorne, Fettlade in der Schalterblende integriert; Bratplatte mit 
thermostatischer 1 Zonen, bzw. 2 Zonen-Temperaturregelung, 
Sicherheits-Thermostat und Kontrolllampe.

EBP6/GL-350T 406285745 1.089,00
Tischger•t, glatte Platte aus Weichstahl
EBP6/GL-700T 406285748 1.566,00
Tischger•t, glatte Platte aus Weichstahl

Sonderzubeh"r: seitlicher, hoher Klemmsteg (2 St"ck), f"r Bratplatten 40628579980,00
Schaber f"r glatte Bratplatten 406285800 39,00
Form f"r Spiegeleier 406285802 61,00

285800
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Preisliste 01/2008
g•ltig ab 01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Bratplatten-Elektroausf!hrung
Tischger•t, gerillte Platte aus Weichstahl

EBP6/GE-350T

EBP6/GE-350T
Anwendungsbeispiel

EBP6/1/3GET

Abmessungen:
mm

EBP6/GE-350T EBP6/1/3GET

Breite auûen: 350 700
Breite Plattenmaû: 350 700
Tiefe auûen: 600 600
Tiefe Plattenmaû: 485 485
H!he auûen: 300 300

Kochfelder: 1 x glatte 4 kW 
Weichstahl-Brat  ̄•che

1 x 2/3 glatte und 1/3 gerillte 
8 kW Weichstahl-Brat  ̄•che

Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 4 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
8 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Temp.-Bereich: 50 bis 320 #C 50 bis 320 #C

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

Bruttogewicht: 29 kg 55 kg
Ausf"hrung: Bratplatte in Elektroausf"hrung als Tischger•t; Ausstattung 

wahlweise mit voll  ̄•chig gerillter Platte oder 2/3 glatter und 
1/3 gerillter Platte aus Weichstahl; Deckplatte aus CNS, Seiten-, 
Front- und R"ckenverkleidung aus Edelstahl; 3seitiger Spritz-
schutz; Fettablauf vorne, Fettlade in der Schalterblende integriert; 
Bratplatte mit thermostatischer 1 Zonen, bzw. 2 Zonen-Tempera-
turregelung, Sicherheits-Thermostat und Kontrolllampe.

Bratplatten-Elektroausf!hrung

EBP6/GE-350T 406285746 1.167,00
Tischger•t, glatte Platte aus Weichstahl

EBP6/1/3GET 406285749 1.738,00
2/3 glatte und 1/3 gerillte Weichstahl Brat  ̄•che

Sonderzubeh"r: seitlicher, hoher Klemmsteg (2 St"ck), f"r Bratplatten 40628579980,00
Schaber f"r glatte Bratplatten 406285800 39,00
Form f"r Spiegeleier 406285802 61,00

285800
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Preisliste 01/2008
g•ltig ab 01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Lavasteingrills / Rostgrills

Lavasteingrills-Gasausf!hrung
Tischger•te

GLG6/350T

GLG6/350T
Anwendungsbeispiel

GLG6/700T

Abmessungen:
mm

GLG6/350T GLG6/700T

Breite auûen: 350 700
Tiefe auûen: 600 600
H!he auûen: 300 300

Kochfelder: 1 x Garrost, 300 x 480 mm, 
h!henverstellbar 
und entnehmbar

2 x Garrost, 300 x 480 mm, 
h!henverstellbar 
und entnehmbar

Anschlusswert:
  Gas: 6 kW 12 kW
Bruttogewicht: 25 kg 51 kg
Ausf"hrung: Lavasteingrill in Gasausf"hrung als Tischger•t; Ausstattung 

wahlweise mit 1 oder 2 Eisengussrosten; Deckplatte aus CNS, 
Seiten-, Front- und R"ckenverkleidung aus Edelstahl, 3seitiger 
Spritzschutz; h!henverstellbare Roste jeweils inklusive 2 Griffen; 
Beheizung "ber Lavasteine (Serie) mittels Hochleistungsgasbren-
ner, separater Piezo-Z"ndmechanismus; Fettlade in der Schalter-
blende integriert; Gasabzug mit Abzugrost hinten.

GLG6/350T 406285773 1.323,00
Tischger•t mit Lavastein

GLG6/700T 406285774 1.885,00
Tischger•t mit Lavastein

Sonderzubeh"r: seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00
Fischrost f"r Grillplatte 406285803 123,00
Lavasteine als Ersatzteil erh•ltlich 406050859auf Anfrage

2/10



Preisliste 01/2008
g•ltig ab 01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Elektrogrill
Tischger•t

ERG6/T

ERG6/T
Anwendungsbeispiel

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he

auûen: 350 600 300

Kochfelder: 1 x Garrost, 300 x 480 mm, h!henverstellbar und entnehmbar
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 4 kW bei 400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Bruttogewicht: 20 kg
Ausf"hrung: Rostgrill in Elektroausf"hrung als Tischger•t; Ausstattung mit 1 

Edelstahlgrillrost; Deckplatte aus CNS, Seiten-, Front- und R"-
ckenverkleidung aus Edelstahl, umseitig abgerundete Kanten und 
hinterer Spritzschutz; Grillrost leicht entnehmbar; Rostbeheizung 
"ber hochklappbaren Incoloy$-Strahl Heizk!rper; Fettsammel-
becken unterhalb angeordnet, regelbarer Ab  ̄uss nach vorn; 
thermostatische Temperaturregelung in Verbindung mit Kontroll-
lampe.

Lavasteingrills / Rostgrills

ERG6/T 406285756 1.376,00
Tischger•t

Sonderzubeh"r: seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00
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Art.-Nr.
UVP

Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Fritteusen

Fritteusen-Gasausf!hrung
Tischger•te

GF6/1B7LT

GF6/2B7LT

GF6/2B7LT
Anwendungsbeispiel

Abmessungen:
mm

GF6/1B7LT GF6/2B7LT

Breite auûen: 350 700
Tiefe auûen: 600 600
H!he auûen: 300 300

Beckenkapazit•t: 1 x 7 l 2 x 7 l
Anschlusswert:
  Gas: 6,25 kW 12,5 kW
Temp.-Bereich: 90 bis 185 #C 90 bis 185 #C

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

Bruttogewicht: 21 kg 40 kg
Ausf"hrung: Fritteuse in Gasausf"hrung als Tischger•t; Ausstattung wahlweise 

mit 1 oder 2 Becken/7 Ltr.; Deckplatte aus CNS, Seiten-, Front- und 
R"ckenverkleidung aus Edelstahl, umseitig abgerundete Kanten 
und hinterer Spritzschutz; Becken tiefgezogen mit Schaumzone, 
Abtropfbereich und regelbarem Fettab  ̄uss nach vorn; Beheizung 
durch Hochleistungsgasbrenner mit Sicherheits-Thermoelement, 
separater Piezo-Z"ndmechanismus; thermostatische Tempera-
turregelung in Verbindung mit Kontrolllampe; Gasabzug mit Ab-
zugrost hinten. Serienm•ûig je nach Ausstattungsvariante mit 1, 
bzw.2 Friteusenk!rben (210 x 260 x 105 mm) mit Holzgriff und 1, 
bzw. 2 Friteusendeckel.

Serienzubeh!r: 1 x Korb zu Fritteuse (Gas+Elektro) 406285795

GF6/1B7LT 406285762 1.541,00
Tischger•t, 1 Becken

GF6/2B7LT 406285763 2.627,00
Tischger•t, 2 Becken

Sonderzubeh"r: Korb zu Fritteuse (Gas+Elektro) 40628579545,00
seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00
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Art.-Nr.
UVP

Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Fritteusen-Elektroausf!hrung
Tischger•te

EF6/1B8LT

EF6/2B8LT

EF6/2B8LT
Anwendungsbeispiel

Abmessungen:
mm

EF6/1B8LT EF6/2B8LT

Breite auûen: 350 700
Tiefe auûen: 600 600
H!he auûen: 300 300

Beckenkapazit•t: 1 x 8 l 2 x 8 l
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 6 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
12 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Temp.-Bereich: 90 bis 190 #C 90 bis 190 #C

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

Bruttogewicht: 16 kg 30 kg
Ausf"hrung: Fritteuse in Elektroausf"hrung als Tischger•t; Ausstattung wahl-

weise mit 1 oder 2 Becken/8 Ltr.; Deckplatte aus CNS, Seiten-, 
Front- und R"ckenverkleidung aus Edelstahl, umseitig abgerun-
dete Kanten und hinterer Spritzschutz; Becken tiefgezogen mit 
Schaumzone, Abtropfbereich und regelbarem Fettab  ̄uss nach 
vorn; Beheizung "ber hochklappbaren Incoloy$-Strahl Heiz-
k!rper;  thermostatische Temperaturregelung von 90 bis 190#C 
in Verbindung mit Sicherheitsthermostat und Kontrolllampe. 
Serienm•ûig je nach Ausstattungsvariante mit 1, bzw.2 Friteu-
senk!rben (210 x 260 x 105 mm) mit Holzgriff und 1, bzw. 2 
Friteusendeckel.

Fritteusen

Serienzubeh!r: 1 x Korb zu Fritteuse (Gas+Elektro) 406285795

EF6/1B8LT 406285751 1.178,00
Tischger•t, 1 Becken
EF6/2B8LT 406285752 2.079,00
Tischger•t, 2 Becken

Sonderzubeh"r: Korb zu Fritteuse (Gas+Elektro) 40628579545,00
seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00
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Art.-Nr.
UVP

Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Fritteusen

Frittenwanne-Elektroausf!hrung
Tischger•te

EFW6/1BT

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he

auûen:
Beckengr!ûe:

350
325

600
354

300
150

Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 0,6 kW bei 230V / 1N / 50Hz, 60Hz
Bruttogewicht: 14 kg
Ausf"hrung: Frittenwanne in Elektroausf"hrung als Tischger•t mit 1 Becken 

f"r GN 2/3 Beh•lter; Deckplatte aus CNS, Seiten-, Front- und 
R"ckenverkleidung aus Edelstahl, umseitig abgerundete Kanten 
und hinterer Spritzschutz; Innenwanne GN 2/3-150 mm tief, 
mit Griff und eingelegtem Lochblech; Beheizung "ber Infrarot-
Warmhaltelampe hinter dem Becken;  Temperaturregelung "ber 
10-Takt-Schalter in Verbindung mit Temperaturbegrenzer und 
Kontrolllampe.

EFW6/1BT 406285753 1.142,00
Tischger•t, 1 Becken

Sonderzubeh"r: Schaufel f"r Pommes Frites 406285801 56,00
seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00
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Art.-Nr.
UVP

Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Nudelkocher-Gasausf!hrung
Standger•te

GNK6/1B

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he

auûen:
Beckengr!ûe:

350
305

600
340

850
290

Fassungsverm!-
gen:

1 x Korb GN 2/3 f"r Nudelkocher-Becken
2 x Korb GN 1/3 f"r Nudelkocher-Becken
4 x Korb GN 1/6 f"r Nudelkocher-Becken

Beckenkapazit•t: 1 x 24 l
Anschlusswert:
  Gas: 10 kW
Bruttogewicht: 47 kg
Ausf"hrung: Nudelkocher in Gasausf"hrung als Standger•t mit 1 Becken/24 

Liter; Deckplatte aus CNS, Seiten-, Front- und R"ckenverklei-
dung aus Edelstahl; Unterbau mit Fl"gelt"re verschlossen; 
umseitig abgerundete Kanten und hinterer Spritzschutz; tiefge-
zogenes Becken fugenlos in die Abdeckplatte eingeschweiût, 
direkter Wasserzulauf, %berlauf und Wasserablauf; Beheizung 
durch Gasbrenner mit Sicherheits-Thermoelement, Piezoz"n-
dung; Gasabzug mit Abzugrost hinten; 150 mm hohe Verstellf"-
ûe. Serienausstattung mit 1 Einlegeboden f"r K!rbe GN 1/6 (4), 
GN 1/3 (2) oder GN 2/3 (1); die K"rbe selbst geh"ren nicht 
zur Serienausstattung.

GNK6/1B 406285772 2.124,00
Standger•t mit 1 Becken/24 Ltr. und 1 Fl!gelt!r im Unterbau

Sonderzubeh"r: Korb GN 2/3 f"r Nudelkocher 406285796 188,00
seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00
2 GN 1/3 K!rbe f"r Nudelkocher 406285804 155,00
4 GN 1/6 K!rbe f"r Nudelkocher 406285805 187,00

Nudelkocher

285796

285805
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Art.-Nr.
UVP

Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Nudelkocher-Elektroausf!hrung
Standger•te

ENK6/1B

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he

auûen:
Beckengr!ûe:

350
305

600
340

850
290

Nudelkocher

Fassungsverm!-
gen:

1 x Korb GN 2/3 f"r Nudelkocher-Becken
2 x Korb GN 1/3 f"r Nudelkocher-Becken
4 x Korb GN 1/6 f"r Nudelkocher-Becken

Beckenkapazit•t: 1 x 24 l
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 5 kW bei 400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Bruttogewicht: 41 kg
Ausf"hrung: Nudelkocher in Elektroausf"hrung als Standger•t mit 1 Be-

cken/24 Liter; Deckplatte aus CNS, Seiten-, Front- und R"cken-
verkleidung aus Edelstahl; Unterbau mit Fl"gelt"re verschlossen; 
umseitig abgerundete Kanten und hinterer Spritzschutz; tiefge-
zogenes Becken fugenlos in die Abdeckplatte eingeschweiût, 
direkter Wasserzulauf, %berlauf und Wasserablauf; Beheizung 
durch Incoloy$-Strahl-Heizk!rper; Thermostatische Tempera-
turregelung mit Sicherheits-Thermostat und Kontrolllampe; 150 
mm hohe Verstellf"ûe. Serienausstattung mit 1 Einlegeboden f"r 
K!rbe GN 1/6 (4), GN 1/3 (2) oder GN 2/3 (1); die K"rbe selbst 
geh"ren nicht zur Serienausstattung.

ENK6/1B 406285758 2.197,00
Standger•t mit 1 Becken/24 Ltr. und 1 Fl!gelt!r im Unterbau

Sonderzubeh"r: 4 GN 1/6 K!rbe f"r Nudelkocher 406285805 187,00
Korb GN 2/3 f"r Nudelkocher 406285796 188,00
seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00
2 GN 1/3 K!rbe f"r Nudelkocher 406285804 155,00

285796

285805
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Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Bain Maries

Bain Maries-Gasausf!hrung
Tischger•te

GBM6/1/1T

GBM6/1/1T
Anwendungsbeispiel

GBM6/2/1T

Abmessungen:
mm

GBM6/1/1T GBM6/2/1T

Breite auûen: 350 700
Tiefe auûen: 600 600
H!he auûen: 300 300

Fassungsverm!-
gen:

1 x Gastronorm 1/1 Beh•lter 
bis 150 mm H!he

1 x Gastronorm 2/1 Beh•lter 
bis 150 mm H!he

Anschlusswert:
  Gas: 2 kW 2 kW
Temp.-Bereich: 60 bis 90 #C 60 bis 90 #C

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

Bruttogewicht: 16 kg 22 kg
Ausf"hrung: Bain Marie in Gasausf"hrung als Tischger•t, Ausstattung wahl-

weise mit 1 Becken GN 1/1 oder GN 2/1; Deckplatte aus CNS, 
Seiten-, Front- und R"ckenverkleidung aus Edelstahl, umseitig 
abgerundete Kanten und hinterer Spritzschutz; tiefgezogenes Be-
cken zur Aufnahme von 150 mm hohen GN-Beh•ltern fugenlos in 
die Abdeckplatte integriert, Wasserf"llmarkierung in der Wanne; 
regelbarer Wasserablauf nach vorn; Beheizung durch Hochleis-
tungsgasbrenner mit Sicherheits-Thermoelement, separater Pi-
ezo-Z"ndmechanismus; thermostatische Temperaturregelung in 
Verbindung mit Kontrolllampe; Gasabzug mit Abzugrost hinten.

GBM6/1/1T 406285768 1.108,00
Tischger•t, 1 Becken GN 1/1

GBM6/2/1T 406285769 1.460,00
Tischger•t, 1 Becken GN 2/1

Sonderzubeh"r: seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00
Siebboden f"r Bain-Marie 406285797 36,00

285797
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Alle Preise zzgl. 
gesetzl. MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar

Bain Maries-Elektroausf!hrung
Tischger•te

EBM6/1/1T

EBM6/1/1T
Anwendungsbeispiel

EBM6/2/1T

Abmessungen:
mm

EBM6/1/1T EBM6/2/1T

Breite auûen: 350 700
Tiefe auûen: 600 600
H!he auûen: 300 300

Fassungsverm!-
gen:

1 x Gastronorm 1/1 Beh•lter 
bis 150 mm H!he

1 x Gastronorm 2/1 Beh•lter 
bis 150 mm H!he

Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 1,3 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
2,6 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
Temp.-Bereich: 60 bis 90 #C 60 bis 90 #C

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

Bruttogewicht: 13 kg 20 kg

Bain Maries

Ausf"hrung: Bain Marie in Elektroausf"hrung als Tischger•t, Ausstattung 
wahlweise mit 1 Becken GN 1/1 oder GN 2/1; Deckplatte aus 
CNS, Seiten-, Front- und R"ckenverkleidung aus Edelstahl, 
umseitig abgerundete Kanten und hinterer Spritzschutz; tief-
gezogenes Becken, zur Aufnahme von einem 150 mm hohen 
GN-Beh•lter, fugenlos in die Abdeckplatte integriert, Wasserf"ll-
markierung in der Wanne; regelbarer Wasserablauf nach vorn; 
Beheizung "ber auûen liegende Rohrheizk!rper mit Sicherheits-
Thermostat; thermostatische Temperaturregelung in Verbindung 
mit Kontrolllampe.

EBM6/1/1T 406285754 777,00
Tischger•t, 1 Becken GN 1/1
EBM6/2/1T 406285755 998,00
Tischger•t, 1 Becken GN 2/1

Sonderzubeh"r: Siebboden f"r Bain-Marie 406285797 36,00
seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00

285797
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Sudpfannen

Sudpfannen
Tischger•t, Elektroausf"hrung

ESP6/1BT

ESP6/1BT
Anwendungsbeispiel

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he

auûen:
Beckengr!ûe:

350
265

600
480

300
80

Beckenkapazit•t: 1 x 10 l
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 3,3 kW bei 400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Bruttogewicht: 20 kg
Ausf"hrung: Sudpfanne in Elektroausf"hrung als Tischger•t; Deckplatte aus 

CNS, Seiten-, Front- und R"ckenverkleidung aus Edelstahl, 
umseitig abgerundete Kanten und hinterer Spritzschutz; heraus-
nehmbares Becken mit groûen Eckradien und 2 Haltegriffen, Be-
heizung durch Incoloy$-Strahl Heizk!rper mit thermostatische 
Temperaturregelung, Sicherheits-Thermostat und Kontrolllampe.

ESP6/1BT 406285757 1.272,00
Tischger•t mit 9,5 Ltr. Becken

Sonderzubeh"r: seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00

Neutralelemente
Tischelemente

T6/GF-350

T6/GF-700

Abmessungen:
mm

T6/GF-350 T6/GF-700

Breite auûen: 350 700
Tiefe auûen: 600 600
H!he auûen: 300 300

Bruttogewicht: 10 kg 17 kg
Ausf"hrung: Tischelement mit geschlossener Frontseite; als 1/2 oder 1ner Mo-

dul; Deckplatte aus CNS, Seiten-, Front- und R"ckenverkleidung 
aus Edelstahl, umseitig abgerundete Kanten und hinterer Spritz-
schutz; Form und Design passend zu den thermischen Ger•ten.

T6/GF-350 406285775 256,00
Tischger•t
T6/GF-700 406285776 385,00
Tischger•t

Sonderzubeh"r: Schneidbrett aus atoxischem Kunststoff GN 1/1 406285789117,00
seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00

285789
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Neutralelemente
Tischelemente mit Schublade

Neutralelemente

T6/S-350

T6/S-700

Abmessungen:
mm

T6/S-350 T6/S-700

Breite auûen: 350 700
Tiefe auûen: 600 600
H!he auûen: 300 300

Unterbau: 1 x Schublade passend f"r 
Gastronorm 1/1

1 x Schublade passend f"r 
Gastronorm 2/1

Bruttogewicht: 14 kg 24 kg
Ausf"hrung: Tischelement mit Schublade in der Vorderfront; wahlweise als 

1/2 oder 1ner Modul; Deckplatte aus CNS, Seiten-, Front- und 
R"ckenverkleidung aus Edelstahl, umseitig abgerundete Kanten 
und hinterer Spritzschutz; Form und Design passend zu den ther-
mischen Ger•ten.

T6/S-350 406285777 412,00
Tischger•t mit Schublade

T6/S-700 406285778 618,00
Tischger•t mit Schublade

Sonderzubeh"r: Schneidbrett aus atoxischem Kunststoff GN 1/1 406285789117,00
seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00

Sp!lenelemente
Tischger•te

SP#6/1BT

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he

auûen:
Beckengr!ûe:

350
290

600
400

300
200

Bruttogewicht: 13 kg
Ausf"hrung: Sp"lenelement als Tischger•t; Deckplatte aus CNS, Seiten-, 

Front- und R"ckenverkleidung aus Edelstahl, umseitiger %ber-
laufschutz und hinterer Spritzschutz; tiefgezogenes Becken fugen-
los in die Abdeckplatte integriert; serienm•ûige Ausstattung mit 
Mischbatterie 1/2ª und %berlaufrohr. 1/2ª Anschluss f"r Kalt/- 
und Warmwasser.

SP#6/1BT 406285779 589,00
Tischger•t

Sonderzubeh"r: seitlicher Klemmsteg, zum Verbinden von Ger•ten 40628579826,00

285789
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Unterbauschr$nke

Unterbauschr$nke
Elemente in offener Ausf"hrung

U6/O-350

U6/O-700

U6/O-1050

Abmessungen:
mm

U6/O-350 U6/O-700 U6/O-1050

Breite auûen: 350 700 1050
Tiefe auûen: 600 600 600
H!he auûen: 600 600 600

Unterbau: 1 x offener Unterbau 2 x offener Unterbau 3 x offener Unterbau
Bruttogewicht: 11 kg 18 kg 22 kg
Ausf"hrung: Unterbauschrankelement; Ausstattung dreiseitig geschlossen, 

vorne offen; Ausf"hrung in Edelstahl DIN 1.4301 gefertigt; 150 
mm hohe Verstellf"ûe, +50 mm.

U6/O-350 406285781 321,00
Element in offener Ausf!hrung
U6/O-700 406285782 356,00
Element in offener Ausf!hrung
U6/O-1050 406285783 403,00
Element in offener Ausf!hrung

Sonderzubeh"r: 2 GN 1/1 Schubladen, je 350 mm Element 406285791422,00
1 Paar Au  ̄ageschienen f"r GN-Beh•lter 406285793118,00
Elektro-Heizregister f"r Unterbauten, je 350 mm 1 Element 406285794294,00
pro 350 mm Element, 1,3 kW Elektroanschluss 230V 1N 50 Hz

285791

285794

285793
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Unterbauschr$nke
Elemente mit T"ren

U6/FT-350

U6/FT-700

U6/FT-1050

Abmessungen:
mm

U6/FT-350 U6/FT-700 U6/FT-1050

Unterbauschr$nke

Breite auûen: 350 700 1050
Tiefe auûen: 600 600 600
H!he auûen: 600 600 600

Unterbau: 1 x Schrankfach 
mit T"r

2 x Schrankfach 
mit T"r

3 x Schrankfach 
mit T"r

Bruttogewicht: 13 kg 21 kg 28 kg
Ausf"hrung: Unterbauschrankelement; Ausstattung dreiseitig geschlossen, 

mit 1-3 Fl"gelt"ren verschlossen; T"ren mit Griff und Magnetver-
schluss; Ausf"hrung in Edelstahl DIN 1.4301 gefertigt; 150 mm 
hohe Verstellf"ûe, +50 mm.

U6/FT-350 406285784 436,00
Element mit T!ren

U6/FT-700 406285785 608,00
Element mit T!ren

U6/FT-1050 406285786 780,00
Element mit T!ren

Sonderzubeh"r: Elektro-Heizregister f"r Unterbauten, je 350 mm 1 Element 406285794294,00
pro 350 mm Element, 1,3 kW Elektroanschluss 230V 1N 50 Hz

1 Paar Au  ̄ageschienen f"r GN-Beh•lter 406285793118,00

285794

285793
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Unterbauschr$nke

Unterbauschr$nke
Elemente mit Schubladen

U6/S-350

U6/FTS-1050

Abmessungen:
mm

U6/S-350 U6/FTS-1050

Breite auûen: 350 1050
Tiefe auûen: 600 600
H!he auûen: 600 600

Unterbau: 2 x Schublade 2 x Schublade
2 x Schrankfach mit T"r

Bruttogewicht: 19 kg 34 kg
Ausf"hrung: Unterbauschrankelement; Ausstattung dreiseitig geschlossen, 

vorne modellabh•ngig mit T"ren oder Schubladenabteilen, je 2 
"bereinander angeordnet; T"ren und Schubladen mit Griff und 
Magnetverschluss; Ausf"hrung in Edelstahl DIN 1.4301 gefertigt; 
150 mm hohe Verstellf"ûe, +50 mm.

U6/S-350 406285787 750,00
Element mit Schubladen

U6/FTS-1050 406285788 1.065,00
Element mit Schubladen und 2 Schrankf•chern mit T!r

Sonderzubeh"r: 1 Paar Au  ̄ageschienen f"r GN-Beh•lter 406285793118,00
Elektro-Heizregister f"r Unterbauten, je 350 mm 1 Element 406285794294,00
pro 350 mm Element, 1,3 kW Elektroanschluss 230V 1N 50 Hz

285794

285793
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Herde
Infrarot-Ceranherde
Herde-Induktionsausf•hrung
WOK-Induktionsausf•hrung
Herde-Gas-Gl•hplattenausf•hrung
Bratplatten
Multifunktionskocher
Rostgrills
Lavasteingrills
Bain Maries
Fritteusen
Nudelkocher
Kippbratpfannen
Kochkessel
Neutralelemente/Unterbauschr€nke
K•hl-/Tiefk•hlunterbauten
Frontcooking

N 700 - thermische Ger•te

3



N 700 | Visuelles Stichwortverzeichnis

Herde Infrarot-Ceranherde
Herde

Induktionsausf!hrung
WOK

Induktionsausf!hrung

Herde
Gas-Gl!hplattenausf!hrung

Bratplatten Multifunktionskocher Rostgrills

Lavasteingrills Bain Maries Fritteusen Nudelkocher

Neutralelemente
Unterbauschr"nke

K!hl-/Tiefk!hlunterbauten

3/77 ± 3/783/74 ± 3/76

Kippbratpfannen Kochkessel

Frontcooking

3/71 ± 3/73

3/82

3/68 ± 3/70

Zubeh#r

� �™�ä�ä � �Ç�ä�ä

3/80 ± 3/81

3/62 ± 3/673/49 ± 3/613/45 ± 3/483/43 ± 3/44

3/39 ± 3/423/35 ± 3/383/21 ± 3/343/18 ± 3/20

3/163/14 ± 3/153/11 ± 3/133/1 ± 3/10



Gasherde

Tischger•te sind mit 2 oder 4 Kochfeldern, Standger•te 
mit 4 oder 6 und wahlweise mit Elektro- oder Gasbratofen 
in Gastronorm GN 2/1 erh•ltlich. 
Alle Gaskochfelder verf€gen €ber patentierte ¹Flowe r
Flameª Hochleistungsbrenner. Kochmulde tiefgezogen aus
1,5 mm starkem Chromnickelstahl, 6 kW Brat•fen in
Gastronorm-Standard. Perfekte Passgenauigkeit durch
Laserschnitttechnologie.

Die 5,5 kW Flower Flame Hochleistungsbrenner
bieten Schnelligkeit und Pr•zision

Der groûe GN 2/1 Bratofen ist 
thermostatgesteuert

Z€ndsicherung mit Kontrollflamme

Hygienisch perfekt gestaltete, einteilige
Arbeitsfl•che f€r leichte Reinigung

3/1



Herde-Gasausf•hrung
Standger•te mit Gasbratofen

Herde-Gasausf•hrung

GH7/4FLGB

Detail 
Flower Flame Hochleistungsbrenner

GH7/4FLGB
hochwertige Verarbeitung

GH7/6FLGB

GH7/6FLGBS

Abmessungen:
mm

GH7/4FLGB GH7/6FLGB GH7/6FLGBS

Breite auûen: 800 900 1200
Tiefe auûen: 700 700 700
H!he auûen: 850 850 850
Breite Ofen: 540 760 540
Tiefe Ofen: 650 540 650
H!he Ofen: 300 390 300
Breite Schrankraum: - - 330
Tiefe Schrankraum: - - 640
H!he Schrankraum: - - 380
é Kochzone: 60 60 60

Kochfelder: 4 x 5,5 kW 
Flower Flame Hoch-
leistungsgasbrenner

6 x 5,5 kW 
Flower Flame Hoch-
leistungsgasbrenner

6 x 5,5 kW 
Flower Flame Hoch-
leistungsgasbrenner

Ofen: 1 x 6 kW
Gasofen, GN 2/1

1 x 9 kW
Gasofen

1 x 6 kW
Gasofen, GN 2/1

Anschlusswert:
  Gas: 28 kW 42 kW 39 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ2939 CE0051BQ2939 CE0051BQ2939
Temp.-Bereich: 140 bis 300 "C 110 bis 270 "C 140 bis 300 "C
Bruttogewicht: 95 kg 95 kg 155 kg
Ausf#hrung: Herd in Gasausf#hrung als Standger•t mit 4 oder 6 St#ck 5,5 kW 

Flower Flame Hochleistungsgasbrennern; Unterbau mit 6 kW 
Gas-Bratofen GN 2/1 (Modell GH7/6FLGB mit Gas-Groûbrat-
ofen), mit Edelstahlbrennern, selbst stabilisierender Flamme un-
ter der Bodenplatte und thermostatischer Regelung, Ausstattung 
mit 1 Rost GN 2/1 verchromt (164250); 1,5 mm starke Front-/ 
und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R#ckenverkleidungen aus 
Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; 
Kochstellen-Abstellgitter aus emailliertem Gusseisen; Brenner-
durchmesser: je 60 mm; je Brenner eine Pilot-Z#nd  ̄amme, 
Z#ndsicherung und Kontroll  ̄amme; Ger•t best#ckt mit Erdgas-
D#sen, Fl#ssiggasd#sensatz im Sonderzubeh!r erh•ltlich; h!-
henverstellbare F#ûe (+50 mm).

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f#r Gasger•te der Kategorie B11 
(#ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R#ckstr!msicherung bei Abgasabf#hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Verkleidung: auûen
GH7/4FLGB Edelstahl 406178004 2.679,00
Standger•t mit 4 Flammen und Gasbratofen
GH7/6FLGB Edelstahl 406178006 3.975,00
Standger•t in 900 mm breiter Version mit 6-Flammen und Groûgasbratofen
GH7/6FLGBS Edelstahl 406178005 3.520,00
Standger•t mit 6 Flammen, Gas-Bratofen und geschlossenem Unterbau
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Herde-Gasausf•hrung

Herde-Gasausf•hrung
Standger•te mit offenem Unterbau

GH7/4FLUO

Detail 
Flower Flame Hochleistungsbrenner

GH7/6FLUO

Abmessungen:
mm

GH7/4FLUO GH7/6FLUO

Breite auûen: 800 1200
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Schrankraum: 680 1030
Tiefe Schrankraum: 640 640
H!he Schrankraum: 420 420
é Kochzone: 60 60

Kochfelder: 4 x 5,5 kW Flower Flame 
Hochleistungsgasbrenner

6 x 5,5 kW Flower Flame 
Hochleistungsgasbrenner

Unterbau: 1 x offener Unterbau 1 x offener Unterbau
Anschlusswert:
  Gas: 22 kW 33 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ2939 CE0051BQ2939
Bruttogewicht: 65 kg 90 kg
Ausf#hrung: Herd in Gasausf#hrung als Standger•t mit 4 oder 6 St#ck 5,5 kW 

Flower Flame Hochleistungsgasbrennern; offener Unterbau mit 
dreiseitig geschlossenem Schrankraum, 1,5 mm starke Front-/ 
und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R#ckenverkleidungen aus 
Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; 
Kochstellen-Abstellgitter aus emailliertem Gusseisen; Brenner-
durchmesser: je 60 mm; je Brenner eine Pilot-Z#nd  ̄amme, 
Z#ndsicherung und Kontroll  ̄amme; Ger•t best#ckt mit Erdgas-
D#sen, Fl#ssiggasd#sensatz im Sonderzubeh!r erh•ltlich; h!-
henverstellbare F#ûe (+50 mm).

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f#r Gasger•te der Kategorie B11 
(#ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R#ckstr!msicherung bei Abgasabf#hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Verkleidung: auûen
GH7/4FLUO Edelstahl 406178002 1.775,00
Standger•t mit 4 Flammen und offenem Unterbau
GH7/6FLUO Edelstahl 406178003 2.362,00
Standger•t mit 6 Flammen und offenem Unterbau
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Herde-Gasausf•hrung

Herde-Gasausf•hrung
Standger•te mit Elektrobratofen

GH7/4FLEB

GH7/4FLEB

GH7/6FLEBS

Abmessungen:
mm

GH7/4FLEB GH7/6FLEBS

Breite auûen: 800 1200
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Ofen: 540 540
Tiefe Ofen: 650 650
H!he Ofen: 300 300
Breite Schrankraum: - 330
Tiefe Schrankraum: - 640
H!he Schrankraum: - 380
é Kochzone: 60 60

Kochfelder: 4 x 5,5 kW Flower Flame 
Hochleistungsgasbrenner

6 x 5,5 kW Flower Flame 
Hochleistungsgasbrenner

Unterbau: 1 x 6 kW-Elektroofen, GN 2/1 1 x 6 kW-Elektroofen, GN 2/1
1 x offener Unterbau

Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 6 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
6 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 22 kW 33 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ2939 CE0051BQ2939
Schutzart: IP24, spritzwassergesch#tzt IP24, spritzwassergesch#tzt
Temp.-Bereich: 140 bis 300 "C 140 bis 300 "C
Bruttogewicht: 95 kg 155 kg
Ausf#hrung: Herd in Gasausf#hrung als Standger•t mit 4 oder 6 St#ck 5,5 

kW Flower Flame Hochleistungsgasbrennern; Unterbau mit 6 
kW Elektro-Bratofen GN 2/1 mit #ber Schalter separat regelbarer 
Ober- und Unterhitze, Ausstattung mit 1 Rost GN 2/1 verchromt 
(164250); 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- 
und R#ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; 
umseitig abgerundete Kanten; Kochstellen-Abstellgitter aus 
emailliertem Gusseisen; Brennerdurchmesser: je 60 mm; je Bren-
ner eine Pilot-Z#nd  ̄amme, Z#ndsicherung und Kontroll  ̄amme; 
Ger•t best#ckt mit Erdgas-D#sen, Fl#ssiggasd#sensatz im Son-
derzubeh!r erh•ltlich; h!henverstellbare F#ûe (+50 mm).

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f#r Gasger•te der Kategorie B11 
(#ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R#ckstr!msicherung bei Abgasabf#hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Serienzubeh!r: 1 x Tragrost GN 2/1, verchromt 406164250

Verkleidung: auûen
GH7/4FLEB Edelstahl 406178007 2.920,00
Standger•t mit 4 Flammen Elektrobratofen GN 2/1
GH7/6FLEBS Edelstahl 406178008 3.761,00
Standger•t mit 6 Flammen Elektrobratofen GN 2/1

Detail 
Flower Flame Hochleistungsbrenner

GH7/4FLGB
hochwertige Verarbeitung
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Herde-Gasausf•hrung
Tischger•te

Herde-Gasausf•hrung

GH7/2FLT

GH7/4FLT

Abmessungen:
mm

GH7/2FLT GH7/4FLT

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 250 250
é Kochzone: 60 60

Kochfelder: 2 x 5,5 kW Flower Flame 
Hochleistungsgasbrenner

4 x 5,5 kW Flower Flame 
Hochleistungsgasbrenner

Anschlusswert:
  Gas: 11 kW 22 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ2939 CE0051BQ2939
Bruttogewicht: 27 kg 52 kg
Ausf#hrung: Herd in Gasausf#hrung als Tischger•t mit 2 oder 4 St#ck 5,5 kW 

Flower Flame Hochleistungsgasbrennern; 1,5 mm starke Front-/ 
und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R#ckenverkleidungen aus 
Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; 
Kochstellen-Abstellgitter aus emailliertem Gusseisen; Brenner-
durchmesser: je 60 mm; je Brenner eine Pilot-Z#nd  ̄amme, 
Z#ndsicherung und Kontroll  ̄amme; Ger•t best#ckt mit Erdgas-
D#sen, Fl#ssiggasd#sensatz im Sonderzubeh!r erh•ltlich.

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f#r Gasger•te der Kategorie B11 
(#ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R#ckstr!msicherung bei Abgasabf#hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Verkleidung: auûen
GH7/2FLT Edelstahl 406178000 1.026,00
Tischger•t mit 2 Flammen
GH7/4FLT Edelstahl 406178001 1.482,00
Tischger•t mit 4 Flammen
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Herde-Gasausf•hrung

Herde-Gasausf•hrung
Sonderzubeh!r

Gas-Druckregler 406927225 80,00

Grillplatten/W!rmeplatten/Fortkochplatten
Grillplatte, glatt f#r 2 Brenner  406921684346,00
Grillplatte, gerillt f#r 2 Brenner  406921685362,00
Grillplatte, gerillt f#r 1 Brenner  406206261123,00
kann nicht bei Gas-Herd 178006 verwendet werden

W•rmeplatte, f#r 1 Brenner  406206264 105,00
kann nicht bei Gas-Herd 178006 verwendet werden

Fortkochplatte glatt, f#r 1 Brenner  406206260131,00
kann nicht bei Gas-Herd 178006 verwendet werden

Zubeh"r f•r Unterbauten
Satz Rostf#hrungen 6x GN 1/1, f#r offene Unterbauten  406206244180,00
Schubladen (2 St#ck) #bereinander, f#r Unterbauten 400 mm  406206255530,00
Seitenwand f#r Unterbauten 406206252 99,00
erforderlich f!r Installation von Schubladen oder Rostf!hrungen

Zentralsteg f#r offene Unterbauten 800 und 1200 mm  40620624541,00
T#r 400 mm, f#r Unterbau, Linksanschlag 406206195171,00
T#r 400 mm, f#r Unterbau, Rechtsanschlag  406206194171,00
Heizelement f#r Schrankr•ume 0.65 kW Elektro - Anschluss  406206259291,00
Tragrost GN 2/1, verchromt  406164250 23,00

Abgaskamine/Abz•ge
Abgaskamin, offen, mit kleiner $ffnung f#r 800er Element 406206272107,00
Hygieneausf!hrung mit weiter oben liegenden "ffnungen und einer 
Art Aufkantung
Abgaskamin, offen, mit groûer $ffnung f#r 1200er Element 406206275114,00
Hygieneausf!hrung mit weiter oben liegenden "ffnungen und einer 
Art Aufkantung
Abgas-Kondensator, Rohranschluss, é 150 mm 406206246740,00
Abgaskamin, D = 150 mm  406206132 294,00
Abgaskamin-Verbindungsring 150 mm  40620613325,00
Abgaskamin-Aufsatz f#r 400 mm Elemente  406206038119,00
Abgaskamin-Aufsatz f#r 800 mm Elemente  406206039156,00
Abgaskamin-Aufsatz f#r 1200 mm Elemente  406206041184,00

Umr•stkits auf Fl•ssiggasd•sen
Umr#stkit auf Fl#ssiggasd#sen
   f#r Gasherd 2  ̄ammig 4060G4307 19,00
   f#r Gasherd 4  ̄ammig 4060G4308 48,00
   f#r Gasherd 6  ̄ammig 4060G4309 71,00

406927225 406921684

406206261 406206264

406206260 406206195

406206194 406164250

406206272 406206132

406206133 406206041

406206038 406206039

3/6

Preisliste 01/2008
g ltig!ab!01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle!Preise!zzgl.!
gesetzl.!MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar



Elektroherde

Tischger•te sind mit 2 oder 4 Kochfeldern, Standger•te mit
4 oder 6 und mit Elektrobratofen in Gastronorm GN 2/1
erh•ltlich. 
Alle Kochfelder sind in der tiefgezogenen, einteiligen, 1,5 mm
starken Arbeitsfl•che wasserdicht versiegelt. Die e lektrischen
Kochfelder und €fen sind thermostatgesteuert.

Runde oder eckige Kochfelder, hermetisch 
versiegelt

Bratofen GN 2/1 mit 6 kW Leistung

Serienm•ûige Grillfunktion: die oberen 
Heizelemente k€nnen bei ge€ffneter Bratofent•r
auch als Grill/Salamander verwendet werden

Tiefgezogene runde Kochfelder Tiefgezogene quadratische
Kochfelder

Bratofen GN 2/1
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Herde-Elektroausf•hrung

Herde-Elektroausf•hrung
Standger•te mit offenem Unterbau

EH7/4RPUO

EH7/4QPUO

EH7/6RPUO

Abmessungen:
mm

EH7/4RPUO EH7/4QPUO EH7/6RPUO

Breite auûen: 800 800 1200
Tiefe auûen: 700 700 700
H!he auûen: 850 850 850
Breite Schrankraum: 680 680 1030
Tiefe Schrankraum: 640 640 640
H!he Schrankraum: 420 420 420
é Kochzone: 230 230 x 230 230

Kochfelder: 4 x 2,6 kW 
Gusseisenplatte, 

rund

4 x 2,6 kW 
Gusseisenplatte, 

quadratisch

6 x 2,6 kW 
Gusseisenplatte, 

rund
Unterbau: 1 x offener Unterbau 1 x offener Unterbau 1 x offener Unterbau
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 10,4 kW bei 400V / 

3N / 50Hz, 60Hz
10,4 kW bei 400V / 
3N / 50Hz, 60Hz

15,6 kW bei 400V / 
3N / 50Hz, 60Hz

Schutzart: IP24, 
spritzwasser-

gesch#tzt

IP24, 
spritzwasser-

gesch#tzt

IP24, 
spritzwasser-

gesch#tzt
Bruttogewicht: 65 kg 65 kg 90 kg
Ausf#hrung: Herd in Elektroausf#hrung als Standger•t mit 4 oder 6 St#ck 2,6 kW 

Gusseisen-Kochfeldern, je nach Modell rund oder quadratisch; 
offener Unterbau mit dreiseitig geschlossenem Schrankraum, 1,5 
mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R#cken-
verkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig 
abgerundete Kanten; Kochfelder in der einteilig tiefgezogenen Ar-
beits  ̄•che wasserdicht, hermetisch versiegelt; Thermostatische 
Steuerung je Kochfeld; h!henverstellbare F#ûe (+50 mm).

Verkleidung: auûen
EH7/4RPUO Edelstahl 406178015 1.668,00
Standger•t mit 4 Platten und offenem Unterbau
EH7/4QPUO Edelstahl 406178020 2.717,00
Standger•t mit 4 Platten und offenem Unterbau
EH7/6RPUO Edelstahl 406178016 2.144,00
Standger•t mit 6 Platten und offenem Unterbau
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Herde-Elektroausf•hrung
Standger•te mit Elektrobratofen

Herde-Elektroausf•hrung

EH7/4RPEB

EH7/4QPEB

Detail

Abmessungen:
mm

EH7/4RPEB EH7/4QPEB

Breite auûen: 800 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Ofen: 540 540
Tiefe Ofen: 650 650
H!he Ofen: 300 300
é Kochzone: 230 230 x 230

Kochfelder: 4 x 2,6 kW 
Gusseisenplatte, 

rund

4 x 2,6 kW 
Gusseisenplatte, 

quadratisch
Unterbau: 1 x 6 kW-Elektroofen, GN 2/1 1 x 6 kW-Elektroofen, GN 2/1
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 16,4 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
16,4 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch#tzt IP24, spritzwassergesch#tzt
Temp.-Bereich: 140 bis 300 "C 140 bis 300 "C
Bruttogewicht: 95 kg 95 kg
Ausf#hrung: Herd in Elektroausf#hrung als Standger•t mit 4 St#ck 2,6 kW 

Gusseisen-Kochfeldern, je nach Modell rund oder quadratisch; 
Unterbau mit 6 kW Elektro-Bratofen GN 2/1 und 1 Rost GN 2/1 
verchromt (164250); 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus 
CNS, Seiten- und R#ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-
Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; Kochfelder in der 
einteilig tiefgezogenen Arbeits  ̄•che wasserdicht, hermetisch ver-
siegelt; thermostatische Steuerung je Kochfeld und f#r den Herd; 
h!henverstellbare F#ûe (+50 mm).

Serienzubeh!r: 1 x Tragrost GN 2/1, verchromt 406164250

Verkleidung: auûen
EH7/4RPEB Edelstahl 406178017 2.995,00
Standger•t mit 4 runden Platten und Elektrobratofen GN 2/1
EH7/4QPEB Edelstahl 406178019 3.910,00
Standger•t mit 4  quadratischen Platten und Elektrobratofen GN 2/1
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Herde-Elektroausf•hrung

Herde-Elektroausf•hrung
Tischger•te

EH7/2RPT

EH7/4RPT

EH7/4QPT

Abmessungen:
mm

EH7/2RPT EH7/4RPT EH7/4QPT

Breite auûen: 400 800 800
Tiefe auûen: 700 700 700
H!he auûen: 250 250 250
é Kochzone: 230 230 230 x 230

Kochfelder: 2 x 2,6 kW 
Gusseisenplatte, 

rund

4 x 2,6 kW 
Gusseisenplatte, 

rund

4 x 2,6 kW 
Gusseisenplatte, 

quadratisch
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 5,2 kW bei 400V / 3N 

/ 50Hz, 60Hz
10,4 kW bei 400V / 
3N / 50Hz, 60Hz

10,4 kW bei 400V / 
3N / 50Hz, 60Hz

Schutzart: IP24, spritzwasser-
gesch#tzt

IP24, spritzwasser-
gesch#tzt

IP24, spritzwasser-
gesch#tzt

Bruttogewicht: 27 kg 55 kg 55 kg
Ausf#hrung: Herd in Elektroausf#hrung als Tischger•t mit 2 oder 4 St#ck 2,6 kW 

Gusseisen-Kochfeldern, je nach Modell rund oder quadratisch; 
1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R#-
ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umsei-
tig abgerundete Kanten; Kochfelder in der einteilig tiefgezogenen 
Arbeits  ̄•che wasserdicht, hermetisch versiegelt; thermostatische 
Steuerung je Kochfeld.

Verkleidung: auûen
EH7/2RPT Edelstahl 406178013 993,00
Tischger•t mit 2 runden Platten
EH7/4RPT Edelstahl 406178014 1.309,00
Tischger•t mit 4 runden Platten
EH7/4QPT Edelstahl 406178018 2.398,00
Tischger•t mit 4 quadratischen Platten
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Infrarotherde

Die Infrarotherde sind als Tischger•te mit 2 oder 4
Kochfeldern, das Standmodell mit 4 Kochfeldern, entweder
mit offenem Unterbau oder Bratofen in Gastronorm 
GN 2/1 erh•ltlich.
Alle Ceranfl•chen sind 6 mm stark und mit Restw•rme anzeige
ausgestattet.

Hermetisch versiegeltes Ceranfeld

Ceranoberfl•che - leicht zu reinigen

Heizfelder mit Doppelheizzonen

Ebenes Verschieben der T€pfe m€glich

Zwei konzentrische Kochfelder 
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Infrarot-Ceranherde
Standger•te

CH7/4HUO

CH7/4HEB

Detail

Abmessungen:
mm

CH7/4HUO CH7/4HEB

Breite auûen: 800 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Ofen: - 540
Tiefe Ofen: - 650
H!he Ofen: - 300
Breite Schrankraum: 680 -
Tiefe Schrankraum: 640 -
H!he Schrankraum: 420 -
é Kochzone: 230 230

Infrarot-Ceranherde

Kochfelder: 4 x 2,2 kW 
Infrarot-Cerankochfeld 
mit Doppelheizzonen

4 x 2,2 kW 
Infrarot-Cerankochfeld 
mit Doppelheizzonen

Unterbau: 1 x offener Unterbau 1 x 6 kW-Elektroofen, GN 2/1
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 8,8 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
14,8 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch#tzt IP24, spritzwassergesch#tzt
Bruttogewicht: 55 kg 105 kg
Ausf#hrung: Infrarot-Ceranherde als Tischger•t mit vier 2,2 kW Ceranfeldern 

mit Doppelheizzonen; Unterbau wahlweise offen mit dreiseitig 
geschlossenem Schrankraum oder mit 6 kW Elektro-Bratofen GN 
2/1 und 1 Rost GN 2/1 verchromt (164250), Ofen-Temperatur-
bereich 140-300 "C ; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus 
CNS, Seiten- und R#ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-
Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; 6mm starkes Ce-
rankochfeld in der einteilig tiefgezogenen Arbeits  ̄•che wasser-
dicht, hermetisch versiegelt; Thermostatische Steuerung f#r den 
Herd und je Doppelheizzone, Restw•rmeanzeige im Ceranfeld; 
h!henverstellbare F#ûe (+50 mm).

Verkleidung: auûen
CH7/4HUO Edelstahl 406178026 2.638,00
Standger•t mit 4-Zonen-Ceranfeld und offenem Unterbau
CH7/4HEB Edelstahl 406178025 3.866,00
Standger•t mit 4-Zonen-Ceranfeld und Elektrobratofen GN 2/1
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Infrarot-Ceranherde

Infrarot-Ceranherde
Tischger•te

CH7/2HT

Detail

CH7/4HT

Abmessungen:
mm

CH7/2HT CH7/4HT

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 250 250
é Kochzone: 230 230

Kochfelder: 2 x 2,2 kW 
Infrarot-Cerankochfeld 
mit Doppelheizzonen

4 x 2,2 kW 
Infrarot-Cerankochfeld 
mit Doppelheizzonen

Schutzart: IP24, spritzwassergesch#tzt IP24, spritzwassergesch#tzt
Bruttogewicht: 27 kg 50 kg
Ausf#hrung: Infrarot-Ceranherde als Tischger•t mit zwei oder vier 2,2 kW Cer-

anfeldern mit Doppelheizzonen; 1,5 mm starke Front-/ und Deck-
platte aus CNS, Seiten- und R#ckenverkleidungen aus Edelstahl, 
Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; 6mm 
starkes Cerankochfeld in der einteilig tiefgezogenen Arbeits  ̄•che 
wasserdicht, hermetisch versiegelt; Thermostatische Steuerung je 
Doppelheizzone, Restw•rmeanzeige im Ceranfeld.

Verkleidung: auûen
CH7/2HT Edelstahl 406178023 1.418,00
Tischger•t mit 2-Zonen-Ceranfeld
CH7/4HT Edelstahl 406178024 2.240,00
Tischger•t mit 4-Zonen-Ceranfeld
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Induktionsherde

Die Tischger•te sind entweder mit 2 oder 4 Kochfeldern
erh•ltlich. Jedes Kochfeld verf€gt €ber eine Leistung von 
3,5 kW. Die Induktionstechnologie bietet dem Anwender
viele Vorteile, wie z.B. h•chste Leistung bei geringem
Energieverbrauch, minimaler W•rmeabgabe sowie eine pr•zise
Leistungssteuerung. Somit bietet die Induktionstechnologie 
ein angenehmes Arbeitsumfeld.

Wirtschaftlich und pr•zise

Energiesparend

Geringe W•rmeabgabe

Ceranoberfl•che - leicht zu reinigen

Pr•zise Leistungssteuerung

E
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Traditionelle
Elektroger•te

Traditionelle
Gasger•te

Induktion

Tats chliche!Energie"bertragung!von!
Energiequelle!zum!Kochgut.

Traditionelle
Elektroger•te

Traditionelle
Gasger•te

Induktion

Energieverbrauch!um!12!Liter!Wasser!
von!20#C!auf!90#C!zu!erhitzen.
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Herde-Induktionsausf•hrung
Tischger•te

Herde-Induktionsausf•hrung

IH7/2ZT

IH7/2ZT+A

IH7/4ZT

Abmessungen:
mm

IH7/2ZT IH7/2ZT+A IH7/4ZT

Breite auûen: 400 400 800
Tiefe auûen: 700 700 700
H!he auûen: 250 250 250
é Kochzone: 230 230 230

Kochfelder: 2 x 3,5 kW 
Induktionskochfeld

2 x 3,5 kW 
Induktionskochfeld

4 x 3,5 kW 
Induktionskochfeld

Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 7,0 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 
60Hz

9 kW bei
 400V / 3N / 50Hz, 

60Hz

14,0 kW bei 
400V / 3N / 50Hz, 

60Hz
Schutzart: IP24, 

spritzwasser-
gesch"tzt

IP24, 
spritzwasser-

gesch"tzt

IP24, 
spritzwasser-

gesch"tzt
Bruttogewicht: 27 kg 30 kg 55 kg
Ausf"hrung: Herd in Induktionsausf"hrung als Tischger•t mit 2 oder 4 St"ck 

3,5 kW Ceranfeldern mit Doppelheizzonen - Modell IH7/2ZT+A 
zus•tzlich mit isolierter Wanne mit #berlaufvorrichtung f"r 6 
GN 1/9-100 Beh•lter, welche mit Eisw"rfeln zum K"hlhalten der 
Zutaten gef"llt werden kann; 1,5 mm starke Front-/ und Deck-
platte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, 
Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; 6mm 
starkes Cerankochfeld in der einteilig tiefgezogenen Arbeits  ̄•che 
wasserdicht, hermetisch versiegelt; Thermostatische Steuerung je 
Doppelheizzone, Restw•rmeanzeige im Ceranfeld.

Verkleidung: auûen
IH7/2ZT Edelstahl 406178021 4.905,00
Tischger•t mit 2 Induktionsfeldern
IH7/2ZT+A Edelstahl 406178041 6.082,00
Tischger•t mit 2 nebeneinander angeordneten Induktionsfeldern,
und Aufsatz f!r 6 x GN 1/9 Schalen im Aufbau
IH7/4ZT Edelstahl 406178022 8.834,00
Tischger•t mit 4 Induktionsfeldern

������
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WOK-Induktionauf•hrung

WOK-Induktionauf•hrung IWOK7/T
Tischger•t

IWOK7/T

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he é

auûen:
Schale:

400
-

700
-

250
-

-
320

Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 3,5 kW bei 400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt
Bruttogewicht: 25 kg
Ausf"hrung: WOK in Induktionsausf"hrung als Tischger•t mit 320 mm Wok-

schale; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- 
und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; 
umseitig abgerundete Kanten; 6mm starke Ceran-Wokschale in 
der einteilig tiefgezogenen Arbeits  ̄•che wasserdicht, hermetisch 
versiegelt; Thermostatische Steuerung.

Verkleidung: auûen
IWOK7/T Edelstahl 406178040 3.378,00
Tischger•t mit 320 mm Schale
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Herde-Elektroausf•hrung

Herde-Elektroausf•hrung
Sonderzubeh!r

406206195 406206194

406164250

Zubeh!r f•r Unterbauten
Satz Rostf"hrungen 6x GN 1/1, f"r offene Unterbauten  406206244180,00
Schubladen (2 St"ck) "bereinander, f"r Unterbauten 400 mm  406206255530,00
Seitenwand f"r Unterbauten 406206252 99,00
erforderlich f!r Installation von Schubladen oder Rostf!hrungen

Zentralsteg f"r offene Unterbauten 800 und 1200 mm  40620624541,00
T"r 400 mm, f"r Unterbau, Linksanschlag 406206195171,00
T"r 400 mm, f"r Unterbau, Rechtsanschlag  406206194171,00
Heizelement f"r Schrankr•ume 0.65 kW Elektro - Anschluss  406206259291,00
Tragrost GN 2/1, verchromt  406164250 23,00
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Gl•hplattenherde

Die 800 oder 1200 mm breiten Gasger•te sind entweder
mit offenem Unterbau oder mit einem GN ± 2/1 Bratofen 
erh•ltlich. Dazu k€nnen die Gl•hplatten mit einer Temperatur
von 500‚C im Zentrum mit 2 Gaskochfeldern mit Flower
Flame Technologie kombiniert werden.

Hohe Leistung durch 7 kW Zentralbrenner

Vielseitig einsetzbar durch verlaufenden
Temperaturbereich

Schnell einsatzbereit durch die Kombination 
mit 2 Gaskochfeldern
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Gas-Gl•hplattenherde
Standger•te mit 1 Gl"hplatte

GGH7/BUO

GGH7/BGB

Abmessungen:
mm

GGH7/BUO GGH7/BGB

Breite auûen: 800 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Ofen: - 540
Tiefe Ofen: - 650
H!he Ofen: - 300
Breite Schrankraum: 680 -
Tiefe Schrankraum: 640 -
H!he Schrankraum: 420 -

Kochfelder: 1 x 7,0 kW Gl"hplattenfeld 1 x 7,0 kW Gl"hplattenfeld
Unterbau: 1 x offener Unterbau 1 x 6 kW-Gasofen, GN 2/1
Anschlusswert:
  Gas: 7 kW 13 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ2940 CE0051BQ2940
Bruttogewicht: 85 kg 116 kg
Ausf"hrung: Gas-Gl"hplattenherd, Standger•t mit einem 7 kW Hochleistungs-

gasbrenner; wahlweise offener Unterbau mit dreiseitig geschlos-
senem Schrankraum oder Unterbau mit 6 kW Gas-Bratofen GN 
2/1; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und 
R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; 
umseitig abgerundete Kanten; langlebige Gusseisenplatte B: 690 
x T: 590 mm mit maximaler Temperatur in der Mitte der Platte 
von bis zu 500$C, nach auûen abnehmend; Ger•t best"ckt mit 
Erdgas-D"sen, Fl"ssiggasd"sensatz im Sonderzubeh!r erh•lt-
lich; Modell GGH7/BGB mit 1 Rost GN 2/1 verchromt (164250); 
h!henverstellbare F"ûe (+50 mm).

Gas-Gl•hplattenherde

Verkleidung: auûen
GGH7/BUO Edelstahl 406178081 2.029,00
Standger•t mit 1 Gl!hplatte und offenem Unterbau

GGH7/BGB Edelstahl 406178082 2.992,00
Standger•t mit 1 Gl!hplatte und Gasbratofen GN 2/1
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Gas-Gl•hplattenherde

Gas-Gl•hplattenherde
Standger•te mit 1 Gl"hplatte und 2 offenen Flammen

GGH7/B2FUO

Detail
Flower Flame Hochleistungsbrenner

GGH7/B2FGB

GGH7/B2FGBS

Abmessungen:
mm

GGH7/B2FUO GGH7/B2FGB GGH7/B2FGBS

Breite auûen: 800 800 1200
Tiefe auûen: 700 700 700
H!he auûen: 850 850 850
Breite Ofen: - 540 540
Tiefe Ofen: - 650 650
H!he Ofen: - 300 300
Breite Schrankraum: 680 - 330
Tiefe Schrankraum: 640 - 640
H!he Schrankraum: 420 - 420
é Kochzone: 60 60 60

Kochfelder: 2 x 5,5 kW 
Flower Flame Hoch-
leistungsgasbrenner

1 x 3,8 kW 
Gl"hplattenfeld

2 x 5,5 kW 
Flower Flame Hoch-
leistungsgasbrenner

1 x 3,8 kW 
Gl"hplattenfeld

2 x 5,5 kW 
Flower Flame Hoch-
leistungsgasbrenner

1 x 7,0 kW 
Gl"hplattenfeld

Unterbau: 1 x offener Unterbau 1 x 6 kW
Gasofen, GN 2/1

1 x 6 kW
Gasofen, GN 2/1

1 x offener Unterbau
Anschlusswert:
  Gas: 14,6 kW 20,6 kW 24 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ2940 CE0051BQ2940 CE0051BQ2940
Temp.-Bereich: 140 bis 300 $C 140 bis 300 $C 140 bis 300 $C
Bruttogewicht: 85 kg 115 kg 160 kg
Ausf"hrung: Gas-Gl"hplattenherd mit 2 zus•tzlichen offenen Flammen mit 

5,5 kW Flower Flame Hochleistungsgasbrennern, Standge-
r•t je nach Ausstattung mit einem 3,8 kW, bzw. 7 kW Hoch-
leistungsgasbrenner; wahlweise offener Unterbau mit drei-
seitig geschlossenem Schrankraum oder Unterbau mit 
6 kW Gas-Bratofen GN 2/1 oder Unterbau mit 6 kW Gas-Bratofen 
GN 2/1 und dreiseitig geschlossenem Schrankraum; 1,5 mm star-
ke Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenverklei-
dungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerun-
dete Kanten; langlebige Gusseisenplatte je nach Modell B: 340 x 
T: 590 mm oder B: 690 x T: 590 mm mit maximaler Temperatur 
in der Mitte der Platte von bis zu 500$C, nach auûen abneh-
mend; Ger•t best"ckt mit Erdgas-D"sen, Fl"ssiggasd"sensatz 
im Sonderzubeh!r erh•ltlich; Backofen-Modelle mit 1 Rost 
GN 2/1 verchromt (164250); h!henverstellbare F"ûe (+50 mm).

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f"r Gasger•te der Kategorie B11 
("ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R"ckstr!msicherung bei Abgasabf"hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Verkleidung: auûen
GGH7/B2FUO Edelstahl 406178084 2.104,00
Standger•t mit 1 Gl!hplatte, 2 offenen Flammen und offenem Unterbau

GGH7/B2FGB Edelstahl 406178083 2.995,00
Standger•t mit 1 Gl!hplatte, 2 offenen Flammen und Gasbratofen GN 2/1

GGH7/B2FGBS Edelstahl 406178085 3.822,00
Standger•t mit 1 Gl!hplatte, 2 offenen Flammen, Gasbratofen und Schrankfach
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Bratplatten

Neue, mit modernster Technologie gefertigte Hochleis tungs-
Bratplatten gew•hrleisten ein optimales Garergebnis und
erm€glichen eine einfache Reinigung. In die mit runden
Ecken tiefgezogene Arbeitsfl•che wird mittels Laser -
schweiû-Technologie entweder eine Flussstahl- oder eine
verchromte Platte eingef•gt. Die verchromte Bratpla tte
eignet sich besonders f•r die Zubereitung von zarte m
Fleisch, Fisch und Gem•se. Die Oberfl•chen dieser
Bratplatte sind entweder glatt, gerillt oder in ein er
Kombination der beiden erh•ltlich. Sowohl Tisch- als auch
Standger•te stehen zur Verf•gung.

Hohe Leistung

Hygienische, tiefgezogene Bratplatten

Gerillte oder glatte Oberfl•che erh•ltlich

Eingebaute Kochplatte mit SpritzschutzFettauffangwanne

Bratplatten 1• nach vorn geneigt
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Bratplatten-Gasausf•hrung
Standger•t mit glatter Heizzone und offenem Unterbau

Bratplatten-Gasausf•hrung

GBP7/GL1HUO

GBP7/GL2HUO

Abmessungen:
mm

GBP7/GL1HUO GBP7/GL2HUO

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Schrankraum: 330 680
Tiefe Schrankraum: 640 640
H!he Schrankraum: 420 420
Breite Plattenmaû: 330 730
Tiefe Plattenmaû: 540 540

Bratplatte: 1 x 7 kW, glatt 
Weichstahl

2 x 7 kW, glatt 
Weichstahl

Unterbau: 1 x offener Unterbau 1 x offener Unterbau
Anschlusswert:
  Gas: 7 kW 14 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ3022 CE0051BQ3022
Temp.-Bereich: 200 bis 400 $C 200 bis 400 $C
Bruttogewicht: 57 kg 94 kg
Ausf"hrung: Bratplatte in Gasausf"hrung als Standger•t; Ausstattung wahlwei-

se mit 1 oder 2 7 kW glatten Heizzonen; Bratplatten 1$ nach vorn 
geneigt; offener Unterbau mit dreiseitig geschlossenem Schrank-
raum; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und 
R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; um-
seitig abgerundete Kanten; mit runden Ecken tiefgezogene, glatte 
Bratplatte aus Flussstahl; Arbeitstemperatur von 200-400$C je 
Heizzone thermostatisch regelbar; Serienausstattung inklusive 
Fettauffangwanne, 3seitigem Spritzschutz aus Edelstahl; Ger•t 
best"ckt mit Erdgas-D"sen, Fl"ssiggasd"sensatz im Sonderzu-
beh!r erh•ltlich; h!henverstellbare F"ûe (+50 mm).

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f"r Gasger•te der Kategorie B11 
("ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R"ckstr!msicherung bei Abgasabf"hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Verkleidung: auûen
GBP7/GL1HUO Edelstahl 406178051 1.687,00
Standger•t mit 1 glatter Heizzone und offenem Unterbau
GBP7/GL2HUO Edelstahl 406178054 2.310,00
Standger•t mit 2 glatten Heizzonen und offenem Unterbau
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Bratplatten-Gasausf•hrung

Bratplatten-Gasausf•hrung
Standger•t mit glatt verchromten Heizzone und offenem 
Unterbau

GBP7/V1HUO

GBP7/V2HUO

Abmessungen:
mm

GBP7/V1HUO GBP7/V2HUO

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Schrankraum: 330 680
Tiefe Schrankraum: 640 640
H!he Schrankraum: 420 420
Breite Plattenmaû: 330 730
Tiefe Plattenmaû: 540 540

Bratplatte: 1 x 7 kW, glatt 
Hartchrom

2 x 7 kW, glatt 
Hartchrom

Unterbau: 1 x offener Unterbau 1 x offener Unterbau
Anschlusswert:
  Gas: 7 kW 14 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ3022 CE0051BQ3022
Temp.-Bereich: 130 bis 300 $C 130 bis 300 $C
Bruttogewicht: 57 kg 94 kg
Ausf"hrung: Bratplatte in Gasausf"hrung als Standger•t; Ausstattung wahlwei-

se mit 1 oder 2 7 kW glatt verchromten Heizzonen; Bratplatten 
1$ nach vorn geneigt; offener Unterbau mit dreiseitig geschlos-
senem Schrankraum; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus 
CNS, Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-
Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; mit runden Ecken 
tiefgezogene, glatt verchromte Bratplatte (Tipp: besonders f"r die 
Zubereitung von zartem Fleisch, Fisch und Gem"se geeignet); 
Arbeitstemperatur von 130-300$C je Heizzone thermostatisch 
regelbar; Serienausstattung inklusive Fettauffangwanne, 3seiti-
gem Spritzschutz aus Edelstahl und Reinigungsschaber; Ger•t 
best"ckt mit Erdgas-D"sen, Fl"ssiggasd"sensatz im Sonderzu-
beh!r erh•ltlich; h!henverstellbare F"ûe (+50 mm).

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f"r Gasger•te der Kategorie B11 
("ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R"ckstr!msicherung bei Abgasabf"hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Serienzubeh!r: 1 x Schaber f"r glatte Bratplatten 406164255

Verkleidung: auûen
GBP7/V1HUO Edelstahl 406178053 2.325,00
Standger•t mit 1 glatt verchromten Heizzone und offenem Unterbau

GBP7/V2HUO Edelstahl 406178056 3.222,00
Standger•t mit 2 glatt verchromten Heizzonen und offenem Unterbau
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Bratplatten-Gasausf•hrung
Standger•t mit gerillten Heizzone und offenem Unterbau

Bratplatten-Gasausf•hrung

GBP7/GE1HUO

GBP7/1/3GE2HUO

Abmessungen:
mm

GBP7/GE1HUO GBP7/1/3GE2HUO

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Schrankraum: 330 680
Tiefe Schrankraum: 640 640
H!he Schrankraum: 420 420
Breite Plattenmaû: 330 730
Tiefe Plattenmaû: 540 540

Bratplatte: 1 x 7 kW, gerillt 
Weichstahl

1/3 x 7 kW, gerillt 
Weichstahl

2/3 x 7 kW, glatt 
Weichstahl

Unterbau: 1 x offener Unterbau 1 x offener Unterbau
Anschlusswert:
  Gas: 7 kW 14 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ3022 CE0051BQ3022
Temp.-Bereich: 200 bis 400 $C 200 bis 400 $C
Bruttogewicht: 57 kg 94 kg
Ausf"hrung: Bratplatte in Gasausf"hrung als Standger•t; Ausstattung wahlwei-

se mit 1 gerillten 7 kW Heizzone oder zwei 7 kW Heizzonen in der 
Aufteilung 2/3 glatt - 1/3 gerillt; Bratplatten 1$ nach vorn geneigt; 
offener Unterbau mit dreiseitig geschlossenem Schrankraum; 1,5 
mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"cken-
verkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig 
abgerundete Kanten; mit runden Ecken tiefgezogene Bratplatte 
aus Flussstahl; Arbeitstemperatur von 200-400$C je Heizzone 
thermostatisch regelbar; Serienausstattung inklusive Fettauffang-
wanne, 3seitigem Spritzschutz aus Edelstahl; Ger•t best"ckt mit 
Erdgas-D"sen, Fl"ssiggasd"sensatz im Sonderzubeh!r erh•lt-
lich; h!henverstellbare F"ûe (+50 mm).

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f"r Gasger•te der Kategorie B11 
("ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R"ckstr!msicherung bei Abgasabf"hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Verkleidung: auûen
GBP7/GE1HUO Edelstahl 406178052 1.720,00
Standger•t mit 1 gerillten Heizzone und offenem Unterbau

GBP7/1/3GE2HUO Edelstahl 406178055 3.222,00
Standger•t mit 2 glatte/gerillte Heizzonen und offenem Unterbau
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Bratplatten-Gasausf•hrung

Bratplatten-Gasausf•hrung
Tischger•t mit glatter Heizzone

GBP7/GL1HT

GBP7/GL2HT

Abmessungen:
mm

GBP7/GL1HT GBP7/GL2HT

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 250 250
Breite Plattenmaû: 330 730
Tiefe Plattenmaû: 540 540

Bratplatte: 1 x 7 kW, glatt 
Weichstahl-Brat  ̄•che

2 x 7 kW, glatt 
Weichstahl-Brat  ̄•che

Anschlusswert:
  Gas: 7 kW 14 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ3022 CE0051BQ3022
Temp.-Bereich: 200 bis 400 $C 200 bis 400 $C
Bruttogewicht: 47 kg 84 kg
Ausf"hrung: Bratplatte in Gasausf"hrung als Tischger•t; Ausstattung wahl-

weise mit 1 oder 2 glatten 7 kW Heizzonen; Bratplatten 1$ nach 
vorn geneigt; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, 
Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite 
Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; mit runden Ecken tief-
gezogene, glatte Bratplatte aus Flussstahl; Arbeitstemperatur von 
200-400$C je Heizzone thermostatisch regelbar; Serienausstat-
tung inklusive Fettschublade, 3seitigem Spritzschutz aus Edel-
stahl; Ger•t best"ckt mit Erdgas-D"sen, Fl"ssiggasd"sensatz im 
Sonderzubeh!r erh•ltlich.

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f"r Gasger•te der Kategorie B11 
("ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R"ckstr!msicherung bei Abgasabf"hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Verkleidung: auûen
GBP7/GL1HT Edelstahl 406178045 1.408,00
Tischger•t mit 1 glatter Heizzone

GBP7/GL2HT Edelstahl 406178048 1.932,00
Tischger•t mit 2 glatten Heizzonen
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Bratplatten-Gasausf•hrung
Tischger•t mit glatt verchromter Heizzone

GBP7/V1HT

GBP7/V2HT

Abmessungen:
mm

GBP7/V1HT GBP7/V2HT

Bratplatten-Gasausf•hrung

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 250 250
Breite Plattenmaû: 330 730
Tiefe Plattenmaû: 540 540

Bratplatte: 1 x 7 kW, glatt 
Hartchrom

2 x 7 kW, glatt 
Hartchrom

Anschlusswert:
  Gas: 7 kW 14 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ3022 CE0051BQ3022
Temp.-Bereich: 130 bis 300 $C 130 bis 300 $C
Bruttogewicht: 47 kg 84 kg
Ausf"hrung: Bratplatte in Gasausf"hrung als Tischger•t; Ausstattung wahl-

weise mit 1 oder 2 glatt verchromten 7 kW Heizzonen; Bratplatte 
1$ nach vorn geneigt; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus 
CNS, Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-
Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; mit runden Ecken 
tiefgezogene, glatt verchromte Bratplatte (Tipp: besonders f"r die 
Zubereitung von zartem Fleisch, Fisch und Gem"se geeignet); 
Arbeitstemperatur von 130-300$C je Heizzone thermostatisch 
regelbar; Serienausstattung inklusive Fettschublade, 3seitigem 
Spritzschutz aus Edelstahl und Reinigungsschaber; Ger•t be-
st"ckt mit Erdgas-D"sen, Fl"ssiggasd"sensatz im Sonderzube-
h!r erh•ltlich.

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f"r Gasger•te der Kategorie B11 
("ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R"ckstr!msicherung bei Abgasabf"hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Serienzubeh!r: 1 x Schaber f"r glatte Bratplatten 406164255

Verkleidung: auûen
GBP7/V1HT Edelstahl 406178047 2.045,00
Tischger•t mit 1 glatt verchromten Heizzone
GBP7/V2HT Edelstahl 406178050 2.903,00
Tischger•t mit 2 glatt verchromten Heizzonen
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Bratplatten-Gasausf•hrung

Bratplatten-Gasausf•hrung
Tischger•t mit gerillter Heizzone

GBP7/GE1HT

GBP7/1/3GE2HT

GBP7/1/3GEV2HT

Detail

Abmessungen:
mm

GBP7/GE1HT GBP7/1/3GE2HT GBP7/1/3GEV2HT

Breite auûen: 400 800 800
Tiefe auûen: 700 700 700
H!he auûen: 250 250 250
Breite Plattenmaû: 330 730 730
Tiefe Plattenmaû: 540 540 540

Kochfelder: 1 x 7 kW, gerillt 
Weichstahl

1/3 x 7 kW, gerillt 
Weichstahl

2/3 x 7 kW, glatt 
Weichstahl

1/3 x 7 kW, gerillt 
Hartchrom

2/3 x 7 kW, glatt 
Hartchrom

Anschlusswert:
  Gas: 7 kW 14 kW 14 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ3022 CE0051BQ3022 CE0051BQ3022
Temp.-Bereich: 200 bis 400 $C 200 bis 400 $C 130 bis 300 $C
Bruttogewicht: 47 kg 84 kg 84 kg
Ausf"hrung: Bratplatte in Gasausf"hrung als Tischger•t; Ausstattung wahlwei-

se mit 1 gerillten 7 kW Heizzone oder zwei 7 kW Heizzonen in der 
Aufteilung 2/3 glatt - 1/3 gerillt oder 2/3 glatt/verchromt - 1/3 
gerillt/verchromt; Platten 1$ nach vorn geneigt; 1,5 mm starke 
Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidun-
gen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete 
Kanten; mit runden Ecken tiefgezogene Bratplatte aus Flussstahl; 
Arbeitstemperatur von 200-400$C je Heizzone thermostatisch 
regelbar; Serienausstattung inklusive Fettschublade, 3seitigem 
Spritzschutz aus Edelstahl und Reinigungsschaber; Ger•t be-
st"ckt mit Erdgas-D"sen, Fl"ssiggasd"sensatz im Sonderzube-
h!r erh•ltlich.

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f"r Gasger•te der Kategorie B11 
("ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R"ckstr!msicherung bei Abgasabf"hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Serienzubeh!r: 1 x Schaber f"r glatte Bratplatten 406164255
1 x Schaber f"r gerillte Bratplatte 406164257

Verkleidung: auûen
GBP7/GE1HT Edelstahl 406178046 1.439,00
Tischger•t mit 1 gerillte Heizzone

GBP7/1/3GE2HT Edelstahl 406178049 2.030,00
Tischger•t mit 2 glatten/gerillten Heizzonen

GBP7/1/3GEV2HT Edelstahl 406178057 2.938,00
Tischger•t mit 2 glatten/gerillten und verchromten Heizzonen
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Bratplatten-Elektroausf•hrung
Standger•t mit glatten Heizzonen und offenem Unterbau

Bratplatten-Elektroausf•hrung

EBP7/GL1HUO

EBP7/GL2HUO

Abmessungen:
mm

EBP7/GL1HUO EBP7/GL2HUO

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Schrankraum: 330 680
Tiefe Schrankraum: 640 640
H!he Schrankraum: 420 420
Breite Plattenmaû: 330 730
Tiefe Plattenmaû: 540 540

Bratplatte: 1 x 4,5 kW, glatt 
Weichstahl

2 x 4,5 kW, glatt 
Weichstahl

Unterbau: 1 x offener Unterbau 1 x offener Unterbau
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 4,5 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
9 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt IP24, spritzwassergesch"tzt
Temp.-Bereich: 110 bis 300 $C 110 bis 300 $C
Bruttogewicht: 57 kg 94 kg
Ausf"hrung: Bratplatte in Elektroausf"hrung als Standger•t; Ausstattung 

wahlweise mit 1 oder 2 glatten 4,5 kW Heizzonen; Bratplatten 
1$ nach vorn geneigt; offener Unterbau mit dreiseitig geschlos-
senem Schrankraum; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus 
CNS, Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-
Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; mit runden Ecken 
tiefgezogene, glatte Bratplatte aus Flussstahl; Arbeitstemperatur 
von 110-300$C je Heizzone thermostatisch regelbar; Serienaus-
stattung inklusive Fettauffangwanne, 3seitigem Spritzschutz aus 
Edelstahl; h!henverstellbare F"ûe (+50 mm).

Verkleidung: auûen
EBP7/GL1HUO Edelstahl 406178065 1.651,00
Standger•t mit 1 glatten Heizzone und offenem Unterbau
EBP7/GL2HUO Edelstahl 406178068 2.258,00
Standger•t mit 2 glatten Heizzonen und offenem Unterbau
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Bratplatten-Elektroausf•hrung

Bratplatten-Elektroausf•hrung
Standger•t mit glatt verchromten Heizzonen und offenem 
Unterbau

EBP7/V1HUO

EBP7/V2HUO

Abmessungen:
mm

EBP7/V1HUO EBP7/V2HUO

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Schrankraum: 330 680
Tiefe Schrankraum: 640 640
H!he Schrankraum: 420 420
Breite Plattenmaû: 330 730
Tiefe Plattenmaû: 540 540

Bratplatte: 1 x 4,5 kW, glatt 
Hartchrom

2 x 4,5 kW, glatt 
Hartchrom

Unterbau: 1 x offener Unterbau 1 x offener Unterbau
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 4,5 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
9 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt IP24, spritzwassergesch"tzt
Temp.-Bereich: 110 bis 300 $C 110 bis 300 $C
Bruttogewicht: 57 kg 94 kg
Ausf"hrung: Bratplatte in Elektroausf"hrung als Standger•t; Ausstattung 

wahlweise mit 1 oder 2 glatt verchromten 4,5 kW Heizzonen; 
Bratplatten 1$ nach vorn geneigt; offener Unterbau mit drei-
seitig geschlossenem Schrankraum; 1,5 mm starke Front-/ 
und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidungen 
aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerunde-
te Kanten; mit runden Ecken tiefgezogene, glatt verchromte 
Bratplatte (Tipp: besonders f"r die Zubereitung von zartem 
Fleisch, Fisch und Gem"se geeignet); Arbeitstemperatur von 
130-300$C je Heizzone thermostatisch regelbar; Serienaus-
stattung inklusive Fettauffangwanne, 3seitigem Spritzschutz 
aus Edelstahl und Reinigungsschaber; h!henverstellbare F"ûe 
(+50 mm).

Serienzubeh!r: 1 x Schaber f"r glatte Bratplatten 406164255

Verkleidung: auûen
EBP7/V1HUO Edelstahl 406178067 2.136,00
Standger•t mit 1 glatt verchromten Heizzone und offenem Unterbau
EBP7/V2HUO Edelstahl 406178070 2.756,00
Standger•t mit 2 glatt verchromten Heizzonen und offenem Unterbau
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Bratplatten-Elektroausf•hrung
Standger•t mit gerillten Heizzonen und offenem Unterbau

Bratplatten-Elektroausf•hrung

EBP7/GE1HUO

EBP7/1/3GE2HUO

Abmessungen:
mm

EBP7/GE1HUO EBP7/1/3GE2HUO

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Schrankraum: 330 680
Tiefe Schrankraum: 640 640
H!he Schrankraum: 420 420
Breite Plattenmaû: 330 730
Tiefe Plattenmaû: 540 540

Bratplatte: 1 x 4,5 kW, gerillt 
Weichstahl

1/3 x 4,5 kW , gerillt
Weichstahl

2/3 x 4,5 kW, glatt 
Weichstahl

Unterbau: 1 x offener Unterbau 1 x offener Unterbau
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 4,5 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
9 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt IP24, spritzwassergesch"tzt
Temp.-Bereich: 110 bis 300 $C 110 bis 300 $C
Bruttogewicht: 57 kg 94 kg
Ausf"hrung: Bratplatte in Elektroausf"hrung als Standger•t; Ausstattung wahl-

weise mit 1 gerillten 4,5 kW Heizzone oder zwei 4,5 kW Heizzonen 
in der Aufteilung 2/3 glatt - 1/3 gerillt; Bratplatten 1$ nach vorn 
geneigt; offener Unterbau mit dreiseitig geschlossenem Schrank-
raum; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- 
und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; 
umseitig abgerundete Kanten; mit runden Ecken tiefgezogene 
Bratplatte aus Flussstahl; Arbeitstemperatur von 200-400$C je 
Heizzone thermostatisch regelbar; Serienausstattung inklusive 
Fettauffangwanne, 3seitigem Spritzschutz aus Edelstahl; h!hen-
verstellbare F"ûe (+50 mm).

Verkleidung: auûen
EBP7/GE1HUO Edelstahl 406178066 1.671,00
Standger•t mit 1 gerillten Heizzone und offenem Unterbau

EBP7/1/3GE2HUO Edelstahl 406178069 2.326,00
Standger•t mit 2 glatten/gerillten Heizzonen und offenem Unterbau
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Bratplatten-Elektroausf•hrung

Bratplatten-Elektroausf•hrung
Tischger•t mit glatter Heizzone

EBP7/GL1HT

EBP7/GL2HT

Abmessungen:
mm

EBP7/GL1HT EBP7/GL2HT

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 250 250
Breite Plattenmaû: 330 730
Tiefe Plattenmaû: 540 540

Bratplatte: 1 x 4,5 kW, glatt 
Weichstahl

2 x 4,5 kW, glatt 
Weichstahl

Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 4,5 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
9 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt IP24, spritzwassergesch"tzt
Temp.-Bereich: 110 bis 300 $C 110 bis 300 $C
Bruttogewicht: 47 kg 84 kg
Ausf"hrung: Bratplatte in Elektroausf"hrung als Tischger•t; Ausstattung 

wahlweise mit 1 oder 2 glatten 4,5 kW Heizzonen; Bratplatten 
1$ nach vorn geneigt; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus 
CNS, Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-
Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; mit runden Ecken 
tiefgezogene, glatte Bratplatte aus Flussstahl; Arbeitstemperatur 
von 200-400$C je Heizzone thermostatisch regelbar; Serien-
ausstattung inklusive Fettschublade, 3seitigem Spritzschutz aus 
Edelstahl.

Verkleidung: auûen
EBP7/GL1HT Edelstahl 406178059 1.386,00
Tischger•t mit 1 glatten Heizzone
EBP7/GL2HT Edelstahl 406178062 1.999,00
Tischger•t mit 2 glatten Heizzonen

3/31

Preisliste 01/2008
g ltig!ab!01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle!Preise!zzgl.!
gesetzl.!MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar



Bratplatten-Elektroausf•hrung
Tischger•t mit glatt verchromter Heizzone

EBP7/V1HT

EBP7/V2HT

Abmessungen:
mm

EBP7/V1HT EBP7/V2HT

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 250 250
Breite Plattenmaû: 330 730
Tiefe Plattenmaû: 540 540

Bratplatten-Elektroausf•hrung

Bratplatte: 1 x 4,5 kW, glatt 
Hartchrom

2 x 4,5 kW, glatt 
Hartchrom

Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 4,5 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
9 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt IP24, spritzwassergesch"tzt
Temp.-Bereich: 110 bis 300 $C 110 bis 300 $C
Bruttogewicht: 47 kg 84 kg
Ausf"hrung: Bratplatte in Elektroausf"hrung als Tischger•t; Ausstattung wahl-

weise mit 1 oder 2 glatt verchromten 4,5 kW Heizzonen; Bratplatten 
1$ nach vorn geneigt; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus 
CNS, Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-
Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; mit runden Ecken 
tiefgezogene, glatt verchromte Bratplatte (Tipp: besonders f"r die 
Zubereitung von zartem Fleisch, Fisch und Gem"se geeignet); 
Arbeitstemperatur von 130-300$C je Heizzone thermostatisch 
regelbar; Serienausstattung inklusive Fettschublade, 3seitigem 
Spritzschutz aus Edelstahl und Reinigungsschaber.

Serienzubeh!r: 1 x Schaber f"r glatte Bratplatten 406164255

Verkleidung: auûen
EBP7/V1HT Edelstahl 406178061 1.817,00
Tischger•t mit 1 glatt verchromten Heizzone

EBP7/V2HT Edelstahl 406178064 2.449,00
Tischger•t mit 2 glatt verchromten Heizzonen
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Bratplatten-Elektroausf•hrung

Bratplatten-Elektroausf•hrung
Tischger•t mit gerillter Heizzone

EBP7/GE1HT

EBP7/1/3GE2HT

EBP7/1/3GEV2HT

Abmessungen:
mm

EBP7/GE1HT EBP7/1/3GE2HT EBP7/1/3GEV2HT

Breite auûen: 400 800 800
Tiefe auûen: 700 700 700
H!he auûen: 250 250 250
Breite Plattenmaû: 330 730 730
Tiefe Plattenmaû: 540 540 540

Bratplatte: 1 x 4,5 kW, gerillt 
Weichstahl

1/3 x 4,5 kW, gerillt 
Weichstahl

2/3 x 4,5 kW, glatt 
Weichstahl

1/3 x 4,5 kW, gerillt 
Hartchrom

2/3 x 4,5 kW, glatt 
Hartchrom

Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 4,5 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 
60Hz

9 kW bei 
400V / 3N / 50Hz, 

60Hz

9 kW bei 
400V / 3N / 50Hz, 

60Hz
Schutzart: IP24, 

spritzwasser-
gesch"tzt

IP24, 
spritzwasser-

gesch"tzt

IP24, 
spritzwasser-

gesch"tzt
Temp.-Bereich: 110 bis 300 $C 110 bis 300 $C 110 bis 300 $C
Bruttogewicht: 47 kg 84 kg 84 kg

Ausf"hrung: Bratplatte in Elektroausf"hrung als Tischger•t; Ausstattung wahl-
weise mit 1 gerillten 4,5 kW Heizzone oder zwei 4,5 kW Heizzonen 
in der Aufteilung 2/3 glatt - 1/3 gerillt oder 2/3 glatt/verchromt 
- 1/3 gerillt/verchromt; Bratplatten 1$ nach vorn geneigt; 1,5 mm 
starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenver-
kleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig ab-
gerundete Kanten; mit runden Ecken tiefgezogene Bratplatte aus 
Flussstahl; Arbeitstemperatur von 200-400$C je Heizzone ther-
mostatisch regelbar; Serienausstattung inklusive Fettschublade, 
3seitigem Spritzschutz aus Edelstahl und Reinigungsschaber.

Serienzubeh!r: 1 x Schaber f"r glatte Bratplatten 406164255
1 x Schaber f"r gerillte Bratplatte 406164257

Verkleidung: auûen
EBP7/GE1HT Edelstahl 406178060 1.435,00
Tischger•t mit 1 gerillten Heizzone

EBP7/1/3GE2HT Edelstahl 406178063 2.086,00
Tischger•t mit 2 glatten/gerillten Heizzonen

EBP7/1/3GEV2HT Edelstahl 406178071 2.490,00
Tischger•t mit 2 glatten/gerillten und verchromten Heizzonen
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Bratplatten-Elektroausf•hrung
Sonderzubeh!r

Bratplatten-Elektroausf•hrung

406164255 406206132

406206133 406206041

Grillplatten/W"rmeplatten/Fortkochplatten
Schaber f"r glatte Bratplatten 406164255 57,00
Schaber f"r gerillte Bratplatten 406164257 30,00

Abgaskamine/Abz•ge
Abgaskamin, offen, mit kleiner %ffnung f"r 400er Element 40620628481,00
Hygieneausf!hrung mit weiter oben liegenden "ffnungen und 
einer Art Aufkantung
Abgaskamin, offen, mit groûer %ffnung f"r 800er Element 406206273104,00
Hygieneausf!hrung mit weiter oben liegenden "ffnungen und 
einer Art Aufkantung
Abgas-Kondensator, Rohranschluss, é 150 mm 406206246740,00
Abgaskamin, D = 150 mm  406206132 294,00
Abgaskamin-Verbindungsring 150 mm  40620613325,00
Abgaskamin-Aufsatz f"r 400 mm Elemente  406206038119,00
Abgaskamin-Aufsatz f"r 800 mm Elemente  406206039156,00
Abgaskamin-Aufsatz f"r 1200 mm Elemente  406206041184,00

Umr•stkits auf Fl•ssiggasd•sen
Umr"stkit auf Fl"ssiggasd"sen f"r Bratplatten 4060G431133,00406206038 406206039
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Multifunktions- 
Br•ter 11 & 22 Liter

Die innovativen Multifunktions- Br•ter sind gas- ode r
elektrobeheizt als Standmodelle erh•ltlich. Vielsei tig
einsetzbar - als Kochpfanne f€r Ragout, Geschnetzeltes,
Saucen ± als Bratpfanne f€r Pariser Schnitzel, R•stkartoffeln,
Backfisch, Polenta etc. ± als Grillplatte f€r Kotelett, Spieûe,
Berner W€rstel, faschierte Laibchen, Grillteller ± oder als
Bain Marie zum Warmhalten.

Der Multifunktions- Br•ter besitzt einen 15 mm starken
Compound-Boden, der eine hervorragende W•rmeverteilung
gew•hrleistet.

Leistungsstark durch Infrarotheizelemente

Gleichm•ûig durch Compound- Boden

Pr•zise Steuerung durch Thermostatkontrolle

Einfache Reinigung durch gerundete Ecken 
in der Pfanne

Groûer Ablauf
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Multifunktionskocher-Gasausf•hrung

GMK7/11L

GMK7/22L

Abmessungen:
mm

GMK7/11L GMK7/22L

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Plattenmaû: 306 630
Tiefe Plattenmaû: 510 510

Multifunktionskocher

Unterbau: 1 x offener Unterbau 1 x offener Unterbau
Anschlusswert:
  Gas: 7 kW 14 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ2993 CE0051BQ2993
Temp.-Bereich: 100 bis 250 $C 100 bis 250 $C
Bruttogewicht: 55 kg 95 kg
Ausf"hrung: Multifunktionskocher in Gasausf"hrung als Standger•t; Ausstat-

tung wahlweise mit 11 Ltr./7 kW oder 22 Ltr./14 kW Bratwan-
ne; Brat  ̄•che aus Edelstahl DIN 1.4404 plattiert; 1,5 mm starke 
Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidun-
gen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; Arbeitstemperatur 
thermostatisch von 100-250$C regelbar; Lieferung inklusive 
Verschlussstopfen, Reinigungsschaber und Ablaufrohr; Ger•t 
best"ckt mit Erdgas-D"sen, Fl"ssiggasd"sensatz im Sonderzu-
beh!r erh•ltlich; h!henverstellbare F"ûe (+50 mm).

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f"r Gasger•te der Kategorie B11 
("ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R"ckstr!msicherung bei Abgasabf"hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Serienzubeh!r: 1 x Klingen mit gerundeten Seiten f"r Schaber 406921694
1 x Schaber f"r glatte Bratplatten 406164255

Verkleidung: auûen innen

GMK7/11L Edelstahl
Brat  ̄•che aus Edelstahl DIN 

1.4404 plattiert
406178102 3.119,00

Standger•t mit 1 Multifunktionbecken/11 Ltr. und offenem Unterbau

GMK7/22L Edelstahl
Brat  ̄•che aus Edelstahl DIN 

1.4404 plattiert
406178103 4.211,00

Standger•t mit 1 Multifunktionbecken/22 Ltr. und offenem Unterbau
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Multifunktionskocher

Multifunktionskocher-Elektroausf•hrung

EMK7/11L

EMK7/22L
(Abb. zeigt Gasausf•hrung)

Abmessungen:
mm

EMK7/11L EMK7/22L

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Plattenmaû: 306 630
Tiefe Plattenmaû: 510 510

Unterbau: 1 x offener Unterbau 1 x offener Unterbau
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 5 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
10 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt IP24, spritzwassergesch"tzt
Temp.-Bereich: 100 bis 250 $C 100 bis 250 $C
Bruttogewicht: 50 kg 90 kg
Ausf"hrung: Multifunktionskocher in Elektroausf"hrung als Standger•t; Aus-

stattung wahlweise mit 11 Ltr./5 kW oder 22 Ltr./10 kW Bratwan-
ne; Brat  ̄•che aus Edelstahl DIN 1.4404 plattiert; 1,5 mm starke 
Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidun-
gen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; Arbeitstemperatur 
thermostatisch von 100-250$C regelbar, separater Energieregler; 
Lieferung inklusive Verschlussstopfen, Reinigungsschaber und 
Ablaufrohr; Ger•t best"ckt mit Erdgas-D"sen, Fl"ssiggasd"sen-
satz im Sonderzubeh!r erh•ltlich; h!henverstellbare F"ûe (+50 
mm).

Serienzubeh!r: 1 x Klingen mit gerundeten Seiten f"r Schaber 406921694
1 x Schaber f"r glatte Bratplatten 406164255

Verkleidung: auûen innen

EMK7/11L Edelstahl
Brat  ̄•che aus Edelstahl DIN 

1.4404 plattiert
406178104 3.089,00

Standger•t mit 1 Multifunktionbecken/11 Ltr. und offenem Unterbau

EMK7/22L Edelstahl
Brat  ̄•che aus Edelstahl DIN 

1.4404 plattiert
406178105 4.163,00

Standger•t mit 1 Multifunktionbecken/22 Ltr. und offenem Unterbau
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Multifunktionskocher

Multifunktionskocher

Sonderzubeh!r

Sonstiges Zubeh!r
Schaber f"r glatte Bratplatten 406164255 57,00
Klingen mit gerundeten Seiten f"r Schaber 40692169419,00
Deckel f"r Multikocher 11 Ltr., 350 x 550 x 20 40692168976,00
Deckel f"r Multikocher 22 Ltr., 700 x 550 x 20 406921690116,00

Abgaskamine/Abz•ge
Abgaskamin, offen, mit kleiner %ffnung f"r 400er Element 40620628481,00
Hygieneausf!hrung mit weiter oben liegenden "ffnungen und 
einer Art Aufkantung
Abgaskamin, offen, mit groûer %ffnung f"r 800er Element 406206273104,00
Hygieneausf!hrung mit weiter oben liegenden "ffnungen und 
einer Art Aufkantung
Abgas-Kondensator, Rohranschluss, é 150 mm 406206246740,00
Abgaskamin, D = 150 mm  406206132 294,00
Abgaskamin-Verbindungsring 150 mm  40620613325,00
Abgaskamin-Aufsatz f"r 400 mm Elemente  406206038119,00
Abgaskamin-Aufsatz f"r 800 mm Elemente  406206039156,00
Abgaskamin-Aufsatz f"r 1200 mm Elemente  406206041184,00

Umr•stkits auf Fl•ssiggasd•sen
Umr"stkit auf Fl"ssiggasd"sen f"r Multifunktionskocher 4060G431424,00

406206133 406206041

406164255 406206132

406206038 406206039
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Rostgriller

Zur N700 Linie geh!ren auch elektrische oder 
gasbetriebene Rostgriller. Durch das innovative Design der
Hochleistungsger"te sind diese vielseitig einsetzbar. Der
zweiseitige Grillrost ist ideal zum Garen von Fleisch auf der
einen und Gem#se und Fisch auf der anderen Seite. Die
Rostgriller sind in den Ausf#hrungen Gas mit Lavastein 
oder elektrisch verf#gbar.

Hochleistungsausf•hrungen ± 8 oder 16 kW

Mehrzweck-Grillroste ± Fisch, Gem•se und Fleisch

Einfach zu reinigen

Groûe Fettauffangwanne

Gasheizung

Elektrobeheizung

Groûe Fettauffangwanne
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Rostgrills-Gasausf•hrung
Standger•te

Rostgrills

Anwendungsbeispiel

GRG7/2H

Abmessungen:
mm

GRG7/1H GRG7/2H

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850

Brat  ̄•che: 1 x 8,0 kW 
Mehrzweckgrillrost 

gasbeheizt

2 x 8,0 kW 
Mehrzweckgrillrost 

gasbeheizt
Unterbau: 1 x geschlossener Unterbau 1 x geschlossener Unterbau
Anschlusswert:
  Gas: 8 kW 16 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ2998 CE0051BQ2998
Bruttogewicht: 50 kg 90 kg
Ausf"hrung: Rostgrill in Gasausf"hrung als Standger•t mit 1 oder 2 Heiz-

zonen/8 kW; allseits geschlossener Unterbau, 1,5 mm starke 
Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidun-
gen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete 
Kanten; Grillrost aus emailliertem Gusseisen, zweiseitig ver-
wendbar (Fleisch + Fisch/Gem"se); Serienausstattung inklusive 
Fettschublade, 3seitigem Spritzschutz aus Edelstahl, abnehmbar 
und Reinigungsschaber; Ger•t best"ckt mit Erdgas-D"sen, Fl"s-
siggasd"sensatz im Sonderzubeh!r erh•ltlich; h!henverstellbare 
F"ûe (+50 mm).

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f"r Gasger•te der Kategorie B11 
("ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R"ckstr!msicherung bei Abgasabf"hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Verkleidung: auûen
GRG7/1H Edelstahl 406178090 1.952,00
Standger•t mit 1 Heizzone und geschlossenem Unterbau

GRG7/2H Edelstahl 406178091 2.740,00
Standger•t mit 2 Heizzonen und geschlossenem Unterbau
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Rostgrills

Rostgrills-Elektroausf•hrung
Standger•te

ERG7/2H

Abmessungen:
mm

ERG7/1H ERG7/2H

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850

Brat  ̄•che: 1 x 6,0 kW 
Mehrzweckgrillrost 

elektrobeheizt

2 x 6,0 kW 
Mehrzweckgrillrost 

elektrobeheizt
Unterbau: 1 x geschlossener Unterbau 1 x geschlossener Unterbau
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 6 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
12 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt IP24, spritzwassergesch"tzt
Bruttogewicht: 50 kg 90 kg
Ausf"hrung: Rostgrill in Elektroausf"hrung als Standger•t mit 1 oder 2 Heiz-

zonen/6 kW; allseits geschlossener Unterbau, 1,5 mm starke 
Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidun-
gen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete 
Kanten; Grillrost aus emailliertem Gusseisen, zweiseitig verwend-
bar (Fleisch + Fisch/Gem"se); Serienausstattung inklusive Fett-
schublade, 3seitigem Spritzschutz aus Edelstahl, abnehmbar und 
Reinigungsschaber; h!henverstellbare F"ûe (+50 mm).

Verkleidung: auûen
ERG7/1H Edelstahl 406178092 2.066,00
Standger•t mit 1 Heizzone und geschlossenem Unterbau

ERG7/2H Edelstahl 406178093 2.946,00
Standger•t mit 2 Heizzonen und geschlossenem Unterbau

Anwendungsbeispiel
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Rostgrills-Elektroausf•hrung
Tischger•te

Rostgrills

ERG7/1HT

Anwendungsbeispiel

ERG7/2HT

Abmessungen:
mm

ERG7/1HT ERG7/2HT

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 250 250

Brat  ̄•che: 1 x 6,0 kW 
Mehrzweckgrillrost 

elektrobeheizt

2 x 6,0 kW 
Mehrzweckgrillrost 

elektrobeheizt
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 6 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
12 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt IP24, spritzwassergesch"tzt
Bruttogewicht: 39 kg 62 kg
Ausf"hrung: Rostgrill in Elektroausf"hrung als Tischger•t mit 1 oder 2 Heiz-

zonen/6 kW; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, 
Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite 
Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; Grillrost aus emaillier-
tem Gusseisen, zweiseitig verwendbar (Fleisch + Fisch/Gem"se); 
Serienausstattung inklusive Fettschublade, 3seitigem Spritz-
schutz aus Edelstahl und Reinigungsschaber.

Serienzubeh!r: 1 x Spezialgrillrost aus Edelstahl 406921612

Verkleidung: auûen
ERG7/1HT Edelstahl 406178096 1.778,00
Tischger•t mit 1 Heizzone

ERG7/2HT Edelstahl 406178097 2.451,00
Tischger•t mit 2 Heizzonen
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Lavasteingrills

Lavasteingrills-Gasausf•hrung
Tischger•te

GLG7/1HT

GLG7/2HT

Abmessungen:
mm

GLG7/1HT GLG7/2HT

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 250 250

Brat  ̄•che: 1 x Grillrost, 300 x 480 mm, 
h!henverstellbar 
und entnehmbar

2 x Grillrost, 300 x 480 mm, 
h!henverstellbar 
und entnehmbar

Anschlusswert:
  Gas: 7 kW 14 kW
CE Zerti® zierung: CE-0051BQ2998 CE-0051BQ2998
Bruttogewicht: 39 kg 78 kg
Ausf"hrung: Lavasteingrill in Gasausf"hrung als Tischger•t mit 1 oder 2 Heiz-

zonen/7 kW; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, 
Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite 
Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; je Heizzone 1 leicht 
entnehmbares Grillrost aus emailliertem Gusseisen mit 2 Kunst-
stoff-Haltegriffen, B: 300 x T: 480 mm; Roste  ̄ach oder geneigt 
einstellbar; Serienausstattung inklusive 3seitigem Spritzschutz 
aus Edelstahl, abnehmbar; Beheizung "ber Lavasteine (Serie) 
mittels Hochleistungsgasbrenner; Ger•t best"ckt mit Erdgas-
D"sen, Fl"ssiggasd"sensatz im Sonderzubeh!r erh•ltlich.

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f"r Gasger•te der Kategorie B11 
("ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R"ckstr!msicherung bei Abgasabf"hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Serienzubeh!r: 1 bzw. 2 Grillroste aus emalliertem Gusseisen f"r Grill 406921643

Verkleidung: auûen
GLG7/1HT Edelstahl 406178094 1.846,00
Tischger•t mit 1 Grillrost

GLG7/2HT Edelstahl 406178095 2.464,00
Tischger•t mit 2 Grillrosten

Verwendungs-
hinweis:

Ger•te lassen sich nicht 
auf K"hlunterbauten montieren.
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Rostgrills-Elektroausf•hrung
Sonderzubeh!r

Rostgrills

Grillroste
Spezialgrillrost aus Edelstahl mit Auffangrinne, 330 x 535 x 45 
mm

406921612 153,00

Schaber f"r Spezialgrillrost 406921614 28,00
Grillrost aus emalliertem Gusseisen, 330 x 535 x 45 mm 40692164381,00

Abgaskamine/Abz•ge
Abgaskamin, offen, mit kleiner %ffnung f"r 400er Element 40620626978,00
Hygieneausf!hrung mit weiter oben liegenden "ffnungen und 
einer Art Aufkantung
Abgaskamin, offen, mit groûer %ffnung f"r 800er Element 40620627195,00
Hygieneausf!hrung mit weiter oben liegenden "ffnungen und 
einer Art Aufkantung
Abgas-Kondensator, Rohranschluss, é 150 mm 406206246740,00
Abgaskamin, D = 150 mm  406206132 294,00
Abgaskamin-Verbindungsring 150 mm  40620613325,00
Abgaskamin-Aufsatz f"r 400 mm Elemente  406206038119,00
Abgaskamin-Aufsatz f"r 800 mm Elemente  406206039156,00
Abgaskamin-Aufsatz f"r 1200 mm Elemente  406206041184,00

Umr•stkits auf Fl•ssiggasd•sen
Umr"stkit auf Fl"ssiggasd"sen f"r Grill 4060G4312 39,00

406921612 406206132

406206133 406206041

406206038 406206039
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Bain Marie

Die Bain- Marie Serie beinhaltet gas- und elektrisch beheizte
Stand- und Tischmodelle. Die Wasserb•der der N700 verf!gen
!ber eine Temperatursteuerung mittels Thermostat, d er von
60"C bis 90"C eingestellt werden kann. Das Becken hat
abgerundete Ecken und Kanten, um die Reinigung und den
Abfluss zu erleichtern. Jede Einheit fasst Gastronorm-Beh•lter
mit einer H#he bis zu 150 mm. Die Wasserb•der verf! gen 
!ber einen perforierten Wasserabfluû und eine $berlauflei tung. 

Abfluss bei Tischger•ten 
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Bain Marie-Gasausf•hrung GBM7/2/1UO
Standger•t mit offenem Unterbau

GBM7/2/1UO

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he

auûen:
Schrankraum:
Beckengr!ûe:

800
680
630

700
640
510

850
420
156

Fassungsverm!gen: 1 x Gastronorm 2/1 Beh•lter bis 150 mm H!he
Unterbau: 1 x offener Unterbau
Anschlusswert:
  Gas: 4,5 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ3023
Temp.-Bereich: 30 bis 90 $C

"ber Thermostat stufenlos regelbar
Bruttogewicht: 55 kg

Bain Maries

Ausf"hrung: Bain Marie in Gasausf"hrung als Standger•t, Ausstattung mit 1 
Becken GN 2/1; offener Unterbau mit dreiseitig geschlossenem 
Schrankraum, 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, 
Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite 
Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; tiefgezogenes Becken 
zur Aufnahme von 150 mm hohen GN-Beh•ltern fugenlos in die 
Abdeckplatte integriert; Wasserf"lleinrichtung, frontseitig bedien-
bar, Wasserf"llmarkierung in der Wanne, regelbarer Wasserab-
lauf nach vorn; Beheizung durch Hochleistungsgasbrenner mit 
Sicherheits-Thermoelement, Ger•t best"ckt mit Erdgas-D"sen, 
Fl"ssiggasd"sensatz im Sonderzubeh!r erh•ltlich; h!henver-
stellbare F"ûe (+50 mm).

Verkleidung: auûen
GBM7/2/1UO Edelstahl 406178156 2.277,00
Standger•t mit Becken f!r Gastronorm 2/1 Beh•lter und offenem Unterbau

Bain Marie-Elektroausf•hrung EBM7/2/1UO
Standger•t mit offenem Unterbau

EBM7/2/1UO

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he

auûen:
Schrankraum:
Beckengr!ûe:

800
680
630

700
640
510

850
420
156

Fassungsverm!gen: 1 x Gastronorm 2/1 Beh•lter bis 150 mm H!he
Unterbau: 1 x offener Unterbau
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 3 kW bei 400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt
Temp.-Bereich: 30 bis 90 $C

"ber Thermostat stufenlos regelbar
Bruttogewicht: 57 kg
Ausf"hrung: Bain Marie in Elektroausf"hrung als Standger•t, Ausstattung mit 

1 Becken GN 2/1; offener Unterbau mit dreiseitig geschlossenem 
Schrankraum, 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, 
Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite 
Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; tiefgezogenes Becken 
zur Aufnahme von 150 mm hohen GN-Beh•ltern fugenlos in die 
Abdeckplatte integriert; Wasserf"lleinrichtung, frontseitig bedien-
bar, Wasserf"llmarkierung in der Wanne, regelbarer Wasserablauf 
an der Bedienblende; h!henverstellbare F"ûe (+50 mm).

Verkleidung: auûen
EBM7/2/1UO Edelstahl 406178159 1.979,00
Standger•t mit Becken f!r Gastronorm 2/1 Beh•lter und offenem Unterbau
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Bain Maries-Elektroausf•hrung
Tischger•te

Bain Maries

EBM7/1/1T

EBM7/2/1T

Abmessungen:
mm

EBM7/1/1T EBM7/2/1T

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 250 250
Breite Beckengr!ûe: 306 630
Tiefe Beckengr!ûe: 510 510
H!he Beckengr!ûe: 156 156

Fassungsverm!gen: 1 x Gastronorm 1/1 Beh•lter 
bis 150 mm H!he

1 x Gastronorm 2/1 Beh•lter 
bis 150 mm H!he

Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 1,5 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
3 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt IP24, spritzwassergesch"tzt
Temp.-Bereich: 30 bis 90 $C 30 bis 90 $C

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

Bruttogewicht: 27 kg 40 kg
Ausf"hrung: Bain Marie in Elektroausf"hrung als Tischger•t, Ausstattung wahl-

weise mit 1 Becken GN 1/1 oder 1 Becken GN 2/1; 1,5 mm starke 
Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidun-
gen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete 
Kanten; tiefgezogenes Becken zur Aufnahme von 150 mm hohen 
GN-Beh•ltern fugenlos in die Abdeckplatte integriert; Wasserf"ll-
einrichtung optional im Sonderzubeh!r; Wasserf"llmarkierung in 
der Wanne, regelbarer Wasserablauf nach vorn;

Verkleidung: auûen
EBM7/1/1T Edelstahl 406178157 1.160,00
Tischger•t mit Becken f!r Gastronorm 1/1 Beh•lter
EBM7/2/1T Edelstahl 406178158 1.524,00
Tischger•t mit Becken f!r Gastronorm 2/1 Beh•lter

3/47

Preisliste 01/2008
g ltig!ab!01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle!Preise!zzgl.!
gesetzl.!MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar



Bain Maries
Sonderzubeh!r

Bain Maries

Siebb!den und H"hne
Siebboden f"r Wasserbad 350 mm 406921622 54,00
Siebboden f"r Wasserbad 700 mm 406921623 91,00
Wasserf"lleinrichtung f"r Tischger•te 406921627 95,00

Abgaskamine/Abz•ge
Abgaskamin, offen, mit kleiner %ffnung f"r 400er Element 40620628481,00
Hygieneausf!hrung mit weiter oben liegenden "ffnungen und 
einer Art Aufkantung
Abgaskamin, offen, mit groûer %ffnung f"r 800er Element 406206272107,00
Hygieneausf!hrung mit weiter oben liegenden "ffnungen und 
einer Art Aufkantung
passend f!r Modell 406178157, 406178158, 406178159
Abgaskamin, offen, mit groûer %ffnung f"r 800er Element 406206273104,00
Hygieneausf!hrung mit weiter oben liegenden "ffnungen und 
einer Art Aufkantung
passend f!r Modell 406178156
Abgas-Kondensator, Rohranschluss, é 150 mm 406206246740,00
Abgaskamin, D = 150 mm  406206132 294,00
Abgaskamin-Verbindungsring 150 mm  40620613325,00
Abgaskamin-Aufsatz f"r 400 mm Elemente  406206038119,00
Abgaskamin-Aufsatz f"r 800 mm Elemente  406206039156,00
Abgaskamin-Aufsatz f"r 1200 mm Elemente  406206041184,00

Umr•stkits auf Fl•ssiggasd•sen
Umr"stkit auf Fl"ssiggasd"sen f"r Bain Maries 4060G432013,00

406921627 406206132

406206133 406206041

406206038 406206039
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Fritteusen  

Bei den N700 Fritteusen haben Sie die Wahl zwischen der
elektrischen und der gasbeheizten Ausf!hrung.
Die Gasausf!hrungen haben V-f"rmige Becken, in welchen
das #l schnell erhitzt wird und das Ger$t damit $uûerst 
leistungsf$hig machen. Die Beckenform erm"glicht zu s$tzlich
eine einfache Reinigung. 
Bei der elektrischen Ausf!hrung stehen Ihnen zwei
Beckenkonfigurationen zur Verf!gung: Die innovative n 
V-f"rmigen mit auûen angebrachten Heizelementen, welche
besonders leistungsf$hig, sparsam und leicht zu reinigen
sind. Oder die klassischen Versionen mit Heizelementen
innerhalb der Wanne.
Die N700 Fritteusen sind als Tisch- oder Standmodelle in 
verschiedenen Gr"ûen erh$ltlich. 

Elektrische Frittenwanne
Die N700 Frittenwanne verf!gt !ber einen Infrarot-
W$rmestrahler, ideal zum Warmhalten von Pommes Frites.

Das einzigartige, V-f•rmige Becken mit externer
Beheizung erm•glicht hohe Leistung und leichte
Reinigung

Sowohl Tisch- wie auch Standmodelle erh€ltlich

Als Einzel- und Doppelbecken -Fritteusen 
erh€ltlich   

Wanne mit innenliegenden 
Heizungen

V-f"rmig mit externen
Heizelementen/Brennern
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Fritteusen-Gasausf•hrung
Standger•t mit V-Becken (indirekt beheizt) 
und 1 Fl"gelt"r im Unterbau

Fritteusen-Gasausf•hrung

GF7/1B7L

GF7/1B15L

Abmessungen:
mm

GF7/1B7L GF7/1B15L

Breite auûen: 400 400
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Schrankraum: 330 680
Tiefe Schrankraum: 640 640
H!he Schrankraum: 420 420
Breite Beckengr!ûe: 240 240
Tiefe Beckengr!ûe: 380 380
H!he Beckengr!ûe: 235 505

Unterbau: 1 x T"r 1 x T"r
Beckenkapazit•t: 1 x 5,5 bis 7 l 1 x 13 bis 15 l
Anschlusswert:
  Gas: 7 kW 14 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ2937 CE0051BQ2937
Temp.-Bereich: 105 bis 185 $C 105 bis 185 $C

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

Bruttogewicht: 47 kg 64 kg
Ausf"hrung: Fritteuse in Gasausf"hrung als Standger•t; Ausstattung wahl-

weise mit 1 V-Becken/7 kW/7 Ltr. oder mit 1V-Becken/14 kW/15 
Ltr.; dreiseitig geschlossener Schrankraum mit 1 T"r, rechts 
angeschlagen; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, 
Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite 
Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; V-Becken (indirekt be-
heizt) mit auûen liegenden Heizelementen f"r eine hohe Leistung 
und eine leichte Reinigung; Arbeitstemperatur von 105-185 $C 
thermostatisch regelbar; F"llmengen: 7 Ltr.-Becken max: 7 Ltr., 
15 Ltr.-Becken max: 15 Ltr.; Ger•t best"ckt mit Erdgas-D"sen, 
Fl"ssiggasd"sensatz im Sonderzubeh!r erh•ltlich; h!henver-
stellbare F"ûe (+50 mm).

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f"r Gasger•te der Kategorie B11 
("ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R"ckstr!msicherung bei Abgasabf"hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Serienzubeh!r: 1 x T"r 400 mm, f"r Unterbau, Rechtsanschlag 406206194
1 x 7 Ltr. Friteusenkorb (GF7/1B7L) 406921608

1 x Korb f"r 15Ltr.-Fritteuse (GF7/1B15L) 406921691

Verkleidung: auûen
GF7/1B7L Edelstahl 406178112 2.168,00
Standger•t mit 1 V-Becken/7 Ltr. und 1 Fl!gelt!r im Unterbau

GF7/1B15L Edelstahl 406178114 2.436,00
Standger•t mit 1 V-Becken/15 Ltr. und 1 Fl!gelt!r im Unterbau
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Fritteusen-Gasausf•hrung

Fritteusen-Gasausf•hrung
Standger•t mit V-Becken (indirekt beheizt) 
und 2 Fl"gelt"ren im Unterbau

GF7/2B7L

GF7/2B15L

Abmessungen:
mm

GF7/2B7L GF7/2B15L

Breite auûen: 800 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Schrankraum: 680 680
Tiefe Schrankraum: 640 640
H!he Schrankraum: 420 420
Breite Beckengr!ûe: 240 240
Tiefe Beckengr!ûe: 380 380
H!he Beckengr!ûe: 235 505

Unterbau: 2 x T"ren 2 x T"ren
Beckenkapazit•t: 2 x 5,5 bis 7 l 2 x 13 bis 15 l
Anschlusswert:
  Gas: 14 kW 28 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ2937 CE0051BQ2937
Temp.-Bereich: 105 bis 185 $C 105 bis 185 $C

jeweils "ber Thermostat 
stufenlos regelbar

jeweils "ber Thermostat 
stufenlos regelbar

Bruttogewicht: 65 kg 101 kg
Ausf"hrung: Fritteuse in Gasausf"hrung als Standger•t; Ausstattung wahlwei-

se mit 2 V-Becken/7 kW/7 Ltr. oder mit 2 V-Becken/14 kW/15 Ltr.; 
dreiseitig geschlossener Schrankraum mit 2 T"ren; 1,5 mm starke 
Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidun-
gen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete 
Kanten; V-Becken (indirekt beheizt) mit auûen liegenden Hei-
zelementen f"r eine hohe Leistung und eine leichte Reinigung; 
Arbeitstemperatur von 105-185 $C je Becken thermostatisch re-
gelbar; F"llmengen: 7 Ltr.-Becken je min./max: 5,5/7 Ltr., 15 Ltr.-
Becken je min./max: 13/15 Ltr., Ger•t best"ckt mit Erdgas-D"sen, 
Fl"ssiggasd"sensatz im Sonderzubeh!r erh•ltlich; h!henverstell-
bare F"ûe (+50 mm). Serienausstattung inklusive 2 K!rben.

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f"r Gasger•te der Kategorie B11 
("ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R"ckstr!msicherung bei Abgasabf"hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Serienzubeh!r: 1 x T"r 400 mm, f"r Unterbau, Rechtsanschlag 406206194
1 x T"r 400 mm, f"r Unterbau, Linksanschlag 406206195

2 x 7 Ltr. Friteusenkorb (GF7/2B7L) 406921608

2 x Korb f"r 15Ltr.-Fritteuse (GF7/2B15L) 406921691

Verkleidung: auûen
GF7/2B7L Edelstahl 406178113 3.738,00
Standger•t mit 2 V-Becken/7 Ltr. und 2 Fl!gelt!ren im Unterbau

GF7/2B15L Edelstahl 406178115 4.231,00
Standger•t mit 2 V-Becken/15 Ltr. und 2 Fl!gelt!ren im Unterbau
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Fritteusen-Gasausf•hrung
Standger•t mit 1 Becken (direkt beheizt) 
und 2 Fl"gelt"ren im Unterbau

Fritteusen-Gasausf•hrung

GF7/1B34L

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he

auûen:
Schrankraum:
Beckengr!ûe:

800
680
648

700
640
320

850
420
380

Unterbau: 2 x T"ren
Beckenkapazit•t: 2 x 29 bis 34 l
Anschlusswert:
  Gas: 28 kW
CE Zerti® zierung: CE-0051AS1217
Temp.-Bereich: 105 bis 185 $C

jeweils "ber Thermostat stufenlos regelbar
Bruttogewicht: 105 kg
Ausf"hrung: Fritteuse in Gasausf"hrung als Standger•t; Ausstattung 1 Std.-

Becken/28 kW/34 Ltr.; dreiseitig geschlossener Schrankraum mit 
2 T"ren; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- 
und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; 
umseitig abgerundete Kanten; innen liegende Heizelementen; 
Arbeitstemperatur von 105-185 $C thermostatisch regelbar; 
F"llmengen: 34 Ltr.-Std.-Becken max: 34 Ltr.; h!henverstellbare 
F"ûe (+50 mm). 2 K!rbe (921609) in der Serienausstattung.

Verkleidung: auûen
GF7/1B34L Edelstahl 406178116 4.647,00
Standger•t mit 1 Becken/34 Ltr. und 2 Fl!gelt!ren im Unterbau
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Fritteusen-Gasausf•hrung

Fritteusen-Gasausf•hrung
Tischger•t mit V-Becken, indirekt beheizt

GF7/1B7LT

GF7/2B7LT
(Abb. "hnlich)

Abmessungen:
mm

GF7/1B7LT GF7/2B7LT

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 250 250
Breite Beckengr!ûe: 240 240
Tiefe Beckengr!ûe: 380 380
H!he Beckengr!ûe: 235 235

Beckenkapazit•t: 1 x 5,5 bis 7 l 2 x 5,5 bis 7 l
Anschlusswert:
  Gas: 7 kW 14 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ2937 CE0051BQ2937
Temp.-Bereich: 105 bis 185 $C 105 bis 185 $C

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

jeweils "ber Thermostat 
stufenlos regelbar

Bruttogewicht: 37 kg 75 kg
Ausf"hrung: Fritteuse in Gasausf"hrung als Tischger•t; Ausstattung wahl-

weise mit 1 oder 2 V-Becken/7 kW/7 Ltr.; 1,5 mm starke Front-/ 
und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidungen aus 
Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; 
V-Becken (indirekt beheizt) mit auûen liegenden Heizelementen 
f"r eine hohe Leistung und eine leichte Reinigung; Arbeitstem-
peratur von 105-185 $C thermostatisch regelbar; F"llmenge: je 
Becken min./max: 5,5/7 Ltr., Ger•t best"ckt mit Erdgas-D"sen, 
Fl"ssiggasd"sensatz im Sonderzubeh!r erh•ltlich.

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f"r Gasger•te der Kategorie B11 
("ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R"ckstr!msicherung bei Abgasabf"hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Serienzubeh!r: je Becken ein 7 Ltr. Friteusenkorb 406921608

Verkleidung: auûen
GF7/1B7LT Edelstahl 406178110 1.829,00
Tischger•t mit 1 V-Becken/7 Ltr.

GF7/2B7LT Edelstahl 406178111 3.195,00
Tischger•t mit 2 V-Becken/7 Ltr.
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Fritteusen-Elektroausf•hrung
Standger•t mit 1 oder 2 Becken und Fl"gelt"ren im Unterbau

Fritteusen-Elektroausf•hrung

EF7/1B7L

Abmessungen:
mm

EF7/1B7L EF7/2B7L

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Schrankraum: 330 680
Tiefe Schrankraum: 640 640
H!he Schrankraum: 420 420
Breite Beckengr!ûe: 240 240
Tiefe Beckengr!ûe: 380 380
H!he Beckengr!ûe: 235 235

Unterbau: 1 x T"r 2 x T"ren
Beckenkapazit•t: 1 x 5,5 bis 7 l 2 x 5,5 bis 7 l
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 5,4 kW 

bei 400V / 3N / 50Hz, 60Hz
10,8 kW 

bei 400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24 IP24
Temp.-Bereich: 105 bis 185 $C 105 bis 185 $C

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

jeweils "ber Thermostat 
stufenlos regelbar

Bruttogewicht: 48 kg 75 kg
Ausf"hrung: Fritteuse in Elektroausf"hrung als Standger•t; Ausstattung wahl-

weise als 400er Element mit 1 Std.-Becken/5,4 kW/7 Ltr. und 
als 800er Element mit 2 Std.-Becken/5,4 kW/7 Ltr.; Unterbau 
dreiseitig geschlossen mit 1 T"r/2 T"ren; 1,5 mm starke Front-/ 
und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidungen aus 
Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; 
innen liegende Heizelementen; Arbeitstemperatur von 105-185 
$C thermostatisch regelbar; F"llmengen: 7 Ltr.-Std.-Becken min./
max: 5,5/7 Ltr.; h!henverstellbare F"ûe (+50 mm). Je Becken 1 
Korb in der Serienausstattung.

Verkleidung: auûen
EF7/1B7L Edelstahl 406178120 2.207,00
Standger•t mit 1 Becken/7 Ltr. und 1 Fl!gelt!r im Unterbau

EF7/2B7L Edelstahl 406178121 3.739,00
Standger•t mit 2 Becken/7 Ltr. und 2 Fl!gelt!ren im Unterbau

EF7/2B7L
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Fritteusen-Elektroausf•hrung
Standger•t mit 1 oder 2 Becken und Fl€gelt€ren im Unterbau

Fritteusen-Elektroausf•hrung

Abmessungen:
mm

EF7/1B14L EF7/2B14L

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Schrankraum: 330 680
Tiefe Schrankraum: 640 640
H!he Schrankraum: 420 420
Breite Beckengr!ûe: 240 240
Tiefe Beckengr!ûe: 380 380
H!he Beckengr!ûe: 285 285

Unterbau: 1 x T€r 2 x T€ren
Beckenkapazit•t: 1 x 12 bis 14 l 2 x 12 bis 14 l
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 8,7 kW 

bei 400V / 3N / 50Hz, 60Hz
17,4 kW 

bei 400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24 IP24
Temp.-Bereich: 105 bis 185 "C 105 bis 185 "C

€ber Thermostat 
stufenlos regelbar

jeweils €ber Thermostat 
stufenlos regelbar

Bruttogewicht: 45 kg 101 kg
Ausf€hrung: Fritteuse in Elektroausf€hrung als Standger•t; Ausstattung wahl-

weise als 400er Element mit 1 Std.-Becken/8,7 kW/14 Ltr. und 
als 800er Element mit 2 Std.-Becken/8,7 kW/14 Ltr. ; Unterbau 
dreiseitig geschlossen mit 1 T€r/2 T€ren; 1,5 mm starke Front-/ 
und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R€ckenverkleidungen aus 
Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; 
innen liegende Heizelementen; Arbeitstemperatur von 105-185 
"C thermostatisch regelbar; F€llmengen: 14 Ltr.-Std.-Becken 
min./max: 12/14 Ltr.; h!henverstellbare F€ûe (+50 mm). Je Be-
cken 1 Korb in der Serienausstattung.

Verkleidung: auûen
EF7/1B14L Edelstahl 406178124 2.045,00
Standger•t mit 1 Becken/14 Ltr. und 1 Fl€gelt€r im Unterbau

EF7/2B14L Edelstahl 406178125 3.308,00
Standger•t mit 2 Becken/14 Ltr. und 2 Fl€gelt€ren im Unterbau

EF7/1B14L

EF7/2B14L
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Fritteusen-Elektroausf•hrung
Standger•t mit 1 oder 2 Becken (indirekt beheizt)
und Fl"gelt"ren im Unterbau

EF7/1B15L

Abmessungen:
mm

EF7/1B15L EF7/2B15L

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Schrankraum: 330 680
Tiefe Schrankraum: 640 640
H!he Schrankraum: 420 420
Breite Beckengr!ûe: 240 240
Tiefe Beckengr!ûe: 380 380
H!he Beckengr!ûe: 505 505

Fritteusen-Elektroausf•hrung

Unterbau: 1 x T"r 2 x T"ren
Beckenkapazit•t: 1 x 13 bis 15 l 2 x 13 bis 15 l
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 10 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
20 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt IP24, spritzwassergesch"tzt
Temp.-Bereich: 105 bis 185 $C 105 bis 185 $C

"ber Thermostat 
stufenlos regelbar

jeweils "ber Thermostat 
stufenlos regelbar

Bruttogewicht: 64 kg 101 kg
Ausf"hrung: Fritteuse in Elektroausf"hrung als Standger•t; Ausstattung wahl-

weise mit 1 oder 2 V-Becken/10 kW/15 Ltr.  dreiseitig geschlos-
sener Schrankraum mit 1, bzw. 2 T"ren; 1,5 mm starke Front-/ 
und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidungen aus 
Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; 
V-Becken (indirekt beheizt) mit auûen liegenden Heizelementen 
f"r eine hohe Leistung und eine leichte Reinigung; Arbeitstem-
peratur von 105-185 $C thermostatisch regelbar; F"llmengen: 15 
Ltr.-V-Becken min./max: 12/14 Ltr.; h!henverstellbare F"ûe (+50 
mm). Je Becken 1 Korb in der Serienausstattung.

Verkleidung: auûen
EF7/1B15L Edelstahl 406178126 2.407,00
Standger•t mit 1 V-Becken/15 Ltr. und 1 Fl!gelt!r im Unterbau,
Heizk#rper auûerhalb der Wanne
EF7/2B15L Edelstahl 406178127 4.052,00
Standger•t mit 2 V-Becken/15 Ltr. und 2 Fl!gelt!ren im Unterbau, 
Heizk#rper auûerhalb der Wanne

EF7/2B15L
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Fritteusen-Elektroausf•hrung

Fritteusen-Elektroausf•hrung
Tischger•t mit 1 V-Becken

EF7/1B7LT

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he

auûen:
Beckengr!ûe:

400
240

700
380

250
235

Beckenkapazit•t: 1 x 5,5 bis 7 l
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 5,4 kW bei 400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt
Temp.-Bereich: 105 bis 185 $C

"ber Thermostat stufenlos regelbar
Bruttogewicht: 35 kg
Ausf"hrung: Fritteuse in Elektroausf"hrung als Tischger•t; Ausstattung mit 1 

V-Becken/7 Ltr.; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, 
Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite 
Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; V-Becken (indirekt be-
heizt) mit auûen liegenden Heizelementen; Arbeitstemperatur von 
105-185 $C thermostatisch regelbar; F"llmenge: V-Becken min./
max: 5,5/7 Ltr.; 1 Korb in der Serienausstattung.

Serienzubeh!r: 1 x 7 Ltr. Friteusenkorb 406921608

Verkleidung: auûen
EF7/1B7LT Edelstahl 406178118 1.735,00
Tischger•t mit 1 V-Becken/7 Ltr.
Heizelemente auûerhalb der Wanne
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Fritteusen-Elektroausf•hrung

Fritteusen-Elektroausf•hrung
Tischger•te mit 1 oder 2 Becken

EF7/2B5LT

EF7/1B12LT
(Abb. "hnlich)

EF7/2B12LT

Abmessungen:
mm

EF7/2B5LT EF7/1B12LT EF7/2B12LT

Breite auûen: 400 400 800
Tiefe auûen: 700 700 700
H!he auûen: 250 250 250
Breite Beckengr!ûe: 110 240 240
Tiefe Beckengr!ûe: 420 420 420
H!he Beckengr!ûe: 235 235 235

Beckenkapazit•t: 2 x 4 bis 5 l 1 x 10 bis 12 l 2 x 10 bis 12 l
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 9 kW 

bei 400V /
 3N / 50Hz, 60Hz

8,7 kW 
bei 400V / 

3N / 50Hz, 60Hz

17,4 kW 
bei 400V / 

3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24 IP24 IP24
Temp.-Bereich: 105 bis 185 $C 105 bis 185 $C 105 bis 185 $C

jeweils "ber 
Thermostat 

stufenlos regelbar

"ber 
Thermostat 

stufenlos regelbar

jeweils "ber 
Thermostat 

stufenlos regelbar
Bruttogewicht: 28 kg 32 kg 54 kg
Ausf"hrung: Fritteuse in Elektroausf"hrung als Tischger•t; Ausstattung wahl-

weise als 400er Element mit 2 Std.-Becken/9 kW/5 Ltr. oder 1 
Std.-Becken/8,7 kW/12 Ltr und als 800er Element mit 2 Std.-Be-
cken/17,4 kW/12 Ltr; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus 
CNS, Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-
Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; Std.-Becken mit 
innen liegenden Heizelementen; Arbeitstemperatur von 105-185 
$C thermostatisch regelbar; F"llmengen: je 5 Ltr.-Std.-Becken 
min./max: 4/5 Ltr., je 7 Ltr.-Std.-Becken min./max: 5,5/7 Ltr., je 
12 Ltr.-Std.-Becken min./max: 10/12 Ltr.; je Becken 1 Korb in der 
Serienausstattung.

Verkleidung: auûen
EF7/2B5LT Edelstahl 406178117 2.316,00
Tischger•t mit 2 Becken/5 Ltr.
EF7/1B12LT Edelstahl 406178122 1.598,00
Tischger•t mit 1 Becken/12 Ltr.
EF7/2B12LT Edelstahl 406178123 2.575,00
Tischger•t mit 2 Becken/12 Ltr. und innen liegenden Heizelementen
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Fritteusen-Elektroausf•hrung

Fritteusen-Elektroausf•hrung
Tischger•te mit 1 oder 2 Becken

EF7/2B7LT
(Abb. !hnlich)

Beckenkapazit•t: 2 x 5,5 bis 7 l
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 10,8 kW  bei 400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24
Temp.-Bereich: 105 bis 185 !C

jeweils "ber Thermostat stufenlos regelbar
Bruttogewicht: 66 kg
Ausf"hrung: Fritteuse in Elektroausf"hrung als Tischger•t; Ausstattung wahl-

weise als 800er Element mit 2 Std.-Becken/5,4 kW/7 Ltr.; 1,5 mm 
starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenver-
kleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig ab-
gerundete Kanten; Std.-Becken mit innen liegenden Heizelemen-
ten; Arbeitstemperatur von 105-185 !C thermostatisch regelbar; 
F"llmengen: je 7 Ltr.-Std.-Becken min./max: 5,5/7 Ltr.; je Becken 
1 Korb in der Serienausstattung.

Verkleidung: auûen
EF7/2B7LT Edelstahl 406178119 3.067,00
Tischger•t mit 2 Becken/7 Ltr. und auûen liegenden Heiûelementen

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H#he

auûen:
Beckengr#ûe:

800
240

700
380

250
235

3/59

Preisliste 01/2008
g ltig!ab!01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle!Preise!zzgl.!
gesetzl.!MwSt.

EURO

Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar



Fritteusen-Elektroausf•hrung

Frittenwanne-Elektroausf•hrung
Tischger•t

EFW7/1/1T

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he

auûen:
Beckengr!ûe:

400
306

700
510

250
156

Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 1 kW bei 230V / 1N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt
Bruttogewicht: 27 kg
Ausf"hrung: Frittenwanne in Elektroausf"hrung als Tischger•t mit 1 Becken 

f"r GN 1/1 Beh•lter; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus 
CNS, Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-
Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; Innenwanne GN 
1/1-150 mm tief, mit Griff und eingelegtem Lochblech; Beheizung 
"ber Infrarot-Warmhaltelampe hinter dem Becken;  Temperaturre-
gelung "ber 10-Takt-Schalter in Verbindung mit Temperaturbe-
grenzer und Kontrolllampe.

Verkleidung: auûen
EFW7/1/1T Edelstahl 406178155 1.205,00
Tischger•t f!r Gastronorm 1/1 Beh•lter
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Fritteusen
Sonderzubeh!r

Fritteusen

Fritteusenk!rbe
2 Fritteusenk!rbe f"r 5 Ltr. Modelle 406960638 63,00
1 Fritteusenkorb f"r 7 Ltr. Modelle 406921608 34,00
1 Fritteusenkorb f"r 12 Ltr. Modelle 406921629 33,00
1 Fritteusenkorb f"r 15 Ltr. Modelle 406921691 36,00
2 Fritteusenk!rbe f"r 15 Ltr. Modelle 406921692 70,00
1 Fritteusenkorb f"r 34 Ltr. Modelle 406921609 32,00

Sonstiges Zubeh!r
R"ckstandsblech f"r 15 Ltr. Fritteusen 406206235439,00
Reinigungsstab f"r 15 Ltr.-Fritteuse 406921695 62,00
Filter f"r %lablassbeh•lter der Fritteuse 40692169381,00
Fettsch"tzer f"r 15 Ltr.-Fritteuse 406921696 84,00

Abgaskamine/Abz•ge
Abgaskamin, offen, mit kleiner %ffnung f"r 400er Element 40620628481,00
Hygieneausf!hrung mit weiter oben liegenden "ffnungen und 
einer Art Aufkantung
Abgaskamin, offen, mit groûer %ffnung f"r 800er Element 406206273104,00
Hygieneausf!hrung mit weiter oben liegenden "ffnungen und 
einer Art Aufkantung
Abgas-Kondensator, Rohranschluss, é 150 mm 406206246740,00
Abgaskamin, D = 150 mm  406206132 294,00
Abgaskamin-Verbindungsring 150 mm  40620613325,00
Abgaskamin-Aufsatz f"r 400 mm Elemente  406206038119,00
Abgaskamin-Aufsatz f"r 800 mm Elemente  406206039156,00
Abgaskamin-Aufsatz f"r 1200 mm Elemente  406206041184,00

Umr•stkits auf Fl•ssiggasd•sen
Umr"stkit auf Fl"ssiggasd"sen
   f"r Fritteuse 7 Liter 4060G4315 33,00
   f"r Fritteuse 12/15 Liter 4060G4316 33,00
   f"r Fritteuse 34 Liter 4060G4317 23,00

406960638 406921608

406206133 406206041

406921629 406921692

406921609 406921693

406921696 406206132

406206038 406206039
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Nudelkocher

Es gibt Becken mit 20, 24,5 und 40 Litern. Im Programm

sind halbe und ganze Module, beide entweder in Gas- oder
Elektroausf•hrung. Das ganze Modul besteht aus zwei
gleich groûen Becken.

Der Nudelkocher mit einem Inhalt von 40 Litern enth€lt das
"RAPID System", welches auch zu Stoûzeiten erstklassige
Leistung und hervorragende Ergebnisse gew€hrleistet.
Im Programm sind auch eine 40 Liter und 20 Liter Version
mit programmierbarer Hebevorrichtung. Diese Ger€te
zeichnen sich besonders durch einfaches Handling aus.

Vielseitig: f•r Teigwaren, Reis, gekochtes 
und blanchiertes Gem•se

Automatische Bef•llung

ªRAPID Systemº: Nudelkocher werden 
mit vorgeheiztem Wasser aufgef•llt

Programmierbare Hebevorrichtung erh€ltlich

Vielseitig: f!r Teigwaren, Reis, gekochtes und 
blanchiertes Gem!se

Automatische Bef!llung

ºRAPID Systemª: Nudelkocher werden  
mit vorgeheiztem Wasser aufgef!llt

Becken aus Chrom-Nickel-Molybd"n-Stahl, 
DIN 1.4401, f!r h#chste Best"ndigkeit 
gegen Korrision

Programmierbare Hebevorrichtung erh"ltlich

Modelle mit Programmwahl und Kochzyklen

Hochleistungsbecken

3/62



Pasta Station
Das Konzept f•r den Erfolg

Nudelkocher
178154

400 x 700 x 850 mm

Anschlusswert:
9 kW/400 W

Bain Marie
178157

400 x 700 x 250 mm

Anschlusswert:
1,5 kW/230 W

Induktionsfeld
178021

400 x 700 x 250 mm

Anschlusswert:
7 kW/400 W

Neutralelement
178163

400 x 700 x 250 mm

Unterbauk!hltisch/
Unterbautiefk!hltisch

178180/178178

1.200 x 700 x 600 mm

Ein neues Catering-Konzept:
Das gesamte System ±

individuell planbar

Warum Kompromisse eingehen?

�U  keinerlei Kompromisse
an Qualit!t und Geschmack

�U  kosteng"nstig einsetzbar in:
�U Restaurants
�U Autobahnrastst!tten
�U Hotels
�U Flugh!fen
�U Konferenzzentren
�U Imbissen
�U Superm!rkten
�U Einkaufszentren
�U Freizeitparks

Infos: www.nordcook.de/pastastation.pdf
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Nudelkocher-Gasausf•hrung
Standger•te

GNK7/1B
(K rbe!=!Sonderzubeh r)

GNK7/2B

GNK7/2B
Detail

(K rbe!=!Sonderzubeh r)

Abmessungen:
mm

GNK7/1B GNK7/2B

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Schrankraum: 330 680
Tiefe Schrankraum: 640 640
H!he Schrankraum: 420 420
Breite Beckengr!ûe: 250 250
Tiefe Beckengr!ûe: 400 400
H!he Beckengr!ûe: 300 300

Unterbau: 1 x T"r 2 x T"ren
Beckenkapazit•t: 1 x 18 bis 24,5 l 2 x 18 bis 24,5 l
Anschlusswert:
  Gas: 10,5 kW 21 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ2999 CE0051BQ2999
Bruttogewicht: 60 kg 105 kg
Ausf"hrung: Nudelkocher in Gasausf"hrung als Standger•t; Ausstat-

tung wahlweise mit 1 oder 2 Becken/24,5 Ltr.; Becken aus 
Chrom-Nickel-Molybd•n-Stahl DIN 1.4401 f"r h!chs-
te Best•ndigkeit gegen Korrision; Unterbau mit drei-
seitig geschlossen, je nach Modell mit 1 oder 2 T"ren; 
1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und 
R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; 
Beckenf"llmenge je min./max: 18/24,5 Ltr., Wasserf"llein-
richtung frontseitig bedienbar; Absch!pfzone zum Sammeln 
und Entladen von St•rke und Schaum durch den #berlauf® l-
ter; Ger•t best"ckt mit Erdgas-D"sen, Fl"ssiggasd"sensatz im 
Sonderzubeh!r erh•ltlich; h!henverstellbare F"ûe (+50 mm). 
Nudelk rbe!selbst!geh ren!nicht!zur!Serienausstattung.

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f"r Gasger•te der Kategorie B11 
("ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R"ckstr!msicherung bei Abgasabf"hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Nudelkocher

Serienzubeh!r: 1 x T"r 400 mm, f"r Unterbau, Linksanschlag 406206195
1 x T"r 400 mm, f"r Unterbau, Rechtsanschlag 406206194

Verkleidung: auûen
GNK7/1B Edelstahl 406178143 2.406,00
Standger•t mit 1 Becken/24,5 Ltr. und 1 Fl€gelt€r im Unterbau
GNK7/2B Edelstahl 406178144 3.932,00
Standger•t mit 2 Becken/24,5 Ltr. und 2 Fl€gelt€ren im Unterbau
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Nudelkocher

Nudelkocher-Elektroausf•hrung
Standger•te

ENK7/1B
(K rbe!=!Sonderzubeh r)

Abmessungen:
mm

ENK7/1B ENK7/2B ENK7/1BRS-RAPID

Breite auûen: 400 800 800
Tiefe auûen: 700 700 700
H!he auûen: 850 850 850
Breite Schrankraum: 330 680 680
Tiefe Schrankraum: 640 640 640
H!he Schrankraum: 420 420 420
Breite Beckengr!ûe: 250 250 520
Tiefe Beckengr!ûe: 400 400 300
H!he Beckengr!ûe: 300 300 260

Unterbau: 1 x T"r 2 x T"ren 2 x T"ren
Beckenkapazit•t: 1 x 18 bis 24,5 l 2 x 18 bis 24,5 l 1 x 32 bis 40 l
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 6 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 
60Hz

12 kW bei 
400V / 3N / 50Hz, 

60Hz

13 kW bei 
400V / 3N / 50Hz, 

60Hz
Schutzart: IP24, 

spritzwasser-
gesch"tzt

IP24, 
spritzwasser-

gesch"tzt

IP24, 
spritzwasser-

gesch"tzt
Bruttogewicht: 60 kg 105 kg 90 kg
Ausf"hrung: Nudelkocher in Elektroausf"hrung als Standger•t; Ausstattung 

wahlweise mit 1 oder 2 Becken/24,5 Ltr. oder 1 Becken/40 Ltr. mit 
RAPID-System (eingebauter Durchlauferhitzer zum Vorheizen des 
Wassers f"r h!chste Produktivit•t); Becken aus Chrom-Nickel-
Molybd•n-Stahl DIN 1.4401 f"r h!chste Best•ndigkeit gegen 
Korrision; Unterbau dreiseitig geschlossen, je nach Modell mit 
1 oder 2 T"ren; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplatte aus CNS, 
Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite 
Schliffbild; Beckenf"llmenge je min./max: 18/24,5 Ltr., RAPID-
Modell mit min./max: 32/40 Ltr., Wasserf"lleinrichtung frontsei-
tig bedienbar; Absch!pfzone zum Sammeln und Entladen von 
St•rke und Schaum durch den #berlauf® lter; h!henverstellbare 
F"ûe (+50 mm). Nudelk rbe!selbst!geh ren!nicht!zur!Se-
rienausstattung.

Verkleidung: auûen
ENK7/1B Edelstahl 406178145 2.643,00
Standger•t mit 1 Becken/24,5 Ltr. und 1 Fl€gelt€r im Unterbau
ENK7/2B Edelstahl 406178146 4.333,00
Standger•t mit 2 Becken/24,5 Ltr. und 2 Fl€gelt€ren im Unterbau
ENK7/1BRS-RAPID Edelstahl 406178147 4.320,00
Standger•t mit 1 Becken/40 Ltr. und 2 Fl€gelt€ren im Unterbau
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Nudelkocher-Elektroausf•hrung
Standger•t mit Hebevorrichtung, Programmwahl und 4 Kochzyklen

Nudelkocher

ENK7/1BRS

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he

auûen:
Beckengr!ûe:

400
250

730
400

850
300

Beckenkapazit•t: 1 x 18 bis 24,5 l
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 9 kW bei 400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt
Bruttogewicht: 70 kg
Ausf"hrung: Nudelkocher in Elektroausf"hrung als Standger•t; Ausstattung 

mit 1 Becken/20 Ltr./2 K!rbe (Serie); Becken aus Chrom-Nickel-
Molybd•n-Stahl DIN 1.4401 f"r h!chste Best•ndigkeit gegen 
Korrision; automatischer Wasserf"lleinrichtung; 5 Programme 
je Korb, welche einfach anzupassen sind; programmierbare 
Hebevorrichtung; 4 Kochzyklen f"r maximale Durchsatzleistung 
bei schonender Garung; Unterbau geschlossen; 1,5 mm starke 
Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidun-
gen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; Beckenf"llmenge: 
min./max: 16/20 Ltr.; Absch!pfzone zum Sammeln und Entladen 
von St•rke und Schaum durch den #berlauf® lter; manueller Was-
serablauf; h!henverstellbare F"ûe (+50 mm). 

Serienzubeh!r: 1 x 4 Einzelportions K!rbe f"r Pasta-Kocher 406921698

Verkleidung: auûen
ENK7/1BRS Edelstahl 406178154 5.020,00
Standger•t mit 1 Becken/40 Ltr, Hebevorrichtung; Programmwahl und 4 Kochzyklen
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Nudelkocher

Nudelkocher

Sonderzubeh!r

K rbe!und!Korbzubeh r
1 Korb 220 x 350 x 265 mm f"r Nudelkocher 406921611128,00
2 K!rbe 105 x 350 x 265 mm f"r Nudelkocher 406921619167,00
2 K!rbe 220 x 170 x 265 mm f"r Nudelkocher 406921610190,00
2 K!rbe 1/2 / 230 x 275 x 180 mm f"r Nudelkocher 406927221174,00
3 K!rbe 1/3 / 150 x 275 x 180 mm f"r Nudelkocher 406927214220,00
4 Einzelportions K!rbe 115 x 163 x 123 mm f"r Nudelkocher 406921698249,00
4 K!rbe 105 x 160 x 265 mm f"r Nudelkocher 406921618226,00
Au  ̄agerost 230 x 360 x 25 mm f"r 4 K!rbe 40692160618,00
Deckel f"r Nudelkocher 700 Serie, 320 x 550 x 30 40692721867,00
Satz runde K!rbe (3 Stk.), f"r Nudelkocher 40 Ltr., 
é 170, H: 180 mm

406927212 175,00

Satz runde K!rbe (6 Stk.), f"r Nudelkocher 40 Ltr., 
é 135, H: 140 mm

406927213 298,00

Rundkorbtr•ger, 290 x 500 x 115 406927219 32,00

Umr•stkits!auf!Fl•ssiggasd•sen
Umr"stkit auf Fl"ssiggasd"sen f"r Nudelkocher 4060G431951,00

406921611 406921619

406921610 406921618

406921606 406927219

406927213 406927221

406927214 406927212
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Kippbratpfannen
60 Liter

Die Gas- oder Elektrokippbratpfannen sind vielseitig
einsetzbar, zum Grillen, Braten und D•nsten. Der
Tiegelboden ist wahlweise in Flussstahl oder Edelstahl
erh€ltlich. Die Ger€te verf•gen •ber eine integrier te
Bef•llarmatur, manuelle Kippvorrichtung und thermos tatische
Temperaturregelung bis 280•C. 

Kompakte Abmessungen

Schnelle Aufheizzeit

Doppelwandiger Deckel

Einfache Wartung durch leichten, 
frontseitigen Zugang

Chrombeschichteter Gasbrenner

 

Besonders geeignet zum Kurzbraten
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Kippbratpfannen-Gasausf•hrung

GKBP7/60LST

GKBP7/60LCNST

chrombeschichteter!Gasbrenner

Abmessungen:
mm

GKBP7/60LST GKBP7/60LCNST

Kippbratpfannen

Breite auûen: 800 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Plattenmaû: 680 680
Tiefe Plattenmaû: 410 410
Breite Tiegelgr!ûe: 720 720
Tiefe Tiegelgr!ûe: 450 450
H!he Tiegelgr!ûe: 200 200

Anschlusswert:
  Gas: 16 kW 16 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ2993 CE0051BQ2993
Temp.-Bereich: 90 bis 290 $C 90 bis 290 $C
Bruttogewicht: 120 kg 120 kg
Ausf"hrung: Kippbratpfannen in Gasausf"hrung als Standger•t; wahlweise mit 

60Ltr. Flussstahltiegel oder 60 Ltr. CrNiStahl-Tiegel; patentierte, 
manuelle Handkippung zum leichten Entleeren des Tiegels, naht-
los tiefgezogene Wanne, nutzbare Brat  ̄•che B: 680 x T: 410 mm; 
Deckel in Doppelwandiger Ausf"hrung; 1,5 mm starke Front-/ 
und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidungen aus 
Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; auf Deckplatte aufgebaute Be-
f"llarmatur, frontseitig bedienbar; chrombeschichtete Gasbrenner 
mit schneller Aufheizzeit; Arbeitstemperatur von 90-290 $C ther-
mostatisch regelbar; Ger•t best"ckt mit Erdgas-D"sen, Fl"ssig-
gasd"sensatz im Sonderzubeh!r erh•ltlich; h!henverstellbare 
F"ûe (+50 mm).

Hinweis: Laut CE-Vorschriften f"r Gasger•te der Kategorie B11 
("ber 14 kW Anschlusswert) ist es erforderlich, einen Abgaska-
nal (bei Aufstellung unter einer Dunstabzugshaube) oder einen 
Abzug mit R"ckstr!msicherung bei Abgasabf"hrung direkt nach 
drauûen zu installieren.

Verkleidung: auûen innen
GKBP7/60LST Edelstahl Flussstahl 406178098 4.399,00
Standger•t mit 60 Ltr. Stahltiegel

GKBP7/60LCNST Edelstahl Edelstahl 406178099 4.661,00
Standger•t mit 60 Ltr. CNS-Tiegel

Kippbratpfannen
Sonderzubeh!r

Umr•stkits!auf!Fl•ssiggasd•sen
Umr"stkit auf Fl"ssiggasd"sen f"r Kippbratpfannen 4060G431315,00
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Kippbratpfannen

Kippbratpfannen-Elektroausf•hrung

EKBP7/60LST

EKBP7/60LCNST

chrombeschichteter!Gasbrenner

Abmessungen:
mm

EKBP7/60LST EKBP7/60LCNST

Breite auûen: 800 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Plattenmaû: 680 680
Tiefe Plattenmaû: 410 410
Breite Tiegelgr!ûe: 720 720
Tiefe Tiegelgr!ûe: 450 450
H!he Tiegelgr!ûe: 200 200

Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 10,5 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
10,5 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt IP24, spritzwassergesch"tzt
Temp.-Bereich: 120 bis 280 $C 120 bis 280 $C
Bruttogewicht: 120 kg 120 kg
Ausf"hrung: Kippbratpfannen in Elektroausf"hrung als Standger•t; wahlweise 

mit 60Ltr. Flussstahltiegel oder 60 Ltr. CrNiStahl-Tiegel; paten-
tierte, manuelle Handkippung zum leichten Entleeren des Tiegels, 
nahtlos tiefgezogene Wanne, nutzbare Brat  ̄•che B: 680 x T: 
410 mm; Deckel in Doppelwandiger Ausf"hrung; 1,5 mm starke 
Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidun-
gen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; auf Deckplatte auf-
gebaute Bef"llarmatur, frontseitig bedienbar; Arbeitstemperatur 
von 120-280 $C thermostatisch regelbar; h!henverstellbare F"ûe 
(+50 mm).

Verkleidung: auûen innen
EKBP7/60LST Edelstahl Flussstahl 406178100 4.598,00
Standger•t mit 60 Ltr. Stahltiegel
EKBP7/60LCNST Edelstahl Edelstahl 406178101 4.650,00
Standger•t mit 60 Ltr. CNS-Tiegel
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Kochkessel
60 Liter

Die Gas- oder Elektrokochkessel verf•gen •ber nahtlos

tiefgezogene Chromnickel- Molybd€nstahl Kochtiegel.
Serienm€ûig integrierte Bef•llarmatur erm•glicht da s
wahlweise Einlassen von Kalt- oder Warmwasser. Einfaches
Entleeren des Kochgutes •ber einen 1"-Edelstahl
Auslaufhahn mit isoliertem Griff.

Indirektes Kochen f•r gleichm€ûiges und sanftes
Garen

Serienm€ûige Kalt-/Warmwasserbef•llung

Tiefgezogener s€urebest€ndiger Kochtiegel

Einfaches Abf•llen des Kochgutes

Edelstahl Auslaufhahn Deckel mit ergonomischem Griff

Leicht zu reinigender Tiegel
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Kochkessel-Gasausf•hrung!GKK7/60L
Standger•t mit indirekt beheiztem 60 Ltr.-Kessel und Pressostat

Kochkessel-Gasausf•hrung

GKK7/60L

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he
Durch-
messer

auûen:
Kessel:

800 700 850
420

Bruttoinhalt: 60 l
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 0,2 kW bei 230V / 1N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 14 kW
CE Zerti® zierung: CE0051BQ2938
Bruttogewicht: 115 kg
Ausf"hrung: Kochkessel in Gasausf"hrung als Standger•t; indirekt beheizter 

60Ltr. Tiegel mit Pressostat; s•urebest•ndiger Kessel aus Chrom-
nickel-Molybd•nstahl gefertigt, nahtlos tiefgezogen, Kesseldurch-
messer 420 mm; Kesseldeckel mit ergonomischen Griff; 1,5 mm 
starke Deckplatte aus CrNiStahl 1.4301, Front-, R"cken- und Sei-
tenverkleidungen aus CrNiStahl 1.4301 mit Scotch-Brite Schliff; 
auf Deckplatte aufgebaute Kalt-/Warmwasserbef"llvorrichtung, 
frontseitig bedienbar; 1,5ª Edelstahl-Abf"llhahn mit isoliertem 
Handgriff zum einfachen Abf"llen des Kochgutes; Ger•t best"ckt 
mit Erdgas-D"sen, Fl"ssiggasd"sensatz im Sonderzubeh!r er-
h•ltlich; h!henverstellbare F"ûe (+50 mm).

Verkleidung: auûen
GKK7/60L Edelstahl 406178136 5.018,00

GKK7/60L
Detail

Kochkessel
Sonderzubeh!r

Umr•stkits!auf!Fl•ssiggasd•sen
Umr"stkit auf Fl"ssiggasd"sen f"r Kochkessel 4060G431818,00
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Kochkessel-Elektroausf•hrung!EKK7/60L
Standger•t mit indirekt beheiztem 60 Ltr.-Kessel und Pressostat

Kochkessel-Elektroausf•hrung

EKK7/60L

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he
Durch-
messer

auûen:
Kessel:

800 700 850
420

Bruttoinhalt: 60 l
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 9,4 kW bei 400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt
Bruttogewicht: 115 kg
Ausf"hrung: Kochkessel in Elektroausf"hrung als Standger•t; indirekt be-

heizter 60Ltr. Tiegel mit Pressostat; s•urebest•ndiger Kessel aus 
Chromnickel-Molybd•nstahl gefertigt, nahtlos tiefgezogen, Kes-
seldurchmesser 420 mm; Kesseldeckel mit ergonomischen Griff; 
1,5 mm starke Deckplatte aus CrNiStahl 1.4301, Front-, R"cken- 
und Seitenverkleidungen aus CrNiStahl 1.4301 mit Scotch-Brite 
Schliff; auf Deckplatte aufgebaute Kalt-/Warmwasserbef"llvor-
richtung, frontseitig bedienbar; 1,5ª Edelstahl-Abf"llhahn mit 
isoliertem Handgriff zum einfachen Abf"llen des Kochgutes; 
h!henverstellbare F"ûe (+50 mm).

Verkleidung: auûen
EKK7/60L Edelstahl 406178138 4.551,00
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Arbeitstische & 
offene Unterbauten
In Erg•nzung der N700 -Linie bieten wir Ihnen eine Reihe von
Arbeitstischen und Unterbauten aus Edelstahl an. Mit diesen
k!nnen Ihre professionellen K"chen raumsparend und einfach
erg•nzt werden. Die Arbeitstische k!nnen, falls erf orderlich,
mit einer Schublade bestellt werden.

Folgende Gr•ûen sind erh€ltlich:
Arbeitsfl€chen 400 & 800 mm 
Unterbauten 400, 800 & 1200 mm

Schrankt•ren und Laufrollen sind als Zubeh•r
erh€ltlich

Schublade

Folgende Gr"ûen sind erh#ltlich:
Arbeits¯#chen 200, 400 & 800 mm
Unterbauten 200, 400, 800 & 1200 mm
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Neutralelemente
Tischelemente

Neutralelemente

NE7/200T

NE7/400T

NE7/800T

Abmessungen:
mm

NE7/200T NE7/400T NE7/800T

Breite auûen: 200 400 800
Tiefe auûen: 700 700 700
H!he auûen: 250 250 250

Bruttogewicht: 11 kg 15 kg 24 kg
Ausf"hrung: Neutralelement-Tischger•t, Ausf"hrung wahlweise in 200 mm, 

400 mm oder 800 mm Breite; Frontblende dem Design der 
Thermischen Ger•te angepasst; 1,5 mm starke Front-/ und Deck-
platte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, 
Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten.

Verkleidung: auûen
NE7/200T Edelstahl 406178170 368,00
Tischelement mit geschlossener Front

NE7/400T Edelstahl 406178163 458,00
Tischelement mit geschlossener Front

NE7/800T Edelstahl 406178164 581,00
Tischelement mit geschlossener Front

Neutralelemente
Tischelemente mit Schublade

SE7/400T

SE7/800T

Abmessungen:
mm

SE7/400T SE7/800T

Breite auûen: 400 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 250 250
Breite innen: 322 722
Tiefe innen: 547 547
H!he innen: 120 120

Bruttogewicht: 32 kg 32 kg
Ausf"hrung: Schubladenelement-Tischger•t, Ausf"hrung in 800 mm Breite 

mit ungek"hlter Schublade;  Frontblende dem Design der Ther-
mischen Ger•te angepasst; 1,5 mm starke Front-/ und Deckplat-
te aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, 
Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten.

Verkleidung: auûen
SE7/400T Edelstahl 406178165 718,00
Tischelement mit Schublade

SE7/800T Edelstahl 406178166 756,00
Tischelement mit Schublade

Neutralelemente
Sonderzubeh!r

Sonstiges!Zubeh r
Messerhalter an der Schublade f"r Tischelemente mit Schublade 406921633116,00

406921633
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Neutralelemente
Standelemente mit Unterbau

NE7/200UG

NE7/800UO

Abmessungen:
mm

NE7/200UG NE7/800UO

Breite auûen: 200 800
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 850 850
Breite Schrankraum: 170 680
Tiefe Schrankraum: 640 640
H!he Schrankraum: 420 420

Bruttogewicht: 17 kg 42 kg
Ausf"hrung: Unterbauschrankelement; wahlweise in 200 mm oder 800 mm 

Breite; Unterbau wahlweise geschlossen (UG) oder dreiseitig 
geschlossen und vorne offen (UO); 1,5 mm starke Front-/ und 
Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckenverkleidungen aus Edel-
stahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete Kanten; 150 
mm hohe Verstellf"ûe.

Verkleidung: auûen
NE7/200UG Edelstahl 406178171 628,00
Standelement mit geschlossenem Unterbau

NE7/800UO Edelstahl 406178167 891,00
Standelement mit frontseitig offenem Unterbau

Neutralelemente

Neutralelemente
Standelemente mit Unterbau

UE7/400O

UE7/1200O

Abmessungen:
mm

UE7/400O UE7/800O UE7/1200O

Breite auûen: 400 800 1200
Tiefe auûen: 700 700 700
H!he auûen: 600 600 600
Breite Schrankraum: 330 680 1030
Tiefe Schrankraum: 640 640 640
H!he Schrankraum: 420 420 420

Bruttogewicht: 19 kg 27 kg 35 kg
Ausf"hrung: Offenes Unterbauelement, Ausf"hrung wahlweise in 400/800/1200 

mm Breite; dreiseitig geschlossener Schrankraum; Seiten- und 
R"ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; um-
seitig abgerundete Kanten; h!henverstellbare F"ûe (+50 mm).

Verkleidung: auûen
UE7/400O Edelstahl 406178173 358,00
Unterbauelement mit offener Front

UE7/800O Edelstahl 406178174 456,00
Unterbauelement mit offener Front

UE7/1200O Edelstahl 406178175 593,00
Unterbauelement mit offener Front

UE7/800O
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K•hl- und

Tiefk•hlunterbauten
Alle Tischmodelle der Serie N700 k!nnen auf die Unterbauten
gestellt werden. Die Elemente sind dem Gastronorm-S tandard
entsprechend angefertigt.
Die K"hlunterbauten sind mit Schubladen und T"ren
erh#ltlich, der Tiefk"hlunterbau nur mit Schubladen. Die
Abmessungen entsprechen der Gastronorm GN 1/1.

Innenbereich mit glatter Oberfl#che Groûe Schubladen

Alle Tischmodelle* der Serie N700 k!nnen auf die Unterbauten 
gestellt werden. Die Elemente sind dem Gastronorm-S tandard 
entsprechend angefertigt.
Die K"hlunterbauten sind mit Schubladen und T"ren e rh#ltlich, 
der Tiefk"hlunterbau nur mit Schubladen. Die Abmess ungen 
entsprechen der Gastronorm GN 1/1.

* auûer Lavasteingrills
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Unterbauschr•nke-gek€hlt

KU7/1200-2S-2/1

KU7/1200-2S-2/1

KU7/1200-2FT

KU7/1600-3S-1/1

Abmessungen:
mm

KU7/1200-
2S-2/1

KU7/1200-
2FT

KU7/1600-
3S-1/1

KU7/1600-
3FT

Breite auûen: 1200 1600
Tiefe auûen: 700 700
H!he auûen: 600 600

Bruttoinhalt: 152 l 240 l
K"ltemittel: R 404 a R 404 a
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 0,5 kW bei 230V / 1N / 50Hz 0,5 kW bei 230V / 1N / 50Hz
Schutzart: IPX4, spritzwassergesch#tzt IPX4, spritzwassergesch#tzt
Temp.-Bereich: -2 bis +10 $C

bei 43 $C UT und 60 % RF 
-2 bis +10 $C

bei 43 $C UT und 60 % RF 
Klimaklasse: T (+18 bis +43 $C) T (+18 bis +43 $C)
rel. Luftfeuchte: 75 bis 90 % 75 bis 90 %
Bruttogewicht: 116 kg 130 kg

Unterbauschr•nke

Ausf#hrung: Unterbauschrank, gek#hlt, wahlweise in 1200 oder 1600 mm 
Breite; Ausstattung wahlweise mit 2 oder 3GN 1/1 Schubladen 
bzw. 2 oder 3 Fl#gelt#ren, Temperatur: -2 bis +10$C Seiten- und 
R#ckenverkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; mit 
eingebautem Kompressor, K"ltemittel: R404a; h!henverstellbare 
F#ûen (+50 mm).

Verkleidung: auûen
KU7/1200-2S-2/1 Edelstahl 406178179 4.573,00
passend f•r GN 1/1 , Ausstattung mit 2 GN 1/1 Schubladen

KU7/1200-2FT Edelstahl 406178180 4.203,00
passend f•r GN 1/1 , Ausstattung mit 2 Fl•gelt•ren

KU7/1600-3S-1/1 Edelstahl 406178181 5.081,00
passend f•r GN 1/1 , Ausstattung mit 3 GN 1/1 Schubladen

KU7/1600-3FT Edelstahl 406178182 4.466,00
passend f•r GN 1/1 , Ausstattung mit 3 Fl•gelt•ren

Unterbauschr•nke-tiefgek€hlt

TKU7/1200-2S-1/1

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he

auûen: 1200 700 600

Schutzart: IPX4, spritzwassergesch#tzt
Bruttogewicht: 116 kg
Ausf#hrung: Tiefk#hlunterbau 1200 mm, mit 2 GN 1/1 Schubladen auf Tele-

skopausz#gen, Temperatur: -15 bis -20$C Seiten- und R#cken-
verkleidungen aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; mit einge-
bautem Kompressor, K"ltemittel: R404a - Bruttovolumen: 152 Ltr. 
- Luftfeuchtigkeit min./max: 75/90% - T#rrahmenheizung; auto-
matische Abtauung; auf h!henverstellbaren F#ûen (+50 mm).

Verkleidung: auûen
TKU7/1200-2S-1/1 Edelstahl 406178178 5.892,00
passend f•r GN 1/1 , Ausstattung mit 2 GN 1/1 Schubladen
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K•hlwanne!EKW7/1/1T
Tischger•t

K•hlwanne

178157KW

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H!he

auûen:
Beckengr!ûe:

400
306

700
510

250
156

Fassungsverm!gen: 1 x Gastronorm 1/1 Beh•lter bis 150 mm H!he
Anschlusswert:
  Elektro gesamt: 1,5 kW bei 230V / 1N / 50Hz, 60Hz
Schutzart: IP24, spitzwassergesch"tzt
Temp.-Bereich: +4 bis +12$C bei 25$C UT und 60% RF
Bruttogewicht: 27 kg
Ausf"hrung: K"hlwanne mit stiller K"hlung in zentralgek"hlter Ausf"hrung f"r 

den bauseitigen Anschluss an eine zentrale K•lteanlage; tiefge-
zogenes Becken GN 1/1 zur Aufnahme von 150 mm hohen GN-
Beh•ltern fugenlos in die Abdeckplatte integriert; 1,5 mm starke 
Front-/ und Deckplatte aus CNS, Seiten- und R"ckverkleidungen 
aus Edelstahl, Scotch-Brite Schliffbild; umseitig abgerundete 
Kanten; Isolierung aus FCKW-freiem Hartschaum; elektronische 
Steuerung; K•lteleitung installationsfreundlich aus dem Ger•t he-
rausgef"hrt, L•nge 300 mm; Tauwasserablauf nach vorn.

Die K"hlwanne l•sst sich ideal in Kombination mit Bain Marie 
EBM7/1/1T in einer Pasta-Station einbinden.

Verkleidung:
EKW7/1/1T 406178157KW auf!Anfrage

3/79

Preisliste 01/2008
g ltig!ab!01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle!Preise!zzgl.!
gesetzl.!MwSt.

EURO

Im!Normalfall!innerhalb!von!48!Stunden!lieferbar



�Î�ä

� �™�ä�ä � �Ç�ä�ä

���À�>�v�Ì�Û�œ�•�•�Ê�>�Õ�v�Ê
�Ž�œ�“�«�>�Ž�Ì�i�˜�Ê�,�>�Õ�“
�� �ˆ�i�Ê �˜�i�Õ�i�˜�Ê ���L�“�i�Ã�Ã�Õ�˜�}�i�˜�Ê �`�i�À�Ê� �Ç�ä�ä �i�À�“�Ÿ�}�•�ˆ�V�…�Ì�i�˜�Ê
�i�Ã�Ê�<��� �1�-�-�� �*�À�œ�v�i�Ã�Ã�ˆ�œ�˜�>�•�i�ˆ�˜�i�Ê �˜�œ�V�…�Ê �•�i�ˆ�Ã�Ì�Õ�˜�}�Ã�Ã�Ì�B�À�Ž�i�À�i
���œ�V�…�}�i�À�B�Ì�i�•�ˆ�˜�ˆ�i�Ê�â�Õ�Ê�i�˜�Ì�Ü�ˆ�V�Ž�i�•�˜�°�Ê���ˆ�i�Ã�i�Ê�i�À�•�i�ˆ�V�…�Ì�i�À�Ì�Ê�•�i�`�i�“�Ê���œ�V�…
�`�ˆ�i�Ê�Ì�B�}�•�ˆ�V�…�i�Ê���À�L�i�ˆ�Ì�Ê�ˆ�˜�Ê�`�i�À�Ê���Ø�V�…�i�°
���i�À�>�Õ�Ã�À�>�}�i�˜�`�i�Ê ���i�ˆ�Ã�Ì�Õ�˜�}�Ê �Õ�˜�`�Ê �…�œ�…�i�Ê �7�ˆ�À�Ì�Ã�V�…�>�v�Ì�•�ˆ�V�…�Ž�i�ˆ�Ì�Ê �>�Õ�v
�Ž�•�i�ˆ�˜�Ã�Ì�i�“�Ê�,�>�Õ�“�\
�q�Ê�x�]�x�Ê�Ž�7�Ê�¹���•�œ�Ü�i�À�Ê���•�>�“�i�º�Ê�	�À�i�˜�˜�i�À
�q�Ê���>�Ã�Ì�À�œ�˜�œ�À�“�L�À�>�Ì�œ�v�i�˜�Ê�“�ˆ�Ì�Ê�È�Ê�Ž�7
�q�Ê���>�Ã�}�À�ˆ�•�•�Ã�Ê�“�ˆ�Ì�Ê�L�ˆ�Ã�Ê�â�Õ�Ê�“�ˆ�Ì�Ê�£�È�Ê�Ž�7
�q�Ê���>�Ã�‡�	�À�>�Ì�«�•�>�Ì�Ì�i�˜�Ê�“�ˆ�Ì�Ê�L�ˆ�Ã�Ê�â�Õ�Ê�£�{�Ê�Ž�7
� �Õ�À�Ê�Ç�ä�ä�Ê�“�“�Ê�Ì�ˆ�i�v�Ê�“�ˆ�Ì�Ê�i�ˆ�˜�i�À�Ê�˜�i�Õ�i�˜�Ê���œ�`�Õ�•�>�À�ˆ�Ì�B�Ì�Ê�Û�œ�˜�Ê�{�ä�ä�]�Ê�n�ä�ä
�œ�`�i�À�Ê�£�Ó�ä�ä�Ê�“�“�Ê�	�À�i�ˆ�Ì�i�Ê�‡�Ê�Û�œ�•�•�Ã�Ì�B�˜�`�ˆ�}�Ê�Ê�Ž�œ�“�«�>�Ì�ˆ�L�i�•�Ê�“�ˆ�Ì�Ê�`�i�À�Ê�Ì�ˆ�i�v�i�À�i�˜
���ˆ�˜�ˆ�i�Ê� �™�ä�ä�L�i�ˆ�Ê�,�Ø�V�Ž�i�˜�Ê�>�˜�Ê�,�Ø�V�Ž�i�˜�‡���˜�Ã�Ì�>�•�•�>�Ì�ˆ�œ�˜�°

�.���������$�E�U�T���N�E�W���������
�����
���������������������������0�A�G�I�N�A������

Handl•ufe

Verkleidungsblenden

Br€ckenelemente

Umfangreiches Sonderzubeh•r
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N700
Sonderzubeh•r

N700 Sonderzubeh!r

406206195 406206194

406164250 406206167

406206191 406206146

406206174 406206000
(Anwendungsbeispiel)

406206136 406206210

406206188 406927225

406206137
(Anwendungsbeispiel)

406206139

Zubeh!r f"r Unterbauten
Satz Rostf!hrungen 6x GN 1/1, f!r offene Unterbauten  406206244180,00
Schubladen (2 St!ck) !bereinander, f!r Unterbauten 400 mm  406206255530,00
Seitenwand f!r Unterbauten
erforderlich f!r Installation von Schubladen oder Rostf!hrungen

406206252 99,00

Zentralsteg f!r offene Unterbauten 800 und 1200 mm  40620624541,00
T!r 400 mm, f!r Unterbau, Linksanschlag 406206195 171,00
T!r 400 mm, f!r Unterbau, Rechtsanschlag  406206194 171,00
Heizelement f!r Schrankr"ume 0.65 kW Elektro - Anschluss  406206259291,00
Tragrost GN 2/1, verchromt  406164250 23,00

Handl#ufe
Front-Handlauf 400 mm  406206166 138,00
Front-Handlauf 800 mm  406206167 178,00
Front-Handlauf 1200 mm  406206191 264,00
Front-Handlauf 1600 mm  406206192 354,00
Tellerbord (zum Portionieren) 400 mm  406206185 419,00
Tellerbord (zum Portionieren) 800 mm  406206186 462,00
Handlauf links und rechts 406206240 191,00

Verkleidungsblenden/Installationszubeh!r
Frontblende f!r Sockelinstallation Breite 200 mm, H•he 100 mm 40620614672,00
Frontblende f!r Sockelinstallation Breite 400 mm, H•he 100 mm  40620614785,00
Frontblende f!r Sockelinstallation Breite 800 mm, H•he 100 mm  40620614897,00
Frontblende f!r Sockelinstallation Breite 1000 mm, H•he 100 mm  406206150103,00
Frontblende f!r Sockelinstallation Breite 1200 mm, H•he 100 mm  406206151106,00
Frontblende f!r Sockelinstallation Breite 1600 mm, h•he 100 mm  406206152118,00
Frontseitige Fuûblende f!r 200 mm Elemente, H•he 180 mm  40620617472,00
Frontseitige Fuûblende f!r 400 mm Elemente, H•he 180 mm  40620617586,00
Frontseitige Fuûblende f!r 800 mm Elemente, H•he 180 mm  406206176106,00
Frontseitige Fuûblende f!r 1000 mm Elemente, H•he 180 mm  406206177102,00
Frontseitige Fuûblende f!r 1200 mm Elemente, H•he 180 mm  406206178124,00
Frontseitige Fuûblende f!r 1600 mm Elemente, H•he 180 mm  406206179116,00
seitliche Fuûblenden (2 St!ck), f!r zweizeilige Aufstellung, H•he 150 mm  406206249175,00
Seitenblenden (2 St!ck) f!r Sockelinstallation, H•he 100 mm  406206265134,00
Seitenblende (1 St!ck) f!r Module der Linie N700, H•he 700 mm
auch f!r R!cken/R!cken-Installation mit Serie N900 geeignet (siehe Foto auf S. 3/80)

406206000 876,00

Bodenverschraubungssatz (4 St!ck) f!r Ger"tef!ûe  40620613621,00
Satz Spezialf!ûe (4 St!ck) 100 mm, f!r Beton- Sockelaufstellung  40620621075,00
Rollensatz (4 St!ck), feststehend 406206270 302,00
Satz Rollen (4 St!ck, 2 mit Feststeller)  406206188 299,00
Gas-Druckregler  406927225 80,00

Br"ckenelemente (siehe Anwendungsbeispiel)
St!tze f!r Br!ckensystem 400 mm 406206154 265,00
St!tze f!r Br!ckensystem 800 mm 406206137 323,00
St!tze f!r Br!ckensystem 1000 mm 406206138 398,00
St!tze f!r Br!ckensystem 1200 mm 406206139 390,00
St!tze f!r Br!ckensystem 1400 mm 406206140 486,00
St!tze f!r Br!ckensystem 1600 mm 406206141 531,00

Hinweis:
Produktspezi® sches Zubeh!r wie z. B. Roste, K!rbe, Abgaskamine und LPG-
Umr"stkits ® nden Sie jeweils direkt hinter der jeweiligen Produktgruppe.
Bitte beachten Sie zwecks Installation und erg#nzender Planungshilfe 
auch die umfangreichen Service und Tipps auf unserer Homepage 
www.nordcook.de
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Im Normalfall innerhalb von 48 Stunden lieferbar


