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ZANUSSI

PROFESSIONAL

pe €asySteam Plus (A)
ua €asySteam (B)

Heilluftd!mpfer

Die ZANUSSI Professional easyLine Heilluftd!mpfer Gr"Oen!bersicht:
garantieren eine einfache Bedienung und h"chste
Zuverllssigkeit.

Die patentierten Neuerungen erm"glichen bei allen
Garvorg!ngen das optimale Garklima und eine gleichme(ige

easySteamPlus (A)  und easySteam (B)
6 GN 1/1 in Gas und Elektro.

easySteamPlus (A)  und easySteam (B)

Wermeverteilung im Garraum . Das bifunktionale 10 GN 1/1 in Gas und Elektro.

Lifterrad  sorgt zudem f#r einen Austausch der Luft im

Garraum. easySteamPlus (A) und easySteam (B)
Bei Gasgerlten garantieren die Gastec-Zerti®kate den 10 GN 2/1 in Gas und Elektro.

h"chsten Wirkungsgrad bei niedrigem Schadstoffausstod.
Durch den patentierten Brenner wird das Gas-Luft- Gemisch
nahezu vollstindig verbrannt und in W!rme umgewandelt.
Dies verringert den Energieverbrauch um 20% gegen#ber

easySteamPlus (A)  und easySteam (B)
20 GN 1/1 in Gas und Elektro.

. . | easySteamPlus (A)  und easySteam (B)
herk*mmlichen Gasger'ten. 20 GN 2/1 in Gas und Elektro.
Double Air-Break:

R#ck ussverhinderer an Zu- und Ab uss.

Dies verhindert eine Verkeimung des Wasserkreislaufes und
erlaubtzugleichdendirekten AnschlussdesHeilluftd!mpfe rs
an das Ablaufsystem

Ter mit wE€rmeisolierender Doppelverglasung und
Kondensationsablaufrinne zur einfachen Reinigung
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easySteam Plus (A)
Funktionen




HACCP-Dokumentation

Die Ausgabe der Daten erfolgt !ber einen lokalen Drucker

(Option HACCP-Basis) oder !ber ein integriertes
PC-Netzwerk (HACCP-erweitert).

1/2 Llftergeschwindigkeit
Zum Garen von emp®ndlichen Speisen wie Fisch oder kleinen
Geb"ckteilen. Diese Zusatzfunktion kann in allen Garmedien
hinzugew"hlt werden.

ECO-Delta

Garen mit konstantem Temperaturunterschied zwischen

Garraumtemperatur und Kerntemperatur des Garguts. Dies ist

eine sehr schonende Garmethode, die die Gewichtsverluste
minimiert und hechste Speisenqualit"t garantiert.

Zwei Phasen-Garzyklus
Zum Garen von Speisen mit zwei
aufeinanderfolgenden Garschritten

Manuelle Boilerentleerung
Zur manuellen Entleerung des Dampfgenerators
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Cook & Hold

Cook & Hold kann bei Dampf und Heidluft hinzugew"hit werden, um ein
absolut ruhiges Garklima zu gew"hrleisten. Ideal zum Garen von
Grodbratenst!cken und fIr das Garen !ber Nacht. Mit dieser Funktion
kennen Gerichte auierdem warm und servierbereit gehalten werden.

L!ftungsklappe #ffnen
Zur Abflhrung von !bersch!ssiger Feuchtigkeit aus dem
Garraum






PROFESSIONAL




easyPlus (OC)
Funktionen
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HACCP-Dokumentation Cook & Hold
Die Ausgabe der Daten erfolgt !ber einen lokalen Drucker (Option Cook & Hold kann bei Dampf und Heidluft hinzugew"hit werden,
HACCP-Basis) oder ein integriertes um ein absolut ruhiges Garklima zu gew"hrleisten.
PC-Netzwerk (Option HACCP-erweitert) Ideal zum Garen von GroQbratenst!cken und zum Garen !ber Na cht
sowie flr kleine Geb"ckst!cke.




Hauptfunktionen
Heilluftdempfer

Garmedien easySteam Plus (A) CESSICEN(E)) easyPlus (C)
Tischgerst Standgerst Tischgeret Standgerst Tischgerst Standgeret

Heilluft 25 «C + 300 «C . ° ° . ° .

Kombination aus Heilluft und Dampf 25 «C -250 «C . . ] .

Heilluft mit automatischer Befeuchtung (25 - 300 €C) (] (]

Dampf (100 &éC) ° . ° ° ° °

Niedertemperaturdampf (25 - 99 €C) ° ° . L]

Niedertemperaturdampf (75 - 99 &C) . . . ° ° °

€berhitzter Dampf (101 - 130 &C) ° ° ° ° ° °

Voreingestelltes Regenerierprogramm (25 - 250 €C) . ° ° °

Manuelles Regenerieren ° ° (] ° (] °

Automatischer Gerzyklus (25 - 49 éC) . .

Vollautomatisches Niedertemperaturgaren

Low Temperature Cooking (LTC) ° °

Manuelles Niedertemperaturgaren . ° ° ° . °

ECO-Delta-T Garen: Garraumtemperaturregelung in Abhngigkeit der Kerntemperatur ° ° ° °

Cook & Hold (] ° ° ° ° °

Automatisches Vorheizen ° ° ° ° ° °

Automatisches R,ckk;hlen . . . . ° °

Zusatzfunktionen easySteam Plus (A) CESSICENN(E)) easyPlus (C)
Tischgerst Standgerst Tischgerst Standgerst Tischgeret Standgerst

Dampferzeugung mit Boiler . . . °

Dampferzeugung durch Direkteinspritzung . °

Feuchtigkeitsmessung mit Lambda-Sonde ° .

Feuchtigkeitsmessung mit By-pass ° °

Automatische Befeuchtung in 11 Stufen °

Manuelle Garraumentfeuchtung ° ° ° ° °

6-Punkt Kerntemperaturfehler ° °

1-Punkt Kerntemperaturfehler ° . ° .

Vollautomatisches Reinigungssystem ) . ° .

Halbautomatisches Reinigungsprogramm zur Wasser- und Reinigereinsparung ° ° ° . ° .

Programmierbarer 2 Phasen-Kochzyklus ° ° ° °

Startzeitverz€gerung ° ° ° °

Cook & Hold: Ruhiges Garklima for emp®ndliche Speisen ) . . . ° °

ECO-Delta: Garraumtemperaturregelung in Abhengigkeit der Kerntemperatur ° ° ° °

Manuelle Beschwadung ° . ° ° ° °

1/2 Lefterradgeschwindigkeit ° ° ° °

Halbe Energie einstellbar (auch in den Gasversioner) . . . .

Schnellabkehlung . . . . °

Cool-down-Funktion zur schnellen Garraumabkehlung mittels Lefterrad ° . ° ° °

Automatisches Niedertemperaturgaren - Low Temperatu re Cooking (LTC) ° (]

Programmbibliothek mit 20 festen Programmen 4 °

Programmbibliothek - 100 freie Speicherplstze mit 7 Garschritten ° °

Automatische Kalkanzeige und automatische Dampferzeugerentleerung ° ° ° °

Automatisches Diagnosesystem ° ° ° ° ° °

Automatische Wrasenabl€schung ° ° ° °

Serielle Schnittstelle RS 485 [ ° ° ° ° °

HACCP-Datenspeicher und Ausgabe *ber integrierte Schnittstelle . ° o . . .

EKIS - Computerprogramm zur HACCP- Datenaufzeichnug ° ° o o ° o

Drucker zur HACCP-Datenaufzeichnung o ] o ] o o

Anschluss-und easySteam Plus (A) easySteam (B) easyPlus (C)

Installations-Standards Tischgeret Standgert Tischgerst Standgert Tischgerst Standgerst
ETL und ETL Hygienestandards

Elektrische Sicherheit geme(i den IMQ Normen

Gas-Sicherheit: Gastec QA-Zerti®kat f€r hohe Wirksankeit und geringen Schadstoffausstol
2 Anschl€sse f€r Weichwasser bzw. HeiGwasser, inkl usive Schleuche

IPX5 Strahlwasserschutz

Hehenverstellbare F€Qe

Installations- und Benutzerhandbuch

Stapelkit : 6 GN 1/1 auf 6 GN 1/1, 6 GN 1/1 auf 10GN 1/1, 6 GN 1/1 auf 10 GN 2/1
VDE-Pr€fung

@ O ® O @ | 0o o o
@ O|®@ O e o o o
@ O ® O @ 0o o o

° serienme(iig enthalten
o optional



Ausstattungsmerkmale

easySteam Plus (A)

CESSICEN()]

easyPlus (C)

Tischgerst Standgerst Tischgeret Standgerst Tischgeret Standgerst
Hauptschalter ° ° . ° ° °
Bedienung <ber selbsterkl€rende Symbolik . ° . . . °
Gleichzeitige digitale Anzeige aller Soll- und Istwerte w€hrend des Betriebs . ° . ° . °
Zeitvorwahl bis 8 Stunden, Dauerbetrieb ° . . °
Betriebs- und Warnanzeigen (z.B.fer gesffnete Ter, Kalkanzeige) . . . ° ° °
Lesbarkeit der Displays bis 12 m . . . . ° °
Intelligente Vorauswahl der Zusatzfunktionen . . . . ° °
Klartextanzeigen zu allen Garvorg€ngen . ° ° ° ° °
Einstellbare Fremdsprachenanzeige . ° . ° ° °
Zentrales Einstellrad ° . ° . . .
24 Stunden Startzeitvorwahl / Echtzeitanzeige ° ° ° ° ° °
Sicherheitstemperaturbegrenzer ° ° ° ° ° °
Hochleistungs-Dampferzeuger mit automatischer Wasse rbefellung und automatischer N o o o
Spelfunktion
Dampferzeugung durch Wasserdirekteinspritzung ° .
Integrierte Schlauchbrause mit Reckholautomatik °
Schlauchbrause zur seitlichen Montage o o o o o
L€ngseinschub mit Luftleitsystem . ° ° . . °
Bi-funktionales Lefterrad ° ° ° ° ° °
Schwenkbares Luftleitblech mit Schnellverschlessen ° ° ° . ° °
Fett®lter o o o o o o
Innenbeleftete Sicherheitser mit doppelter Dickglas scheibe, zur Reinigung schwenkbare
Innenscheibe, maximale Temperatur der Aulienscheibe 60 ,C ° ° ° ° ° °
Tergriff mit Rechts-/ Links+ffnung ° ° . ° . .
Tergriff mit Zusschlagfunktion ° ° (]
2-stu®ger Sicherheitsterverschluss o o o o o o
Ger€te- und Tertropfwanne mit permanenter Entleerun g zum Ger€teablauf . . .
Terraststellungen bei 110, und 180, ° ° ° ° . .
Berehrungsloser Terkontaktschalter ° ° ° . . .
Schwenkbare Bedienblende zur Durchfshrung von Service- und Kontrollarbeiten in CNS DIN 1.4301 . ° . . . °
Fugenfreier Garraum in CNS DIN 1.4301 ° ° ° ° . .
Fugenfreier Hygienegarraum in CNS DIN1.4301 mit gerundeten Ecken, Garraum mit ° R ° ° ° N
Schwallsicherung
Halogen Garraumbeleuchtung aus schocksicherem CERANGIas, ° . ° ° ° °
Hordengestelle mit C-Pro®l zur einfachen Be- und Erladung ° ° ° ° ° °
C-Pro®Ischiene als Kippschutz . . . . o .
Mobile Hordengestelle mit Verriegelung [ ° [ ° o °
Herausnehmbares Hordengestell Schienenabstand 65 mm [ o o
Hordengestelltransportwagen mit C-Pro®lschiene, Sicherheitsverrriegelung und Ablauf . . .
Einfahrhilfe fer Hordengestelltransportwagen
Vorratsheh€lter for Reiniger und Klarspeler eingeba ut ° 4
Schnellkupplungen zum Anschluss von Reiniger und Klarspemittel 4 4
Gasbrenner mit hohem Wirkungsgrad und geringem Schadstoffaustod . . . . .
Magnetventile for Normal- und Weichwasser ] . . . .
Abwasserfestanschluss meglich o 4 4 4

(o]

serienme(iig enthalten
optional
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