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Die easySteamPlus (A)
und easySteam (B)
Heiûluftd!mpfer

Die    ZANUSSI Professional  easyLine Heiûluftd!mpfer  
garantieren eine einfache Bedienung und h"chste 
Zuverl!ssigkeit.
Die patentierten Neuerungen erm"glichen bei allen 
Garvorg!ngen das optimale Garklima und eine gleichm•ûige 
W•rmeverteilung im Garraum . Das bifunktionale 
L!fterrad  sorgt zudem f#r einen Austausch der Luft im 
Garraum.
Bei Gasger!ten garantieren die Gastec-Zerti® kate den 
h"chsten Wirkungsgrad bei niedrigem Schadstoffausstoû.
Durch den patentierten Brenner wird das Gas-Luft- Gemisch 
nahezu vollst!ndig verbrannt und in W!rme umgewandelt. 
Dies verringert den Energieverbrauch um 20% gegen#ber 
herk"mmlichen Gasger!ten.
Double Air-Break: 
R#ck  ̄ussverhinderer an Zu- und Ab ̄uss. 
Dies verhindert eine Verkeimung des Wasserkreislaufes und 
erlaubt zugleich den direkten Anschluss des Heiûluftd!mpfe rs 
an das Ablaufsystem

Gr"ûen!bersicht:

easySteamPlus (A) und  easySteam (B)
6 GN 1/1 in Gas und Elektro.  

easySteamPlus (A) und  easySteam (B)
10 GN 1/1 in Gas und Elektro.

easySteamPlus (A) und  easySteam (B)
10 GN 2/1 in Gas und Elektro.

easySteamPlus (A) und  easySteam (B)
20 GN 1/1 in Gas und Elektro.

easySteamPlus (A) und  easySteam (B)
20 GN 2/1 in Gas und Elektro.

T•r mit w€rmeisolierender Doppelverglasung und 
Kondensationsablaufrinne zur einfachen Reinigung
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easySteam Plus (A)
Funktionen

�t���"�O�[�F�J�H�F���G�à�S���H�F�Ú�G�G�O�F�U�F���5�à�S
�t���,�B�M�L�B�O�[�F�J�H�F
�t���8�B�T�T�F�S�T�U�B�O�E�T�B�O�[�F�J�H�F���G�à�S���#�P�J�M�F�S

Garklimaanzeige
�t���5�B�U�T�Ê�D�I�M�J�D�I�F���'�F�V�D�I�U�J�H�L�F�J�U
�t���7�P�S�F�J�O�H�F�T�U�F�M�M�U�F���� �� ��
�����'�F�V�D�I�U�J�H�L�F�J�U

Eingestellte Temperatur 

Ist-Temperatur

Garmedium
�t���%�B�N�Q�G
�t���,�P�N�C�J�O�B�U�J�P�O���%�B�N�Q�G���V�O�E���)�F�J�•�M�V�G�U
�t���)�F�J�•�M�V�G�U

Soll-Garzeit / Soll-Kerntemperatur 

Rest-Garzeit/
tats!chliche KerntemperaturZusatzfunktionen

�t���1�B�V�T�F
�t���3�F�H�F�O�F�S�J�F�S�F�O
�t���$�P�P�L���B�O�E���)�P�M�E
�t���)�"�$�$�1���%�P�L�V�N�F�O�U�B�U�J�P�O��
�t���)�B�M�C�B�V�U�P�N�B�U�J�T�D�I�F�T��
   Reinigungsprogramm
�t�����������-�à�G�U�F�S�H�F�T�D�I�X�J�O�E�J�H�L�F�J�U
�t�����������&�O�F�S�H�J�F
�t���&�$�0���%�F�M�U�B���(�B�S�F�O
�t���(�B�S�S�B�V�N�L�M�B�Q�Q�F���Ú�G�G�O�F�O

Zentrales Einstellrad

Manuelle Funktionen
�t���#�F�T�D�I�X�B�E�V�O�H
�t���N�B�O�V�F�M�M�F���#�P�J�M�F�S�F�O�U�M�F�F�S�V�O�H
�t���4�D�I�O�F�M�M�B�C�L�à�I�M�V�O�H

Programm-Kontrolleinheit
�t���1�S�P�H�S�B�N�N�F�J�O�T�U�F�M�M�V�O�H�F�O
�t���3�F�[�F�Q�U�W�F�S�[�F�J�D�I�O�J�T
�t���4�U�B�S�U�[�F�J�U�W�F�S�[�Ú�H�F�S�V�O�H
�t���7�P�M�M�B�V�U�P�N�B�U�J�T�D�I�F
   Reinigungsprogramme
�t���-�5�$�������/�J�F�E�F�S�U�F�N�Q�F�S�B�U�V�S�H�B�S�F�O���N�J�U��
  Restlaufzeitberechnung
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Die manuell regelbaren Funktionen

Manuelle Beschwadung
Zur Erzeugung eines Dampfstoûes durch Wasserdirekteinspritzung

auf die Heizelemente.
Backwaren erhalten dadurch eine knusprige Kruste und einen 

sch•nen Glanz.

Schellr!ckk!hlung
Die Schnellr!ckk!hlung kann manuell gestartet werden, um von 
einem heiûen in einen k!hleren Garprozess zu wechseln.
Die Schnellr!ckk!hlung wird vor dem Reinigungsvorgang auc h 
automatisch gestartet.

Die Garfunktionen

Ein / Aus Schalter Start/ Stopp

Dampf / Turbodampf
 (von 25 "C bis 130 "C)

F!r alle Lebensmittel, die, anstatt in Wasser gekocht,  auch ged"mpft 
oder pochiert werden k•nnen. Besonders emp®ndliche Speisen werden 

in schonenden Gartemperaturen unter 100 #C zubereitet.  Vorteile : 
Erhaltung des hohen N"hrwerts, der Farbe, der Konsistenz und des 

typischen Geschmacks

Kombinationszyklus aus Dampf und Heiûluft 
Von 25 •C bis 250 •C
Ideal f!r alle Arten von Braten und geschmorten Gem!sen sowie 
Gratins. Vorteil: Durch die Zugabe von Feuchtigkeit  wird die W"rme 
besser auf das Gargut !bertragen. Dadurch verk!rzen sich die 
Garzeiten. Es werden Zeit und Energie gespart.

Heiûluft
(von 25 "C bis 300 "C)

Ideal zum Grillen von Steaks, Backen von Kuchen und Pizzas 
und zum $berbacken 

Regenerieren
Voreingestelltes Garklima, ideal zum 

Regenerieren auf Tellern mit dem Zanussi Bankettsystem
 oder in Gastronorm-Beh"ltern

Halbautomatische Reinigung
Sparsamer Reinigungszyklus. Die Verkrustungen werden mit 
Niedertemperaturdampf angel•st. Der Reiniger wird manuell 
eingespr!ht. Alles Weitere macht der Heiûluftd"mpfer automatisch.

HACCP-Dokumentation
Die Ausgabe der Daten erfolgt !ber einen lokalen Drucker 

(Option HACCP-Basis) oder !ber ein integriertes 
PC-Netzwerk (HACCP-erweitert).

Cook & Hold
Cook & Hold kann bei Dampf und Heiûluft hinzugew"hlt werden, um ein 
absolut ruhiges Garklima zu gew"hrleisten. Ideal zum Garen von 
Groûbratenst!cken und f!r das Garen !ber Nacht. Mit dieser Funktion 
k•nnen Gerichte auûerdem warm und servierbereit gehalten werden. 

Pause/ Startzeitverz#gerung
Der Heiûlufd"mpfer startet den Kochvorgang zu einer 
voreingestellten Zeit. In ein Garprogramm kann zwischen zwei 
Garphasen eine Pause eingef!gt werden.

1/2 Energie
Zur Vermeidung von Stromspitzen und zur Einsparung von 
Energie

1/2 L!ftergeschwindigkeit
Zum Garen von emp®ndlichen Speisen wie Fisch oder kleinen 

Geb"ckteilen. Diese Zusatzfunktion kann in allen Garmedien 
hinzugew"hlt werden.

L!ftungsklappe #ffnen
Zur Abf!hrung von !bersch!ssiger Feuchtigkeit aus dem 
Garraum

ECO-Delta
Garen mit konstantem Temperaturunterschied zwischen 

Garraumtemperatur und Kerntemperatur des Garguts. Dies ist 
eine sehr schonende Garmethode, die die Gewichtsverluste 

minimiert und h•chste Speisenqualit"t garantiert.

Zwei Phasen-Garzyklus
Zum Garen von Speisen mit zwei 

aufeinanderfolgenden Garschritten

Manuelle Boilerentleerung
Zur manuellen Entleerung des Dampfgenerators
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easyPlus (C)
Heiûluftd!mpfer
Die ZANUSSI Professional easy�1�M�V�T (C) Heiûluftd!mpfer 
sind die leistungsst!rksten Heiûluftd!mpfer mit Direktdampf . 
Sie gew!hrleisten beste Ergebnisse bei allen Garmethoden, 
vom D!mpfen bis zum Grillen.

Die innovativen Funktionen der Heiûluftd!mpfer der Linie 
easyPlus (C) erm"glichen f#r alle Arten von Garvorg!ngen 
das optimale Feuchtigkeitsniveau und eine gleichm!ûige 
Hitzeverteilung.

Die tats!chliche Garraum- und Kerntemperatur kann anhand 
der Bedienblende laufend genau #berwacht werden. 

Die gebogenen Rotorbl!tter des bifunktionalen L#fterrades 
bringen die Heiûluft in jede Ecke des Garraumes und sorgen 
somit f#r eine gleichm!ûige W!rmeverteilung im Garraum.
Der easy�1�M�V�T (C) Heiûluftd!mpfer zeichnet sich aus durch:

Vollautomatisches Reinigungssystem�t��
Automatische Feuchtigkeitsregelung�t��  mit 
11 Feuchtigkeitsstufen. Zus!tzlich kann die 
Garraumklappe zur Entfeuchtung  ge"ffnet 
werden.
W!rmeisolierende Doppelglast"r�t��  dient der 
Arbeitssicherheit und Energieeinsparung
Garraum in CNS 1.4301�t��  mit gerundeten Ecken f#r 
eine einfache Reinigung
Kerntemperaturf"hler�t��
Lamellenw!rmetauscher (Gasger!te)�t��
Neue Gasbrenner �t�� mit 20% geringerem 
Energieverbrauch und Schadstoffausstoû (Gasger!te)
Double Air-Break �t��  
R#ckflussverhinderer an Zu- und Abfluss.  
Dies verhindert eine Verkeimung des 
Wasserkreislaufes und erlaubt zugleich den 
direkten Anschluss des Heiûluftd!mpfers an das 
Ablaufsystem.

Gr•ûen€bersicht:

easy Plus  (C)  6 GN 1/1 in Gas und Elektro

easy Plus (C) 10 GN 1/1 in Gas und Elektro

easy Plus  (C) 10 GN 2/1 in Gas und Elektro

easy Plus  (C) 20 GN 1/1 in Gas und Elektro

easy Plus  (C) 20 GN 2/1 in Gas und Elektro
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Multifunktionszyklus

2-Stufen-Garen

Automatische 
Beschwadung

Ist- Garraumtemperatur
Soll- Temperaturanzeige

Warnsignal bei ge!ffneter T"r

Restzeitanzeige/ 
Ist-Kerntemperaturanzeige

Soll-Garzeit/
Soll-Kerntemperaturanzeige

Zusatzfunktionen
�t���$�P�P�L�������)�P�M�E

�t���)�"�$�$�1���%�P�L�V�N�F�O�U�B�U�J�P�O
�t���B�V�U�P�N�B�U�J�T�D�I�F�T

�3�F�J�O�J�H�V�O�H�T�T�Z�T�U�F�N
�t���(�B�S�S�B�V�N�L�M�B�Q�Q�F�O�T�U�F�V�F�S�V�O�H

Schnellabk"hlungManuelle 
Beschwadung

Zentrales Einstellrad

easyPlus (C)
Funktionen
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Funktionen easy Plus  (C)

Garmedien
Heiûluft, Kombination aus 

Heiûluft und Dampf, Dampf

Feuchtigkeitsregelung
11 automatische

Feuchtigkeitsstufen

Dampferzeugung Direkteinspritzung

Reinigung
Automatisches 

Reinigungssystem

Kerntemperaturf•hler Kerntemperaturf•hler

Programme Zwei Phasen-Garzyklus

Manuell zu bedienende Funktionen

Manuelle Beschwadung
Zur Erzeugung eines Dampfstoûes durch 

Wasserdirekteinspritzung auf die Heizelemente.
Backwaren erhalten dadurch eine knusprige Kruste und einen 

sch•nen Glanz.

Garfunktionen

Ein/Aus Schalter Start/ Stopp 

Reinigungsprogramme
4 automatische Reinigungsprogramme und ein 

halbautomatisches Reinigungsprogramm

HACCP-Dokumentation
Die Ausgabe der Daten erfolgt !ber einen lokalen Drucker (Option 

HACCP-Basis) oder ein integriertes
PC-Netzwerk (Option HACCP-erweitert)

Cook & Hold
Cook & Hold kann bei Dampf und Heiûluft hinzugew"hlt werden, 
um ein absolut ruhiges Garklima zu gew"hrleisten. 
Ideal zum Garen von Groûbratenst!cken und zum Garen !ber  Na cht 
sowie f!r kleine Geb"ckst!cke. 

L!ftungsklappe "ffnen
Zur Abf!hrung von !bersch!ssiger Feuchtigkeit aus dem Garraum

zwei Phasen-Garzyklus
Zum Garen von Speisen mit zwei 

aufeinanderfolgenden Garschritten

Schellr!ckk!hlung
Die Schnellr!ckk!hlung kann manuell gestartet werde n, um von 
einem heiûen in einen k!hleren Garprozess zu wechse ln.
Die Schnellr!ckk!hlung wird vor dem Reinigungsvorga ng auch 
automatisch gestartet.

Multifunktionszyklus mit 11-stu®ger Beschwadung
Maximal bis 300•C
Alle Gararten von Heiûluft !ber Kombination von Heiûluft und 
Dampf bis zum Sattdampf werden !ber diesen Zyklus zusammen 
mit der erforderlichen Befeuchtung erm•glicht.

5/7



Hauptfunktionen 
Heiûluftd•mpfer

ETL und ETL Hygienestandards

Elektrische Sicherheit gem•û den IMQ Normen

Gas-Sicherheit: Gastec QA-Zerti®kat f€r hohe Wirksamkeit und geringen Schadstoffausstoû

2  Anschl€sse f€r Weichwasser bzw. Heiûwasser, inkl usive Schl•uche

IPX5 Strahlwasserschutz

H•henverstellbare F€ûe

Installations- und Benutzerhandbuch

Stapelkit : 6 GN 1/1 auf 6 GN 1/1, 6 GN 1/1 auf 10 GN 1/1, 6 GN 1/1 auf 10 GN 2/1

VDE-Pr€fung

Standger•t    

Anschluss-und
Installations-Standards Tischger•t

easySteam Plus (A) easySteam (B) easyPlus (C)
Standger•t    Tischger•t Standger•t    Tischger•t

Heiûluft 25 •C ± 300 •C

Kombination aus Heiûluft und Dampf 25 •C -250 •C

Heiûluft mit automatischer Befeuchtung (25 - 300 ëC)

Dampf (100 ëC)

Niedertemperaturdampf (25 - 99 ëC)

Niedertemperaturdampf (75 - 99 ëC)

€berhitzter Dampf (101 - 130 ëC)

Voreingestelltes Regenerierprogramm (25 - 250 ëC)

Manuelles Regenerieren

Automatischer G•rzyklus (25 - 49 ëC)

Vollautomatisches Niedertemperaturgaren 
Low Temperature Cooking (LTC)

Manuelles Niedertemperaturgaren

ECO-Delta-T Garen: Garraumtemperaturregelung in Abh•ngigkeit der Kerntemperatur

Cook & Hold 

Automatisches Vorheizen

Automatisches R‚ckk‚hlen

Standger•t
Garmedien

Tischger•t

easySteam Plus (A) easySteam (B) easyPlus (C)
Standger•tTischger•t Standger•tTischger•t

Dampferzeugung mit Boiler

Dampferzeugung durch Direkteinspritzung

Feuchtigkeitsmessung mit Lambda-Sonde

Feuchtigkeitsmessung mit By-pass

Automatische Befeuchtung in 11 Stufen

Manuelle Garraumentfeuchtung

6-Punkt Kerntemperaturf•hler

1-Punkt Kerntemperaturf•hler

Vollautomatisches Reinigungssystem

Halbautomatisches Reinigungsprogramm zur Wasser- und Reinigereinsparung

Programmierbarer 2 Phasen-Kochzyklus

Startzeitverz€gerung

Cook & Hold: Ruhiges Garklima f•r emp®ndliche Speisen

ECO-Delta: Garraumtemperaturregelung  in Abh•ngigkeit der Kerntemperatur 

Manuelle Beschwadung

1/2 L•fterradgeschwindigkeit

Halbe Energie einstellbar (auch in den Gasversionen) 

Schnellabk•hlung

Cool-down-Funktion zur schnellen Garraumabk•hlung mittels L•fterrad

Automatisches Niedertemperaturgaren - Low Temperatu re Cooking (LTC) 

Programmbibliothek mit 20 festen Programmen 

Programmbibliothek - 100 freie Speicherpl•tze mit 7  Garschritten

Automatische Kalkanzeige und automatische Dampferzeugerentleerung
Automatisches Diagnosesystem

Automatische Wrasenabl€schung

Serielle Schnittstelle RS 485

HACCP-Datenspeicher und Ausgabe •ber integrierte Schnittstelle

EKIS - Computerprogramm zur HACCP- Datenaufzeichnung

Drucker zur HACCP-Datenaufzeichnung

Standger•t
Zusatzfunktionen

Tischger•t

easySteam Plus (A) easySteam (B) easyPlus (C)
Standger•tTischger•t Standger•tTischger•t

serienm•ûig enthalten

optional
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Hauptschalter

Bedienung •ber selbsterkl€rende Symbolik

Gleichzeitige digitale Anzeige aller Soll- und Istwerte w€hrend des Betriebs

Zeitvorwahl bis 8 Stunden, Dauerbetrieb

Betriebs- und Warnanzeigen (z.B.f•r ge•ffnete T•r, Kalkanzeige)

Lesbarkeit der Displays bis 12 m

Intelligente Vorauswahl der Zusatzfunktionen

Klartextanzeigen zu allen Garvorg€ngen

Einstellbare Fremdsprachenanzeige

Zentrales Einstellrad

24 Stunden Startzeitvorwahl / Echtzeitanzeige

Sicherheitstemperaturbegrenzer

Hochleistungs-Dampferzeuger mit automatischer Wasse rbef•llung und automatischer 
Sp•lfunktion

Dampferzeugung durch Wasserdirekteinspritzung 

Integrierte Schlauchbrause mit R•ckholautomatik

Schlauchbrause zur seitlichen Montage

L€ngseinschub mit Luftleitsystem

Bi-funktionales L•fterrad 

Schwenkbares Luftleitblech mit Schnellverschl•ssen 

Fett®lter

Innenbel•ftete Sicherheits•r mit doppelter Dickglas scheibe, zur Reinigung schwenkbare 
Innenscheibe,  maximale Temperatur der Auûenscheibe 60 ‚C 
T•rgriff mit Rechts-/ Links•ffnung

T•rgriff mit Zusschlagfunktion

2-stu®ger Sicherheitst•rverschluss

Ger€te- und T•rtropfwanne mit permanenter Entleerun g zum Ger€teablauf

T•rraststellungen bei 110‚ und 180‚

Ber•hrungsloser T•rkontaktschalter

Schwenkbare Bedienblende zur Durchf•hrung von Servi ce- und Kontrollarbeiten in  CNS DIN 1.4301

Fugenfreier Garraum in CNS DIN 1.4301

Fugenfreier Hygienegarraum in CNS DIN1.4301 mit gerundeten Ecken, Garraum mit 
Schwallsicherung

Halogen Garraumbeleuchtung aus schocksicherem CERAN-Glas,

Hordengestelle mit C-Pro®l zur einfachen Be- und Entladung

C-Pro®lschiene als Kippschutz

Mobile Hordengestelle mit Verriegelung

Herausnehmbares Hordengestell Schienenabstand  65 mm

Hordengestelltransportwagen mit C-Pro®lschiene, Sicherheitsverrriegelung und Ablauf

Einfahrhilfe f•r Hordengestelltransportwagen

Vorratsbeh€lter f•r Reiniger und Klarsp•ler eingeba ut

Schnellkupplungen zum Anschluss von Reiniger  und Klarsp•mittel

Gasbrenner mit hohem Wirkungsgrad und geringem Schadstoffaustoû 

Magnetventile f•r Normal- und Weichwasser

Abwasserfestanschluss m•glich

Standger•t
Ausstattungsmerkmale

Tischger•t

easySteam Plus (A) easySteam (B) easyPlus (C)
Standger•tTischger•t Standger•tTischger•t

serienm•ûig enthalten

optional
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Heiûluftd•mpfer

easySteam Plus Heiûluftd•mpfer 6 x GN 1/1 - A
Ausstattungslinie - A

6 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

6 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

6 x GN 1/1
Elektroausf•hrung

6 x GN 1/1
Gasausf•hrung

Breite auûen: 895 895
Tiefe auûen: 845 845
H•he auûen: 830 830
Breite innen: 460 460
Tiefe innen: 715 715
H•he innen: 486 486

6 x GN 1/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

6 x GN 1/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

Betriebsarten: easySteam Plus (A) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer

easySteam Plus (A) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer
Anschlusswert:
  Elektro: 10,1 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
0,25 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 17 kW
Wasserdruck: 1,5 bis 4,5 bar 1,5 bis 4,5 bar
Schutzart: IPX5, strahlwassergesch"tzt IPX5, strahlwassergesch"tzt
Lautst!rke: 60-69 dB 60-69 dB
Bruttogewicht: 115 kg 115 kg
Ausf"hrung:
Heiûluftd•mpfer der Linie easySteam Plus A; wahlweise in Elekt-
roausf!hrung oder Gasausf!hrung lieferbar; Ausstattung inkl. Ein-
schubschienen f!r 6 x GN 1/1-65 mm Beh•lter oder Bleche.

3 Betriebsarten: Heiûluft, Dampf, Kombination aus Dampf und Heiûluft.

± Feuchtigkeitsmessung und Regelung "ber Lambda-Sonde

± Frischdampfgenerator mit automatischer Wasserbef"llung

± Automatisches G!rprogramm

± Vollautomatisches Niedertemperaturgaren, inkl. ARTE (Restlaufanzeige)

± ECO-Delta Garen

± Turbo-D!mpfen und Niedertemperatur-D!mpfen

± Voreingestelltes Regenerierprogramm

± Automatisches Vorheizen

± Startzeitvorwahl

± Cook & Hold Impulsl"ftung f"r ruhiges Garraumklima

± # L"ftergeschwindigkeit

± # Heizleistung Elektrik und Gas

± HACCP-Anschluss 

±  Kochbibliothek f"r 100 Programme, mit bis zu 7 Schritten frei w!hlbar, 20 Koch-
programme und 4 Vorheizprogramme werksseitig eingestellt

± 6-Punkt-Kerntemperaturf"hler

± Vollautomatisches Reinigungssystem mit 4 Programmen

± IPX5 Strahlwasserschutz

± Schlauchbrause mit R"ckholautomatik bei Tischger!ten

± H•henverstellbare F"ûe f"r Tischaufstellung optional

Die Gesamt"bersicht der Funktionen und Ausstattungsmerkmale ® nden Sie auf den 
Seiten 5/1 bis 5/9.

Verkleidung: auûen innen
6 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 4062370007.856,00
Elektroausf•hrung

6 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 4062375009.277,00
Gasausf•hrung

Die Komplettau  ̄istung der umfangreichen 
Serienausstattungsmerkmale und alle Vergleichsangaben 

zu Anschluss- und Installations-Standards 
entnehmen Sie bitte unserem 

Downloadtip: 

www.nordcook.de/download/easyline.pdf
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easySteam Plus Heiûluftd•mpfer 10 x GN 1/1 - A
Ausstattungslinie - A

Heiûluftd•mpfer

10 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

10 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

10 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

10 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 895 895
Tiefe auûen: 845 845
H•he auûen: 1080 1080
Breite innen: 460 460
Tiefe innen: 715 715
H•he innen: 736 736

10 x GN 1/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

10 x GN 1/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

Betriebsarten: easySteam Plus (A) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer

easySteam Plus (A) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer
Anschlusswert:
  Elektro: 17,5 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
0,30 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 40 kW
Wasserdruck: 1,5 bis 4,5 bar 1,5 bis 4,5 bar
Schutzart: IPX5, strahlwassergesch"tzt IPX5, strahlwassergesch"tzt
Lautst!rke: 60-69 dB 60-69 dB
Bruttogewicht: 145 kg 145 kg
Ausf"hrung:
Heiûluftd•mpfer der Linie easySteam Plus A; wahlweise in Elekt-
roausf!hrung oder Gasausf!hrung lieferbar; Ausstattung inkl. Ein-
schubschienen f!r 10 x GN 1/1-65 mm Beh•lter oder Bleche.

3 Betriebsarten: Heiûluft, Dampf, Kombination aus Dampf und Heiûluft.

± Feuchtigkeitsmessung und Regelung "ber Lambda-Sonde

± Frischdampfgenerator mit automatischer Wasserbef"llung

± Automatisches G!rprogramm

± Vollautomatisches Niedertemperaturgaren, inkl. ARTE (Restlaufanzeige)

± ECO-Delta Garen

± Turbo-D!mpfen und Niedertemperatur-D!mpfen

± Voreingestelltes Regenerierprogramm

± Automatisches Vorheizen

± Startzeitvorwahl

± Cook & Hold Impulsl"ftung f"r ruhiges Garraumklima

± # L"ftergeschwindigkeit

± # Heizleistung Elektrik und Gas

± HACCP-Anschluss 

±  Kochbibliothek f"r 100 Programme, mit bis zu 7 Schritten frei w!hlbar, 20 Koch-
programme und 4 Vorheizprogramme werksseitig eingestellt

± 6-Punkt-Kerntemperaturf"hler

± Vollautomatisches Reinigungssystem mit 4 Programmen

± IPX5 Strahlwasserschutz

± Schlauchbrause mit R"ckholautomatik bei Tischger!ten

± H•henverstellbare F"ûe f"r Tischaufstellung optional

Die Gesamt"bersicht der Funktionen und Ausstattungsmerkmale ® nden Sie auf den 
Seiten 5/1 bis 5/9.

Verkleidung: auûen innen
10 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623700210.606,00
Elektroausf•hrung

10 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623750211.757,00
Gasausf•hrung

Die Komplettau  ̄istung der umfangreichen 
Serienausstattungsmerkmale und alle Vergleichsangaben 

zu Anschluss- und Installations-Standards 
entnehmen Sie bitte unserem 

Downloadtip: 

www.nordcook.de/download/easyline.pdf
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Heiûluftd•mpfer

easySteam Plus Heiûluftd•mpfer 20 x GN 1/1 - A
Ausstattungslinie - A

20 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

20 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

20 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

20 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 895 895
Tiefe auûen: 845 845
H•he auûen: 1783 1783
Breite innen: 460 460
Tiefe innen: 715 715
H•he innen: 1450 1450

20 x GN 1/1-65 mm 
Beh!lter oder Bleche

20 x GN 1/1-65 mm 
Beh!lter oder Bleche

Betriebsarten: easySteam Plus (A) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer

easySteam Plus (A) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer
Anschlusswert:
  Elektro: 34,8 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
0,5 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 70 kW
Wasserdruck: 1,5 bis 4,5 bar 1,5 bis 4,5 bar
Schutzart: IPX5, strahlwassergesch"tzt IPX5, strahlwassergesch"tzt
Lautst!rke: 60-69 dB 60-69 dB
Bruttogewicht: 250 kg 250 kg
Ausf"hrung:
Heiûluftd•mpfer der Linie easySteam Plus A; wahlweise in Elektroaus-
f!hrung oder Gasausf!hrung lieferbar; Ausstattung inkl. Hordenwagen 
(406922007) mit 20 x GN 1/1-65 mm Einsch!ben f!r Beh•lter oder Bleche. .

3 Betriebsarten: Heiûluft, Dampf, Kombination aus Dampf und Heiûluft.

± Feuchtigkeitsmessung und Regelung "ber Lambda-Sonde

± Frischdampfgenerator mit automatischer Wasserbef"llung

± Automatisches G!rprogramm

± Vollautomatisches Niedertemperaturgaren, inkl. ARTE (Restlaufanzeige)

± ECO-Delta Garen

± Turbo-D!mpfen und Niedertemperatur-D!mpfen

± Voreingestelltes Regenerierprogramm

± Automatisches Vorheizen

± Startzeitvorwahl

± Cook & Hold Impulsl"ftung f"r ruhiges Garraumklima

± # L"ftergeschwindigkeit

± # Heizleistung Elektrik und Gas

± HACCP-Anschluss 

±  Kochbibliothek f"r 100 Programme, mit bis zu 7 Schritten frei w!hlbar, 20 Koch-
programme und 4 Vorheizprogramme werksseitig eingestellt

± 6-Punkt-Kerntemperaturf"hler

± Vollautomatisches Reinigungssystem mit 4 Programmen

± IPX5 Strahlwasserschutz

±  Schlauchbrause mit R"ckholautomatik bei Tischger!ten zur seitlichen Montage 
optional

± H•henverstellbare F"ûe

Die Gesamt"bersicht der Funktionen und Ausstattungsmerkmale ® nden Sie auf den 
Seiten 5/1 bis 5/9.

Verkleidung: auûen innen
20 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623700418.274,00
Elektroausf•hrung

20 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623750419.558,00
Gasausf•hrung

Die Komplettau  ̄istung der umfangreichen 
Serienausstattungsmerkmale und alle Vergleichsangaben 

zu Anschluss- und Installations-Standards 
entnehmen Sie bitte unserem 

Downloadtip: 

www.nordcook.de/download/easyline.pdf
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easySteam Plus Heiûluftd•mpfer 10 x GN 2/1 - A
Ausstattungslinie - A

Heiûluftd•mpfer

10 x GN 2/1
Elektroausf!hrung

10 x GN 2/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

10 x GN 2/1
Elektroausf!hrung

10 x GN 2/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 1208 1208
Tiefe auûen: 1060 1060
H•he auûen: 1080 1080
Breite innen: 640 640
Tiefe innen: 855 855
H•he innen: 736 735

10 x GN 2/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

10 x GN 2/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

Betriebsarten: easySteam Plus (A) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer

easySteam Plus (A) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer
Anschlusswert:
  Elektro: 25 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
1 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 45 kW
Wasserdruck: 1,5 bis 4,5 bar 1,5 bis 4,5 bar
Schutzart: IPX5, strahlwassergesch"tzt IPX5, strahlwassergesch"tzt
Lautst!rke: 60-69 dB 60-69 dB
Bruttogewicht: 209 kg 229 kg
Ausf"hrung:
Heiûluftd•mpfer der Linie easySteam Plus A; wahlwei-
se in Elektroausf!hrung oder Gasausf!hrung lieferbar; Aus-
stattung f!r 10 x GN 2/1-65 mm Beh•lter oder Bleche.

3 Betriebsarten: Heiûluft, Dampf, Kombination aus Dampf und Heiûluft.

± Feuchtigkeitsmessung und Regelung "ber Lambda-Sonde

± Frischdampfgenerator mit automatischer Wasserbef"llung

± Automatisches G!rprogramm

± Vollautomatisches Niedertemperaturgaren, inkl. ARTE (Restlaufanzeige)

± ECO-Delta Garen

± Turbo-D!mpfen und Niedertemperatur-D!mpfen

± Voreingestelltes Regenerierprogramm

± Automatisches Vorheizen

± Startzeitvorwahl

± Cook & Hold Impulsl"ftung f"r ruhiges Garraumklima

± # L"ftergeschwindigkeit

± # Heizleistung Elektrik und Gas

± HACCP-Anschluss 

±  Kochbibliothek f"r 100 Programme, mit bis zu 7 Schritten frei w!hlbar, 20 Koch-
programme und 4 Vorheizprogramme werksseitig eingestellt

± 6-Punkt-Kerntemperaturf"hler

± Vollautomatisches Reinigungssystem mit 4 Programmen

± IPX5 Strahlwasserschutz

± Schlauchbrause mit R"ckholautomatik bei Tischger!ten

± H•henverstellbare F"ûe f"r Tischaufstellung optional

Die Gesamt"bersicht der Funktionen und Ausstattungsmerkmale ® nden Sie auf den 
Seiten 5/1 bis 5/9.

Verkleidung: auûen innen
10 x GN 2/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623700313.828,00
Elektroausf•hrung

10 x GN 2/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623750316.827,00
Gasausf•hrung

Die Komplettau  ̄istung der umfangreichen 
Serienausstattungsmerkmale und alle Vergleichsangaben 

zu Anschluss- und Installations-Standards 
entnehmen Sie bitte unserem 

Downloadtip: 

www.nordcook.de/download/easyline.pdf
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Heiûluftd•mpfer

easySteam Plus Heiûluftd•mpfer 20 x GN 2/1 - A
Ausstattungslinie - A

20 x GN 2/1
Elektroausf!hrung

20 x GN 2/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

20 x GN 2/1
Elektroausf!hrung

20 x GN 2/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 1240 1240
Tiefe auûen: 1055 1055
H•he auûen: 1783 1783
Breite innen: 933 933
Tiefe innen: 830 830
H•he innen: 1450 1450

20 x GN 2/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

20 x GN 2/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

Betriebsarten: easySteam Plus (A) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer

easySteam Plus (A) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer
Anschlusswert:
  Elektro: 50 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
2 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 95 kW
Wasserdruck: 1,5 bis 4,5 bar 1,5 bis 4,5 bar
Schutzart: IPX5, strahlwassergesch"tzt IPX5, strahlwassergesch"tzt
Lautst!rke: 60-69 dB 60-69 dB
Bruttogewicht: 250 kg 250 kg
Ausf"hrung:
Heiûluftd•mpfer der Linie easySteam Plus A; wahlweise in Elektroaus-
f!hrung oder Gasausf!hrung lieferbar; Ausstattung inkl. Hordenwagen 
(406922044) mit 20 x GN 2/1-65 mm Einsch!ben f!r Beh•lter oder Bleche.

3 Betriebsarten: Heiûluft, Dampf, Kombination aus Dampf und Heiûluft.

± Feuchtigkeitsmessung und Regelung "ber Lambda-Sonde

± Frischdampfgenerator mit automatischer Wasserbef"llung

± Automatisches G!rprogramm

± Vollautomatisches Niedertemperaturgaren, inkl. ARTE (Restlaufanzeige)

± ECO-Delta Garen

± Turbo-D!mpfen und Niedertemperatur-D!mpfen

± Voreingestelltes Regenerierprogramm

± Automatisches Vorheizen

± Startzeitvorwahl

± Cook & Hold Impulsl"ftung f"r ruhiges Garraumklima

± # L"ftergeschwindigkeit

± # Heizleistung Elektrik und Gas

± HACCP-Anschluss 

±  Kochbibliothek f"r 100 Programme, mit bis zu 7 Schritten frei w!hlbar, 20 Koch-
programme und 4 Vorheizprogramme werksseitig eingestellt

± 6-Punkt-Kerntemperaturf"hler

± Vollautomatisches Reinigungssystem mit 4 Programmen

± IPX5 Strahlwasserschutz

±  Schlauchbrause mit R"ckholautomatik bei Tischger!ten zur seitlichen Montage 
optional

± H•henverstellbare F"ûe

Die Gesamt"bersicht der Funktionen und Ausstattungsmerkmale ® nden Sie auf den 
Seiten 5/1 bis 5/9.

Verkleidung: auûen innen
20 x GN 2/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623700525.055,00
Elektroausf•hrung

20 x GN 2/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623750528.231,00
Gasausf•hrung

Die Komplettau  ̄istung der umfangreichen 
Serienausstattungsmerkmale und alle Vergleichsangaben 

zu Anschluss- und Installations-Standards 
entnehmen Sie bitte unserem 

Downloadtip: 

www.nordcook.de/download/easyline.pdf
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easySteam Heiûluftd•mpfer 6 x GN 1/1 - B
Ausstattungslinie - B

Heiûluftd•mpfer

6 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

6 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

6 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

6 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 895 895
Tiefe auûen: 845 845
H•he auûen: 830 830
Breite innen: 460 460
Tiefe innen: 715 715
H•he innen: 486 486

6 x GN 1/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

6 x GN 1/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

Betriebsarten: easySteam (B) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer

easySteam (B) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer
Anschlusswert:
  Elektro: 10,1 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
0,25 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 20 kW
Wasserdruck: 1,5 bis 4,5 bar 1,5 bis 4,5 bar
Schutzart: IPX5, strahlwassergesch"tzt IPX5, strahlwassergesch"tzt
Lautst!rke: 60-69 dB 60-69 dB
Bruttogewicht: 115 kg 115 kg
Ausf"hrung:
Heiûluftd•mpfer der Linie easySteam B; wahlweise in Elektro-
ausf!hrung oder Gasausf!hrung lieferbar; Ausstattung inkl. Ein-
schubschienen f!r 6 x GN 1/1-65 mm Beh•lter oder Bleche.

3 Betriebsarten: Heiûluft, Dampf, Kombination aus Dampf und Heiûluft.

± Feuchtigkeitsmessung "ber By-pass Technologie

± Frischdampfgenerator mit automatischer Wasserbef"llung

± ECO-Delta Garen

± Turbo-D!mpfen und Niedertemperatur-D!mpfen

± Voreingestelltes Regenerierprogramm

± Automatisches Vorheizen

± Startzeitvorwahl

± Cook & Hold Impulsl"ftung f"r ruhiges Garraumklima

± # L"ftergeschwindigkeit

± # Heizleistung Elektrik und Gas

± HACCP-Anschluss 

± 2-Stufen-Garprogramm

± 1-Punkt-Kerntemperaturf"hler

± Halbtomatisches Reinigungssystem mit 3-Stufen-Zyklus

± IPX5 Strahlwasserschutz

±  Schlauchbrause mit R"ckholautomatik bei Tischger!ten zur seitlichen Montage 
optional

± H•henverstellbare F"ûe f"r Tischaufstellung optional

Die Gesamt"bersicht der Funktionen und Ausstattungsmerkmale ® nden Sie auf den 
Seiten 5/1 bis 5/9.

Verkleidung: auûen innen
6 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 4062380005.629,00
Elektroausf•hrung

6 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 4062385007.763,00
Gasausf•hrung

Die Komplettau  ̄istung der umfangreichen 
Serienausstattungsmerkmale und alle Vergleichsangaben 

zu Anschluss- und Installations-Standards 
entnehmen Sie bitte unserem 

Downloadtip: 

www.nordcook.de/download/easyline.pdf
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Heiûluftd•mpfer

easySteam Heiûluftd•mpfer 10 x GN 1/1 - B
Ausstattungslinie - B

10 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

10 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

10 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

10 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 895 895
Tiefe auûen: 845 845
H•he auûen: 1080 1080
Breite innen: 460 460
Tiefe innen: 715 715
H•he innen: 736 736

10 x GN 1/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

10 x GN 1/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

Betriebsarten: easySteam (B) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer

easySteam (B) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer
Anschlusswert:
  Elektro: 17,5 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
0,30 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 40 kW
Wasserdruck: 1,5 bis 4,5 bar 1,5 bis 4,5 bar
Schutzart: IPX5, strahlwassergesch"tzt IPX5, strahlwassergesch"tzt
Lautst!rke: 60-69 dB 60-69 dB
Bruttogewicht: 145 kg 145 kg
Ausf"hrung:
Heiûluftd•mpfer der Linie easySteam B; wahlweise in Elektroausf!hrung 
oder Gasausf!hrung lieferbar; Kombination aus Dampf und Heiûluft; Ausstat-
tung inkl. Einschubschienen f!r 10 x GN 1/1-65 mm Beh•lter oder Bleche.

3 Betriebsarten: Heiûluft, Dampf, Kombination aus Dampf und Heiûluft.

± Feuchtigkeitsmessung "ber By-pass Technologie

± Frischdampfgenerator mit automatischer Wasserbef"llung

± ECO-Delta Garen

± Turbo-D!mpfen und Niedertemperatur-D!mpfen

± Voreingestelltes Regenerierprogramm

± Automatisches Vorheizen

± Startzeitvorwahl

± Cook & Hold Impulsl"ftung f"r ruhiges Garraumklima

± # L"ftergeschwindigkeit

± # Heizleistung Elektrik und Gas

± HACCP-Anschluss 

± 2-Stufen-Garprogramm

± 1-Punkt-Kerntemperaturf"hler

± Halbtomatisches Reinigungssystem mit 3-Stufen-Zyklus

± IPX5 Strahlwasserschutz

±  Schlauchbrause mit R"ckholautomatik bei Tischger!ten zur seitlichen Montage 
optional

± H•henverstellbare F"ûe f"r Tischaufstellung optional

Die Gesamt"bersicht der Funktionen und Ausstattungsmerkmale ® nden Sie auf den 
Seiten 5/1 bis 5/9.

Verkleidung: auûen innen
10 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 4062380028.441,00
Elektroausf•hrung

10 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 4062385029.542,00
Gasausf•hrung

Die Komplettau  ̄istung der umfangreichen 
Serienausstattungsmerkmale und alle Vergleichsangaben 

zu Anschluss- und Installations-Standards 
entnehmen Sie bitte unserem 

Downloadtip: 

www.nordcook.de/download/easyline.pdf
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easySteam Heiûluftd•mpfer 20 x GN 1/1 - B
Ausstattungslinie - B

Heiûluftd•mpfer

20 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

20 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

20 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

20 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 895 895
Tiefe auûen: 845 845
H•he auûen: 1783 1783
Breite innen: 460 460
Tiefe innen: 715 715
H•he innen: 1450 1450

20 x GN 1/1-65 mm 
Beh!lter oder Bleche

20 x GN 1/1-65 mm 
Beh!lter oder Bleche

Betriebsarten: easySteam (B) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer

easySteam (B) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer
Anschlusswert:
  Elektro: 34,8 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
0,5 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 70 kW
Wasserdruck: 1,5 bis 4,5 bar 1,5 bis 4,5 bar
Schutzart: IPX5, strahlwassergesch"tzt IPX5, strahlwassergesch"tzt
Lautst!rke: 60-69 dB 60-69 dB
Bruttogewicht: 250 kg 250 kg
Ausf"hrung:
Heiûluftd•mpfer der Linie easySteam B; wahlweise in Elektroausf!h-
rung oder Gasausf!hrung lieferbar; Ausstattung inkl. Hordenwagen 
(406922007) mit 20 x GN 1/1-65 mm Einsch!ben f!r Beh•lter oder Bleche.

3 Betriebsarten: Heiûluft, Dampf, Kombination aus Dampf und Heiûluft.

± Feuchtigkeitsmessung "ber By-pass Technologie

± Frischdampfgenerator mit automatischer Wasserbef"llung

± ECO-Delta Garen

± Turbo-D!mpfen und Niedertemperatur-D!mpfen

± Voreingestelltes Regenerierprogramm

± Automatisches Vorheizen

± Startzeitvorwahl

± Cook & Hold Impulsl"ftung f"r ruhiges Garraumklima

± # L"ftergeschwindigkeit

± # Heizleistung Elektrik und Gas

± HACCP-Anschluss 

± 2-Stufen-Garprogramm

± 1-Punkt-Kerntemperaturf"hler

± Halbtomatisches Reinigungssystem mit 3-Stufen-Zyklus

± IPX5 Strahlwasserschutz

±  Schlauchbrause mit R"ckholautomatik bei Tischger!ten zur seitlichen Montage 
optional

± H•henverstellbare F"ûe

Die Gesamt"bersicht der Funktionen und Ausstattungsmerkmale ® nden Sie auf den 
Seiten 5/1 bis 5/9.

Verkleidung: auûen innen
20 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623800416.417,00
Elektroausf•hrung

20 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623850418.563,00
Gasausf•hrung

Die Komplettau  ̄istung der umfangreichen 
Serienausstattungsmerkmale und alle Vergleichsangaben 

zu Anschluss- und Installations-Standards 
entnehmen Sie bitte unserem 

Downloadtip: 

www.nordcook.de/download/easyline.pdf
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Art.-Nr.
UVP

Alle!Preise!zzgl.!
gesetzl.!MwSt.

EURO



Heiûluftd•mpfer

easySteam Heiûluftd•mpfer 10 x GN 2/1 - B
Ausstattungslinie - B

10 x GN 2/1
Elektroausf!hrung

10 x GN 2/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

10 x GN 2/1
Elektroausf!hrung

10 x GN 2/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 1208 1208
Tiefe auûen: 1060 1060
H•he auûen: 1080 1080
Breite innen: 640 640
Tiefe innen: 855 855
H•he innen: 736 735

10 x GN 2/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

10 x GN 2/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

Betriebsarten: easySteam (B) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer

easySteam (B) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer
Anschlusswert:
  Elektro: 25 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
1 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 45 kW
Wasserdruck: 1,5 bis 4,5 bar 1,5 bis 4,5 bar
Schutzart: IPX5, strahlwassergesch"tzt IPX5, strahlwassergesch"tzt
Lautst!rke: 60-69 dB 60-69 dB
Bruttogewicht: 209 kg 229 kg
Ausf"hrung:
Heiûluftd•mpfer der Linie easySteam B; wahlwei-
se in Elektroausf!hrung oder Gasausf!hrung lieferbar; Aus-
stattung f!r 10 x GN 2/1-65 mm Beh•lter oder Bleche.

3 Betriebsarten: Heiûluft, Dampf, Kombination aus Dampf und Heiûluft.

± Feuchtigkeitsmessung "ber By-pass Technologie

± Frischdampfgenerator mit automatischer Wasserbef"llung

± ECO-Delta Garen

± Turbo-D!mpfen und Niedertemperatur-D!mpfen

± Voreingestelltes Regenerierprogramm

± Automatisches Vorheizen

± Startzeitvorwahl

± Cook & Hold Impulsl"ftung f"r ruhiges Garraumklima

± # L"ftergeschwindigkeit

± # Heizleistung Elektrik und Gas

± HACCP-Anschluss 

± 2-Stufen-Garprogramm

± 1-Punkt-Kerntemperaturf"hler

± Halbtomatisches Reinigungssystem mit 3-Stufen-Zyklus

± IPX5 Strahlwasserschutz

±  Schlauchbrause mit R"ckholautomatik bei Tischger!ten zur seitlichen Montage 
optional

± H•henverstellbare F"ûe f"r Tischaufstellung optional

Die Gesamt"bersicht der Funktionen und Ausstattungsmerkmale ® nden Sie auf den 
Seiten 5/1 bis 5/9.

Verkleidung: auûen innen
10 x GN 2/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623800312.890,00
Elektroausf•hrung

10 x GN 2/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623850315.917,00
Gasausf•hrung

Die Komplettau  ̄istung der umfangreichen 
Serienausstattungsmerkmale und alle Vergleichsangaben 

zu Anschluss- und Installations-Standards 
entnehmen Sie bitte unserem 

Downloadtip: 

www.nordcook.de/download/easyline.pdf

5/18

Preisliste 01/2008
g ltig!ab!01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle!Preise!zzgl.!
gesetzl.!MwSt.

EURO



easySteam Heiûluftd•mpfer 20 x GN 2/1 - B
Ausstattungslinie - B

Heiûluftd•mpfer

20 x GN 2/1
Elektroausf!hrung

20 x GN 2/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

20 x GN 2/1
Elektroausf!hrung

20 x GN 2/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 1240 1240
Tiefe auûen: 1055 1055
H•he auûen: 1783 1783
Breite innen: 933 933
Tiefe innen: 830 830
H•he innen: 1450 1450

20 x GN 2/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

20 x GN 2/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

Betriebsarten: easySteam (B) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer

easySteam (B) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer
Anschlusswert:
  Elektro: 50 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
2 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 95 kW
Wasserdruck: 1,5 bis 4,5 bar 1,5 bis 4,5 bar
Schutzart: IPX5, strahlwassergesch"tzt IPX5, strahlwassergesch"tzt
Lautst!rke: 60-69 dB 60-69 dB
Bruttogewicht: 250 kg 250 kg
Ausf"hrung:
Heiûluftd•mpfer der Linie easySteam B; wahlweise in Elektroausf!h-
rung oder Gasausf!hrung lieferbar; Ausstattung inkl. Hordenwagen 
(406922044) mit 20 x GN 2/1-65 mm Einsch!ben f!r Beh•lter oder Bleche.

3 Betriebsarten: Heiûluft, Dampf, Kombination aus Dampf und Heiûluft.

± Feuchtigkeitsmessung "ber By-pass Technologie

± Frischdampfgenerator mit automatischer Wasserbef"llung

± ECO-Delta Garen

± Turbo-D!mpfen und Niedertemperatur-D!mpfen

± Voreingestelltes Regenerierprogramm

± Automatisches Vorheizen

± Startzeitvorwahl

± Cook & Hold Impulsl"ftung f"r ruhiges Garraumklima

± # L"ftergeschwindigkeit

± # Heizleistung Elektrik und Gas

± HACCP-Anschluss 

± 2-Stufen-Garprogramm

± 1-Punkt-Kerntemperaturf"hler

± Halbtomatisches Reinigungssystem mit 3-Stufen-Zyklus

± IPX5 Strahlwasserschutz

±  Schlauchbrause mit R"ckholautomatik bei Tischger!ten zur seitlichen Montage 
optional

± H•henverstellbare F"ûe

Die Gesamt"bersicht der Funktionen und Ausstattungsmerkmale ® nden Sie auf den 
Seiten 5/1 bis 5/9.

Verkleidung: auûen innen
20 x GN 2/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623800523.207,00
Elektroausf•hrung

20 x GN 2/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623850526.410,00
Gasausf•hrung

Die Komplettau  ̄istung der umfangreichen 
Serienausstattungsmerkmale und alle Vergleichsangaben 

zu Anschluss- und Installations-Standards 
entnehmen Sie bitte unserem 

Downloadtip: 

www.nordcook.de/download/easyline.pdf
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Heiûluftd•mpfer

easyPlus Heiûluftd•mpfer 6 x GN 1/1 - C
Ausstattungslinie - C

6 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

6 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

6 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

6 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 895 895
Tiefe auûen: 845 845
H•he auûen: 830 830
Breite innen: 460 460
Tiefe innen: 715 715
H•he innen: 486 486

6 x GN 1/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

6 x GN 1/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

Betriebsarten: easyPlus (C) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer

easyPlus (C) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer
Anschlusswert:
  Elektro: 10,1 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
0,25 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 20 kW
Wasserdruck: 1,5 bis 4,5 bar 1,5 bis 4,5 bar
Schutzart: IPX5, strahlwassergesch"tzt IPX5, strahlwassergesch"tzt
Lautst!rke: 60-69 dB 60-69 dB
Bruttogewicht: 115 kg 115 kg
Ausf"hrung:
Heiûluftd•mpfer der Linie easyPlus C; wahlweise in Elektroaus-
f!hrung oder Gasausf!hrung lieferbar; Ausstattung inkl. Ein-
schubschienen f!r 6 x GN 1/1-65 mm Beh•lter oder Bleche.

3 Betriebsarten: Heiûluft, Heiûluft mit automatischer Befeuchtung (11 Stufen), Dampf.

± Multizyklus mit Befeuchtung in 11 Stufen

± Feuchtigkeitsregelung "ber Beschwadungsautomatik

± Manuelle Beschwandung

± Dampferzeugung durch Wasserdirekteinspritzung

± Niedertemperaturgaren

± Turbo-D!mpfen und Niedertemperatur-D!mpfen

± Regenerieren von Speisen auf Tellern oder in GN-Beh!ltern

± Automatisches Vorheizen

± Cook & Hold Impulsl"ftung f"r ruhiges Garraumklima

± HACCP-Anschluss 

± 2-Stufen-Garprogramm

± 1-Punkt-Kerntemperaturf"hler

± Vollautomatisches Reinigungssystem mit 4 Programmen

± IPX5 Strahlwasserschutz

± Motorische Garraum-Entl"ftung

± Gleichm!ûige W!rmeverteilung mit Frischluftzufuhr

± St•rungs-Diagnose-System

± Schnellabk"hlung des Garraums "ber Cooldown-Funktion

± H•henverstellbare F"ûe f"r Tischaufstellung optional

±  Schlauchbrause zur seitlichen Montage optional

Die Gesamt"bersicht der Funktionen und Ausstattungsmerkmale ® nden Sie auf den 
Seiten 5/1 bis 5/9.

Verkleidung: auûen innen
6 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 4062390005.257,00
Elektroausf•hrung

6 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 4062395006.631,00
Gasausf•hrung

Die Komplettau  ̄istung der umfangreichen 
Serienausstattungsmerkmale und alle Vergleichsangaben 

zu Anschluss- und Installations-Standards 
entnehmen Sie bitte unserem 

Downloadtip: 

www.nordcook.de/download/easyline.pdf
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easyPlus Heiûluftd•mpfer 10 x GN 1/1 - C
Ausstattungslinie - C

Heiûluftd•mpfer

10 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

10 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

10 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

10 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 895 895
Tiefe auûen: 845 845
H•he auûen: 1080 1080
Breite innen: 460 460
Tiefe innen: 715 715
H•he innen: 736 736

10 x GN 1/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

10 x GN 1/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

Betriebsarten: easyPlus (C) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer

easyPlus (C) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer
Anschlusswert:
  Elektro: 17,5 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
0,30 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 40 kW
Wasserdruck: 1,5 bis 4,5 bar 1,5 bis 4,5 bar
Schutzart: IPX5, strahlwassergesch"tzt IPX5, strahlwassergesch"tzt
Lautst!rke: 60-69 dB 60-69 dB
Bruttogewicht: 145 kg 145 kg
Ausf"hrung:
Heiûluftd•mpfer der Linie easyPlus C; wahlweise in Elektroaus-
f!hrung oder Gasausf!hrung lieferbar; Ausstattung inkl. Ein-
schubschienen f!r 10 x GN 1/1-65 mm Beh•lter oder Bleche.

3 Betriebsarten: Heiûluft, Heiûluft mit automatischer Befeuchtung (11 Stufen), Dampf.

± Multizyklus mit Befeuchtung in 11 Stufen

± Feuchtigkeitsregelung "ber Beschwadungsautomatik

± Manuelle Beschwandung

± Dampferzeugung durch Wasserdirekteinspritzung

± Niedertemperaturgaren

± Turbo-D!mpfen und Niedertemperatur-D!mpfen

± Regenerieren von Speisen auf Tellern oder in GN-Beh!ltern

± Automatisches Vorheizen

± Cook & Hold Impulsl"ftung f"r ruhiges Garraumklima

± HACCP-Anschluss 

± 2-Stufen-Garprogramm

± 1-Punkt-Kerntemperaturf"hler

± Vollautomatisches Reinigungssystem mit 4 Programmen

± IPX5 Strahlwasserschutz

± Motorische Garraum-Entl"ftung

± Gleichm!ûige W!rmeverteilung mit Frischluftzufuhr

± St•rungs-Diagnose-System

± Schnellabk"hlung des Garraums "ber Cooldown-Funktion

± H•henverstellbare F"ûe f"r Tischaufstellung optional

±  Schlauchbrause zur seitlichen Montage optional

Die Gesamt"bersicht der Funktionen und Ausstattungsmerkmale ® nden Sie auf den 
Seiten 5/1 bis 5/9.

Verkleidung: auûen innen
10 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 4062390027.595,00
Elektroausf•hrung

10 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 4062395028.116,00
Gasausf•hrung

Die Komplettau  ̄istung der umfangreichen 
Serienausstattungsmerkmale und alle Vergleichsangaben 

zu Anschluss- und Installations-Standards 
entnehmen Sie bitte unserem 

Downloadtip: 

www.nordcook.de/download/easyline.pdf
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Heiûluftd•mpfer

easyPlus Heiûluftd•mpfer 20 x GN 1/1 - C
Ausstattungslinie - C

20 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

20 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

20 x GN 1/1
Elektroausf!hrung

20 x GN 1/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 895 895
Tiefe auûen: 845 845
H•he auûen: 1783 1783
Breite innen: 460 460
Tiefe innen: 715 715
H•he innen: 1450 1450

20 x GN 1/1-65 mm 
Beh!lter oder Bleche

20 x GN 1/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

Betriebsarten: easyPlus (C) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer

easyPlus (C) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer
Anschlusswert:
  Elektro: 34,8 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
0,5 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 70 kW
Wasserdruck: 1,5 bis 4,5 bar 1,5 bis 4,5 bar
Schutzart: IPX5, strahlwassergesch"tzt IPX5, strahlwassergesch"tzt
Lautst!rke: 60-69 dB 60-69 dB
Bruttogewicht: 250 kg 250 kg
Ausf"hrung:
Heiûluftd•mpfer der Linie easyPlus C; wahlweise in Elektroausf!h-
rung oder Gasausf!hrung lieferbar; Ausstattung inkl. Hordenwagen 
(406922007) mit 20 x GN 1/1-65 mm Einsch!ben f!r Beh•lter oder Bleche.

3 Betriebsarten: Heiûluft, Heiûluft mit automatischer Befeuchtung (11 Stufen), Dampf.

± Multizyklus mit Befeuchtung in 11 Stufen

± Feuchtigkeitsregelung "ber Beschwadungsautomatik

± Manuelle Beschwandung

± Dampferzeugung durch Wasserdirekteinspritzung

± Niedertemperaturgaren

± Turbo-D!mpfen und Niedertemperatur-D!mpfen

± Regenerieren von Speisen auf Tellern oder in GN-Beh!ltern

± Automatisches Vorheizen

± Cook & Hold Impulsl"ftung f"r ruhiges Garraumklima

± HACCP-Anschluss 

± 2-Stufen-Garprogramm

± 1-Punkt-Kerntemperaturf"hler

± Vollautomatisches Reinigungssystem mit 4 Programmen

± IPX5 Strahlwasserschutz

± Motorische Garraum-Entl"ftung

± Gleichm!ûige W!rmeverteilung mit Frischluftzufuhr

± St•rungs-Diagnose-System

± Schnellabk"hlung des Garraums "ber Cooldown-Funktion

± H•henverstellbare F"ûe

±  Schlauchbrause zur seitlichen Montage optional

Die Gesamt"bersicht der Funktionen und Ausstattungsmerkmale ® nden Sie auf den 
Seiten 5/1 bis 5/9.

Verkleidung: auûen innen
20 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623900415.128,00
Elektroausf•hrung

20 x GN 1/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623950415.796,00
Gasausf•hrung

Die Komplettau  ̄istung der umfangreichen 
Serienausstattungsmerkmale und alle Vergleichsangaben 

zu Anschluss- und Installations-Standards 
entnehmen Sie bitte unserem 

Downloadtip: 

www.nordcook.de/download/easyline.pdf
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easyPlus Heiûluftd•mpfer 10 x GN 2/1 - C
Ausstattungslinie - C

Heiûluftd•mpfer

10 x GN 2/1
Elektroausf!hrung

10 x GN 2/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

10 x GN 2/1
Elektroausf!hrung

10 x GN 2/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 1208 1208
Tiefe auûen: 1060 1060
H•he auûen: 1080 1080
Breite innen: 640 640
Tiefe innen: 855 855
H•he innen: 736 735

10 x GN 2/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

10 x GN 2/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

Betriebsarten: easyPlus (C) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer

easyPlus (C) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer
Anschlusswert:
  Elektro: 25 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
1 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 45 kW
Wasserdruck: 1,5 bis 4,5 bar 1,5 bis 4,5 bar
Schutzart: IPX5, strahlwassergesch"tzt IPX5, strahlwassergesch"tzt
Lautst!rke: 60-69 dB 60-69 dB
Bruttogewicht: 209 kg 229 kg
Ausf"hrung:
Heiûluftd•mpfer der Linie easyPlus C; wahlweise in Elek-
troausf!hrung oder Gasausf!hrung lieferbar; Ausstat-
tung f!r 10 x GN 2/1-65 mm Beh•lter oder Bleche.

3 Betriebsarten: Heiûluft, Heiûluft mit automatischer Befeuchtung (11 Stufen), Dampf.

± Multizyklus mit Befeuchtung in 11 Stufen

± Feuchtigkeitsregelung "ber Beschwadungsautomatik

± Manuelle Beschwandung

± Dampferzeugung durch Wasserdirekteinspritzung

± Niedertemperaturgaren

± Turbo-D!mpfen und Niedertemperatur-D!mpfen

± Regenerieren von Speisen auf Tellern oder in GN-Beh!ltern

± Automatisches Vorheizen

± Cook & Hold Impulsl"ftung f"r ruhiges Garraumklima

± HACCP-Anschluss 

± 2-Stufen-Garprogramm

± 1-Punkt-Kerntemperaturf"hler

± Vollautomatisches Reinigungssystem mit 4 Programmen

± IPX5 Strahlwasserschutz

± Motorische Garraum-Entl"ftung

± Gleichm!ûige W!rmeverteilung mit Frischluftzufuhr

± St•rungs-Diagnose-System

± Schnellabk"hlung des Garraums "ber Cooldown-Funktion

± H•henverstellbare F"ûe f"r Tischaufstellung optional

±  Schlauchbrause zur seitlichen Montage optional

Die Gesamt"bersicht der Funktionen und Ausstattungsmerkmale ® nden Sie auf den 
Seiten 5/1 bis 5/9.

Verkleidung: auûen innen
10 x GN 2/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623900311.646,00
Elektroausf•hrung

10 x GN 2/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623950313.112,00
Gasausf•hrung

Die Komplettau  ̄istung der umfangreichen 
Serienausstattungsmerkmale und alle Vergleichsangaben 

zu Anschluss- und Installations-Standards 
entnehmen Sie bitte unserem 

Downloadtip: 

www.nordcook.de/download/easyline.pdf
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Heiûluftd•mpfer

easyPlus Heiûluftd•mpfer 20 x GN 2/1 - C
Ausstattungslinie - C

20 x GN 2/1
Elektroausf!hrung

20 x GN 2/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

20 x GN 2/1
Elektroausf!hrung

20 x GN 2/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 1240 1240
Tiefe auûen: 1055 1055
H•he auûen: 1783 1783
Breite innen: 933 933
Tiefe innen: 830 830
H•he innen: 1450 1450

20 x GN 2/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

20 x GN 2/1-65 mm
Beh!lter oder Bleche

Betriebsarten: easyPlus (C) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer

easyPlus (C) - 
siehe Hauptfunktionen/

Heiûluftd!mpfer
Anschlusswert:
  Elektro: 50 kW bei 

400V / 3N / 50Hz, 60Hz
2 kW bei 

230V / 1N / 50Hz, 60Hz
  Gas: 95 kW
Wasserdruck: 1,5 bis 4,5 bar 1,5 bis 4,5 bar
Schutzart: IPX5, strahlwassergesch"tzt IPX5, strahlwassergesch"tzt
Lautst!rke: 60-69 dB 60-69 dB
Bruttogewicht: 250 kg 250 kg
Ausf"hrung:
Heiûluftd•mpfer der Linie easyPlus C; wahlweise in Elektroausf!h-
rung oder Gasausf!hrung lieferbar; Ausstattung inkl. Hordenwagen 
(406922044) mit 20 x GN 2/1-65 mm Einsch!ben f!r Beh•lter oder Bleche.

3 Betriebsarten: Heiûluft, Heiûluft mit automatischer Befeuchtung (11 Stufen), Dampf.

± Multizyklus mit Befeuchtung in 11 Stufen

± Feuchtigkeitsregelung "ber Beschwadungsautomatik

± Manuelle Beschwandung

± Dampferzeugung durch Wasserdirekteinspritzung

± Niedertemperaturgaren

± Turbo-D!mpfen und Niedertemperatur-D!mpfen

± Regenerieren von Speisen auf Tellern oder in GN-Beh!ltern

± Automatisches Vorheizen

± Cook & Hold Impulsl"ftung f"r ruhiges Garraumklima

± HACCP-Anschluss 

± 2-Stufen-Garprogramm

± 1-Punkt-Kerntemperaturf"hler

± Vollautomatisches Reinigungssystem mit 4 Programmen

± IPX5 Strahlwasserschutz

± Motorische Garraum-Entl"ftung

± Gleichm!ûige W!rmeverteilung mit Frischluftzufuhr

± St•rungs-Diagnose-System

± Schnellabk"hlung des Garraums "ber Cooldown-Funktion

± H•henverstellbare F"ûe

±  Schlauchbrause zur seitlichen Montage optional

Die Gesamt"bersicht der Funktionen und Ausstattungsmerkmale ® nden Sie auf den 
Seiten 5/1 bis 5/9.

Verkleidung: auûen innen
20 x GN 2/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623900520.236,00
Elektroausf•hrung

20 x GN 2/1 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40623950522.446,00
Gasausf•hrung

Die Komplettau  ̄istung der umfangreichen 
Serienausstattungsmerkmale und alle Vergleichsangaben 

zu Anschluss- und Installations-Standards 
entnehmen Sie bitte unserem 

Downloadtip: 

www.nordcook.de/download/easyline.pdf
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easyLine Heiûluftd•mpfer
Sonderzubeh•r

Heiûluftd•mpfer

406923006 406922012

405922195 406922198

406922256 406922041

406922003 406922074

406922047 406922005

406922008 406922006

406922009 406922004

406922007 406922010

Schlauchbrause zur Seitlichen Montage 406923006  151,00   

Unterbauten
4 St"ck h•henverstellbare F"ûe 406922012  43,00   

Untergestell offen f"r easyLine 6 x GN 1/1 und 10 x GN 1/1 mit 7 Einsch"ben GN 1/1 405922195 816,00   
Unterschrank geschlossen mit Einschubschienen f"r easyLine 6 x GN 1/1 und 
10 x GN 1/1 D!mpfer

406922196
 2.119,00   

Unterschrank geschlossen beheizt mit Einschubschienen f"r easyLine 6 x GN 1/1 und 
10 x GN 1/1 D!mpfer

406922197
 4.923,00   

Unterschrank beheizt mit regulierbarer Feuchtigkeit f"r easyLine 6 x GN 1/1 und 
10 x GN 1/1 D!mpfer

406922255
 5.259,00   

2 Zus!tzliche Einschubschienen f"r Untergestell 6 und 10 x GN 1/1 406922021 244,00   

Untergestell offen f"r easyLine 10 x GN 2/1 mit 7 Einsch"ben GN 2/1 D!mpfer 406922198 1.282,00   
Unterschrank geschlossen mit Einschubschienen f"r easyLine 10 x GN 2/1 D!mpfer 406922199 2.843,00   
Unterschrank geschlossen beheizt mit Einschubschienen f"r easyLine 10 x GN 2/1 
D!mpfer

406922200
 5.496,00   

Unterschrank beheizt mit regulierbarer Feuchtigkeit f"r easyLine 10 x GN 2/1 D!mpfer 406922256 5.913,00   
2 Zus!tzliche Einschubschienen f"r Untergestell 10 x GN 2/1 406922041 352,00   

Stapelkits
Stapelkit easyLine, 6 x GN 1/1 Gas auf 10 x GN 1/1 Gas 406922216 1.589,00   
Stapelkit easyLine, 6 x GN 1/1 Elektro auf 10 x GN 1/1 Elektro 406922217 1.507,00   
Stapelkit easyLine, 6 x GN 1/1 Elektro auf 10 x GN 2/1 Elektro 406922221 898,00   
Stapelkit easyLine, 6 x GN 1/1 Gas auf 10 x GN 2/1 Gas 406922222 1.402,00   

Hordengestelle und Transportwagen
4 St"ck R!der f"r Hordengestell 6 x GN 1/1 / 10 x GN 1/1 / 10 x GN 2/1 406922003 128,00   
Einfahrrahmen und Griff f"r easyLine 6  und 10 x GN 1/1 406922074 252,00   
Einfahrrahmen und Griff f"r easyLine 10 x GN 2/1 l!ngs 406922047 403,00   

Hordengestell standard, 6 Einsch"be GN 1/1, 65 mm Schienenabstand f"r easyLine 
6 x GN 1/1

406922005
 521,00   

Hordengestell spezial 5 Einsch"be GN 1/1, 80 mm Schienenabstand f"r easyLine 
6 x GN 1/1

406922008
 500,00   

Hordengestell standard 10 Einsch"be GN 1/1 65mm Schienenabstand f"r easyLine 
10 x GN 1/1

406922006
 640,00   

Hordengestell spezial 8 Einsch"be GN 1/1, 80 mm Schienenabstand f"r easyLine 
10 x GN 1/1

406922009
 575,00   

Hordengestell -Transportwagen f"r easyLine 6 und 10 x GN 1/1 406922004 1.102,00   

Hordengestell fahrbar standard 20 Einsch"be GN 1/1 f"r easyLine 20 x GN 1/1 63 mm 
Schienenabstand

406922007
 2.464,00   

Hordengestell fahrbar spezial 16 Einsch"be GN 1/1, f"r easyLine 20 x GN 1/1 80 mm 
Schienenabstand

406922010
 2.569,00   
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Hordengestell Standard 10 Einsch"be GN 2/1 65mm Schienenabstand f"r easyLine 
10 x GN 2/1

406922043
 603,00   

Hordengestell spezial 8 Einsch"be GN 2/1, 80 mm Schienenabstand f"r easyLine 
10 x GN 2/1

406922045
 585,00   

Hordengestell -Transportwagen f"r Easy-Line 10 X GN 2/1 406922042 1.611,00   

Hordengestell fahrbar standard 20 Einsch"be GN 2/1 63 mm Schinenabstand f"r 
easyLine 20 x 2/1

406922044
 3.719,00   

Hordengestell fahrbar spezial 16 Einsch"be GN 2/1, 80 mm Schienenabstand f"r 
easyLine 20 x GN 2/1

406922046
 4.027,00   

Bankett- und Regeneriergestelle
Bankett Teller-Regeneriergestell standard 29 Teller, Abstand 60 mm f"r easyLine 
10 x GN 1/1

406922015
 1.331,00   

Bankett Teller Regeneriergestell spezial 23 Teller, Abstand 85 mm f"r easyLine 
10 x GN 1/1

406922071
 1.225,00   

Bankett Teller-Regeneriergestell, fahrbar, standard 54 Teller Abstand 75 mm f"r easyLine 
20 x GN 1/1

406922016
 2.819,00   

Bankett Teller-Regeneriergestell, fahrbar, spezial 45 Teller, Abstand 85 mm f"r easyLine 
20 x GN 1/1

406922072
 2.928,00   

Bankett Teller-Regeneriergestell standard 51 Teller, Abstand 75 mm f"r easyLine 
10 x GN 2/1

406922052
 2.132,00   

Bankett Teller-Regeneriergestell standard 92 Teller, Abstand 75 mm f"r easyLine 
20 x GN 2/1

406922055
 5.449,00   

B•ckerei Hordengestelle
B!ckerei Hordengestell (EN1 600 x 400 mm), 5 Einsch"be 80 mm Schienenabstand f"r 
easyLine 6 x GN 1/1

406922065
 551,00   

B!ckerei Hordengestell (EN1 600 x 400 mm), 8 Einsch"be 80 mm Schienenabstand f"r 
easyLine 10 x GN 1/1

406922066
 667,00   

B!ckerei Hordengestell (EN1 600 x 400 mm), fahrbar, 16 Einsch"be 80 mm Schienen-
abstand f"r easyLine 20 x GN 1/1

406922068
 3.333,00   

B!ckerei Hordengestell (EN2 600 x 800 mm), 8 Einsch"be 80 mm Schienenabstand f"r 
easyLine 10 x GN 2/1

406922067
 791,00   

B!ckerei Hordengestell (EN2 600 x 800 mm), 16 Einsch"be 80 mm Schienenabstand f"r 
easyLine 20 x GN 2/1

406922069
 4.611,00   

Heiûluftd•mpfer

easyLine Heiûluftd•mpfer
Sonderzubeh•r

406922043 406922045

406922042 406922046

406922015 406922071

406922016 406922052

406922055 406922065

406922066 406922068

406922067 406922069
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easyLine Heiûluftd•mpfer
Sonderzubeh•r

Heiûluftd•mpfer

406922013 406922014

406922048 406922049

406922177 406922178

406922179 406922017

406922175 406922215

406922093 406922036

406922239 406922090

406922091 406922092

Thermohauben
Thermohaube easyLine 10 x GN 1/1 406922013  1.066,00   
Thermohaube easyLine 20 x GN 1/1 406922014  1.244,00   
Thermohaube easyLine 10 x GN 2/1 406922048  1.032,00   
Thermohaube easyLine 20 x GN 2/1 406922049  1.327,00   

Fett® lter f!r Heiûluftd•mpfer
Fett® lter f"r Heiûluftd!mpfer 6 x GN 1/1 406922177  108,00   
Fett® lter f"r Heiûluftd!mpfer 10 x GN 1/1 und 10 x GN 2/1 406922178 153,00   
Fett® lter f"r Heiûluftd!mpfer 20 x GN 1/1 und 20 x GN 2/1 406922179 283,00   

Ablufthauben
Ablufthaube ohne Motor f"r easyLine 6 und 10 x GN 1/1 406640791 1.339,00   
Ablufthaube mit Motor f"r easyLine 6 und 10 x GN 1/1 406640792 2.433,00   
Ablufthaube ohne Motor f"r easyLine 10 x GN 2/1 406640793  1.481,00   
Ablufthaube mit Motor f"r easyLine 10 x GN 2/1 406640794  2.647,00   

Roste und Bleche Gastronorm
2 St"ck Edelstahlroste GN 1/1, CNS DIN 1.4301 406922017  52,00   
2 St"ck Edelstahlroste GN 2/1, CNS DIN 1.4301 406922175  97,00   
Grill und Pizzaplatte GN 1/1 406922215  97,00   
Grillrost aus Aluminium GN 1/1 406922093  130,00   
2 St"ck H!hnchenroste GN 1/1 (8 pro Rost) 406922036  111,00   
2 Frittierk•rbe f"r Heiûluftd!mpfer GN 1/1 406922239  145,00   
Blech, antihaftbeschichtet GN 1/1 20 mm 406922090  99,00   
Blech, antihaftbeschichtet GN 1/1 40 mm 406922091  119,00   
Blech, antihaftbeschichtet GN 1/1 65 mm 406922092  130,00   
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Backblech Aluminium silikonbeschichtet GN 1/1 406922192  34,00   
Backblech Aluminium gelocht GN 1/1 406922193  26,00   
Backblech Aluminium GN 1/1 406922194  20,00   

Roste und Bleche Euronorm 600 x 400 mm
Backblech Aluminium (EN1 600 x 400 x 20 mm) 406922191  20,00   
Backblech Aluminium gelocht (EN1 600 x 400 x 38 mm) 406922190 26,00   
Backblech f"r 5 Baguettes (EN1 600 x 400 x 38 mm) silikonbechichtetes Aluminium 
gelocht

406922189
 42,00   

Wasseraufbereitung
Automatischer Wasserenth!rter f"r Heiûlufd!mpfer 406921305  1.312,00   
Liefersatz Harzsterilisation 406921306  370,00   
Osmoseanlage 0,3 L/MIN 406922186  1.594,00   
Osmoseanlage 1,8 L/MIN 406922104  2.982,00   

Abgaskondensatoren
Abgaskondensator f"r easyLine GAS 6 x GN 1/1 und 10 x GN 1/1 406922018 382,00   
Abgaskondensator f"r easyLine GAS 10 x GN 2/1 und 20 x GN 1/1 406922019 318,00   
Abgaskondensator f"r easyLine GAS 20 x GN 2/1 406922050  335,00   

W•rmeschutzbleche
W!rmeschutzblech f"r $fen 6 x GN 1/1 406922250  496,00   
W!rmeschutzblech f"r $fen 10 x GN 1/1 406922251  538,00   
W!rmeschutzblech f"r $fen 20 x GN 1/1 406922252  553,00   
W!rmeschutzblech f"r $fen 10 X GN 2/1 406922242  744,00   
W!rmeschutzblech f"r $fen 20 X GN 2/1 406922243  737,00   
W!rmeschutzblech f"r Stapelkit 6 x GN 1/1 auf 6 x GN 1/1 406922244 719,00   
W!rmeschutzblech f"r Stapelkit 6 x GN 1/1 auf 10 x GN 1/1 406922245 764,00   

T!ranschlag Umbau auf Linksanschlag (ab Werk)
Linksanschlag f"r Heiûluftd!mpfer easyLine Gr•ûe 6 x GN 1/1 easy6-1links 455,00   
Linksanschlag f"r Heiûluftd!mpfer easyLine Gr•ûe 10 x GN 1/1 easy10-1links 313,00   
Linksanschlag f"r Heiûluftd!mpfer easyLine Gr•ûe 20 x GN 1/1 easy20-1links 313,00   
Linksanschlag f"r Heiûluftd!mpfer easyLine Gr•ûe 10 x GN 2/1 easy10-2links 341,00   
Linksanschlag f"r Heiûluftd!mpfer easyLine Gr•ûe 20 x GN 2/1 easy20-2links 341,00   

T!rschutz zum Vorheizen ohne Wagen
T"rschutz zum Vorheizen ohne Wagen f"r easyLine 20 x GN 1/1 406922094 136,00   
T"rschutz zum Vorheizen ohne Wagen f"r easyLine 20 x GN 2/1 406922095 166,00   

Software f!r HACCP-Dokumentation
easyLine Manager 406922165  749,00   

Heiûluftd•mpfer

easyLine Heiûluftd•mpfer
Sonderzubeh•r

406922192 406922193

406922194 406922191

406922190 406922189

406921305 406921306

406922186 406922018

406922019 406922050
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Konvektions"fen

Konvektions"fen 6 x GN 1/1 ± Quereinschub
wahlweise in Elektro/- oder Gasausf"hrung

EK/6xGN1/1
Elektroausf!hrung

Abb. zeigt Sonderausstattung
Untergestell mit GN 1/1-Au ̄agerosten

Abmessungen:
mm

EK/6xGN1/1
Elektroausf!hrung

GK/6xGN1/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 860 860
Tiefe auûen: 746 746
H•he auûen: 633 701
Breite innen: 560 560
Tiefe innen: 370 370
H•he innen: 380 380

6 x Tragrost GN 1/1 
(Sonderzubeh•r)

6 x Tragrost GN 1/1 
(Sonderzubeh•r)

Betriebsarten: Konvektionszyklus 
30%C bis 300%C 

mit 5-stu® ger Beschwadung

Konvektionszyklus 
30%C bis 300%C 

mit 5-stu® ger Beschwadung
Kerntemperatur-
f"hler: optional optional
5-stu® ge 
Beschwadung: Serie Serie
Garraum-Schnell-
abk"hlung: Serie Serie
Anschlusswert:
  Elektro: 7,7 kW bei 400V / 3N / 50Hz 0,35 kW bei V / 1N / 50Hz
  Gas: 8,5 kW
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt IP24, spritzwassergesch"tzt
Heiûluftgaren: 30 bis 300 %C 30 bis 300 %C
Kerntemperatur: 0 bis 99 %C 0 bis 99 %C
Bruttogewicht: 93 kg 106 kg
Ausf"hrung: Konvektionsofen passend f"r 6 x GN 1/1; Ausf"hrung wahlweise 

als Elektro- oder Gas-Modell; Auûengeh!use und Garraum aus 
Edelstahl, sichtbare Seiten mit Scotch-Brite Schliff; T"r mit w!rme-
isoliertem Sichtfenster und T"rgriff mit Druckknopfmechanismus; 
beleuchteter Hygiene-Garraum mit Luftleitsystem ¹Flow Channelª 
und gesch"tztem L"fter an der hinteren Garraumseite, Schutzgit-
ter zur Reinigung leicht herausnehmbar; nahtlos abgerundeter 
Bodenbereich; CrNiStahl Rosthalterungen mit integriertem Diffu-
sor f"r Reinigungszwecke ohne Werkzeug leicht herausnehmbar; 
Hauptschalter/Garfunktionsschalter mit Einstellfunktionen f"r 
Konvektionsgarzyklus ohne Befeuchtung, Konvektionszyklen mit 
Befeuchtung "ber Auswahl eines der 5 Feuchtigkeitsniveaus und 
Schnellabk"hlung der Garkammer nach einem Garzyklus; Heiû-
luft thermostatisch regelbar von 30% C bis 300%C, Zeitschaltuhr 
mit Regelbereich von 0 bis 120 Minuten oder Dauerbetriebs-
Funktion; Signalton nach Beendigung der vorgew!hlten Heizpha-
se; manuelles Thermometer und Kontrollleuchte im Bedienfeld; 
Elektromodelle mit Beheizung "ber die auf dem Konvektorenele-
ment gekapselten Incoloy CrNiStahl-Heizwiderst!nde und Ent-
feuchtungsventil f"r den Garraum; Gasmodelle mit offenem 
atmosph•rischen Brenner und Einschaltung der Z"ndbren-
ner "ber Piezo-Z"nder.

EK/6xGN1/1 406240205 3.305,00
Elektroausf•hrung, passend f•r 6 x GN 1/1 ± Quereinschub
GK/6xGN1/1 406240200 3.792,00
Gasausf•hrung, passend f•r 6 x GN 1/1 ± Quereinschub
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Konvektions"fen 10 x GN 1/1 ± Quereinschub
wahlweise in Elektro/- oder Gasausf"hrung

Konvektions"fen

EK/10xGN1/1
Elektroausf!hrung

GK/10xGN1/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

EK/10xGN1/1
Elektroausf!hrung

GK/10xGN1/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 890 890
Tiefe auûen: 900 900
H•he auûen: 970 970
Breite innen: 590 590
Tiefe innen: 503 479
H•he innen: 680 680

10 x Tragrost GN 1/1 
(Sonderzubeh•r)

10 x Tragrost GN 1/1 
(Sonderzubeh•r)

Betriebsarten: Konvektionszyklus 
30%C bis 300%C 

mit 5-stu® ger Beschwadung

Konvektionszyklus 
30%C bis 300%C 

mit 5-stu® ger Beschwadung
Kerntemperatur-
f"hler: optional optional
5-stu® ge 
Beschwadung: Serie Serie
Garraum-Schnell-
abk"hlung: Serie Serie
Anschlusswert:
  Elektro: 17,3 kW bei 400V / 3N / 50Hz 0,35 kW bei V / 1N / 50Hz
  Gas: 18,5 kW
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt IP24, spritzwassergesch"tzt
Heiûluftgaren: 30 bis 300 %C 30 bis 300 %C
Kerntemperatur: 0 bis 99 %C 0 bis 99 %C
Bruttogewicht: 140 kg 156 kg
Ausf"hrung: Konvektionsofen passend f"r 10 x GN 1/1; Ausf"hrung wahlweise 

als Elektro- oder Gas-Modell; Auûengeh!use und Garraum aus 
Edelstahl, sichtbare Seiten mit Scotch-Brite Schliff; T"r mit w!rme-
isoliertem Sichtfenster und T"rgriff mit Druckknopfmechanismus; 
beleuchteter Hygiene-Garraum mit Luftleitsystem ¹Flow Channelª 
und gesch"tztem L"fter an der hinteren Garraumseite, Schutzgit-
ter zur Reinigung leicht herausnehmbar; nahtlos abgerundeter 
Bodenbereich; CrNiStahl Rosthalterungen mit integriertem Diffu-
sor f"r Reinigungszwecke ohne Werkzeug leicht herausnehmbar; 
Hauptschalter/Garfunktionsschalter mit Einstellfunktionen f"r 
Konvektionsgarzyklus ohne Befeuchtung, Konvektionszyklen mit 
Befeuchtung "ber Auswahl eines der 5 Feuchtigkeitsniveaus und 
Schnellabk"hlung der Garkammer nach einem Garzyklus; Heiû-
luft thermostatisch regelbar von 30% C bis 300%C, Zeitschaltuhr 
mit Regelbereich von 0 bis 120 Minuten oder Dauerbetriebs-
Funktion; Signalton nach Beendigung der vorgew!hlten Heizpha-
se; manuelles Thermometer und Kontrollleuchte im Bedienfeld; 
Elektromodelle mit Beheizung "ber die auf dem Konvektorenele-
ment gekapselten Incoloy CrNiStahl-Heizwiderst!nde und Ent-
feuchtungsventil f"r den Garraum; Gasmodelle mit offenem 
atmosph•rischen Brenner und Einschaltung der Z"ndbren-
ner "ber Elektroz"nder mit Steuerventil.

EK/10xGN1/1 406240206 4.175,00
Elektroausf•hrung, passend f•r 10 x GN 1/1 ± Quereinschub
GK/10xGN1/1 406240201 4.658,00
Gasausf•hrung, passend f•r 10 x GN 1/1 ± Quereinschub

Abb. zeigen Sonderausstattung
Untergestell mit GN 1/1-Au ̄agerosten
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Konvektions"fen

Konvektions"fen 20 x GN 1/1 ± Quereinschub
wahlweise in Elektro/- oder Gasausf"hrung

EK/20xGN1/1
Elektroausf!hrung

GK/20xGN1/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

EK/20xGN1/1
Elektroausf!hrung

GK/20xGN1/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 890 890
Tiefe auûen: 900 900
H•he auûen: 1700 1700
Breite innen: 590 590
Tiefe innen: 503 503
H•he innen: 1350 1350

20 x Tragrost GN 1/1 
(Sonderzubeh•r)

20 x Tragrost GN 1/1 
(Sonderzubeh•r)

Betriebsarten: Konvektionszyklus 
30%C bis 300%C 

mit 5-stu® ger Beschwadung

Konvektionszyklus 
30%C bis 300%C 

mit 5-stu® ger Beschwadung
Kerntemperatur-
f"hler: optional optional
5-stu® ge 
Beschwadung: Serie Serie
Garraum-Schnell-
abk"hlung: Serie Serie
Anschlusswert:
  Elektro: 34,5 kW bei 400V / 3N / 50Hz 1 kW bei V / 1N / 50Hz
  Gas: 35 kW
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt IP24, spritzwassergesch"tzt
Heiûluftgaren: 30 bis 300 %C 30 bis 300 %C
Kerntemperatur: 0 bis 99 %C 0 bis 99 %C
Bruttogewicht: 236 kg 285 kg
Ausf"hrung: Konvektionsofen passend f"r 20 x GN 1/1; Ausf"hrung wahlweise 

als Elektro- oder Gas-Modell; Auûengeh!use und Garraum aus 
Edelstahl, sichtbare Seiten mit Scotch-Brite Schliff; T"r mit w!rme-
isoliertem Sichtfenster und T"rgriff mit Druckknopfmechanismus; 
beleuchteter Hygiene-Garraum mit Luftleitsystem ¹Flow Channelª 
und gesch"tztem L"fter an der hinteren Garraumseite, Schutzgit-
ter zur Reinigung leicht herausnehmbar; nahtlos abgerundeter 
Bodenbereich; CrNiStahl Rosthalterungen mit integriertem Diffu-
sor f"r Reinigungszwecke ohne Werkzeug leicht herausnehmbar; 
Hauptschalter/Garfunktionsschalter mit Einstellfunktionen f"r 
Konvektionsgarzyklus ohne Befeuchtung, Konvektionszyklen mit 
Befeuchtung "ber Auswahl eines der 5 Feuchtigkeitsniveaus und 
Schnellabk"hlung der Garkammer nach einem Garzyklus; Heiû-
luft thermostatisch regelbar von 30% C bis 300%C, Zeitschaltuhr 
mit Regelbereich von 0 bis 120 Minuten oder Dauerbetriebs-
Funktion; Signalton nach Beendigung der vorgew!hlten Heizpha-
se; manuelles Thermometer und Kontrollleuchte im Bedienfeld; 
Elektromodelle mit Beheizung "ber die auf dem Konvektorenele-
ment gekapselten Incoloy CrNiStahl-Heizwiderst!nde und Ent-
feuchtungsventil f"r den Garraum; Gasmodelle mit offenem 
atmosph•rischen Brenner und Einschaltung der Z"ndbren-
ner "ber Elektroz"nder mit Steuerventil.

Serienzubeh•r: 1 x Hordengestell 60 mm Rostabstand, 20 x GN 1/1 406922139

EK/20xGN1/1 406240208 8.965,00
Elektroausf•hrung, passend f•r 20 x GN 1/1 ± Quereinschub

GK/20xGN1/1 406240203 9.539,00
Gasausf•hrung, passend f•r 20 x GN 1/1 ± Quereinschub
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Konvektions"fen 10 x GN 2/1 ± Quereinschub
wahlweise in Elektro/- oder Gasausf"hrung

Konvektions"fen

EK/10xGN2/1
Elektroausf!hrung

GK/10xGN2/1
Gasausf!hrung

Abmessungen:
mm

EK/10xGN2/1
Elektroausf!hrung

GK/10xGN2/1
Gasausf!hrung

Breite auûen: 890 890
Tiefe auûen: 1215 1215
H•he auûen: 970 970
Breite innen: 590 590
Tiefe innen: 760 760
H•he innen: 680 680

10 x Tragrost GN 2/1 oder
20 x Tragrost GN 1/1 

(Sonderzubeh•r)

10 x Tragrost GN 2/1 oder
20 x Tragrost GN 1/1 

(Sonderzubeh•r)
Betriebsarten: Konvektionszyklus 

30%C bis 300%C 
mit 5-stu® ger Beschwadung

Konvektionszyklus 
30%C bis 300%C 

mit 5-stu® ger Beschwadung
Kerntemperatur-
f"hler: optional optional
5-stu® ge 
Beschwadung: Serie Serie
Garraum-Schnell-
abk"hlung: Serie Serie
Anschlusswert:
  Elektro: 24,5 kW bei 400V / 3N / 50Hz 0,5 kW bei V / 1N / 50Hz
  Gas: 25 kW
Schutzart: IP24, spritzwassergesch"tzt IP24, spritzwassergesch"tzt
Heiûluftgaren: 30 bis 300 %C 30 bis 300 %C
Kerntemperatur: 0 bis 99 %C 0 bis 99 %C
Bruttogewicht: 175 kg 182 kg
Ausf"hrung: Konvektionsofen passend f"r 10 x GN 2/1; Ausf"hrung wahlweise 

als Elektro- oder Gas-Modell; Auûengeh!use und Garraum aus 
Edelstahl, sichtbare Seiten mit Scotch-Brite Schliff; T"r mit w!rme-
isoliertem Sichtfenster und T"rgriff mit Druckknopfmechanismus; 
beleuchteter Hygiene-Garraum mit Luftleitsystem ¹Flow Channelª 
und gesch"tztem L"fter an der hinteren Garraumseite, Schutzgit-
ter zur Reinigung leicht herausnehmbar; nahtlos abgerundeter 
Bodenbereich; CrNiStahl Rosthalterungen mit integriertem Diffu-
sor f"r Reinigungszwecke ohne Werkzeug leicht herausnehmbar; 
Hauptschalter/Garfunktionsschalter mit Einstellfunktionen f"r 
Konvektionsgarzyklus ohne Befeuchtung, Konvektionszyklen mit 
Befeuchtung "ber Auswahl eines der 5 Feuchtigkeitsniveaus und 
Schnellabk"hlung der Garkammer nach einem Garzyklus; Heiû-
luft thermostatisch regelbar von 30% C bis 300%C, Zeitschaltuhr 
mit Regelbereich von 0 bis 120 Minuten oder Dauerbetriebs-
Funktion; Signalton nach Beendigung der vorgew!hlten Heizpha-
se; manuelles Thermometer und Kontrollleuchte im Bedienfeld; 
Elektromodelle mit Beheizung "ber die auf dem Konvektorenele-
ment gekapselten Incoloy CrNiStahl-Heizwiderst!nde und Ent-
feuchtungsventil f"r den Garraum; Gasmodelle mit offenem 
atmosph•rischen Brenner und Einschaltung der Z"ndbren-
ner "ber Elektroz"nder mit Steuerventil.

Serienzubeh•r: 1 x Schienen 60 mm Rostabstand f"r $fen 10 x GN 2/1 406922123

EK/10xGN2/1 406240207 4.734,00
Elektroausf•hrung, passend f•r 10 x GN 2/1 ± Quereinschub

GK/10xGN2/1 406240202 5.233,00
Gasausf•hrung, passend f•r 10 x GN 2/1 ± Quereinschub

Abb. zeigen Sonderausstattung
Unterbau-W•rmeschrank mit 4 verstellbaren F!ûen

5/32

Preisliste 01/2008
g ltig!ab!01.08.2008

Art.-Nr.
UVP

Alle!Preise!zzgl.!
gesetzl.!MwSt.

EURO



EK/10xGN2/1

Sonderzubeh•r Konvektions•fen/ Heiûluftofen

Sonderzubeh•r: Abgaskamin f•r 10x GN 1/1 und 2/1 Gasger€te
unbedingt erforderlich

406.921.701 411,00

Abgaskamin f•r 20x GN 1/1 Gasger€te
unbedingt erforderlich

406.921.710 177,00

Ablagerost 2 St•ck GN 2/3 406.921.049 21,00
Abstellhocker f•r Horden- u. Tellergestelle 20x GN 1/1
zum Abstellen der Gestelle auûerhalb der Ger€te

406.922.141 306,00

Au  ̄ageroste (2) GN 1/1 in Edelstahl AISI 304 406.921.10079,00
Au  ̄ageroste (2) GN 1/1 in Edelstahl AISI 304 406.921.10179,00
Au  ̄ageroste (2) GN 2/1 in Edelstahl AISI 304 406.922.17597,00
Au  ̄ageroste (2) zur Aufnahme von 1/2 GN Beh€ltern
Abm.: LxTxH 300!500!50 mm

406.921.106 91,00

Backblech, 325 x 530 x 20 mm 406.922.194 20,00
Backblechgestell f•r GN 2/1-Ger€te
zur Aufnahme von B€ckereiblechen 600x400 mm

406.922.173 104,00

Baguetteblech, 325 x 530 x 38 mm 406.922.19234,00
Fett® lter f•r 20x GN 1/1 und 2/1
Satz mit 2 St•ck

406.922.179 283,00

Fett® lter f•r Gasger€te
f•r 10x GN 1/1, 20x GN 1/1 und 20x GN 2/1

406.921.700 172,00

Fett® lter f•r "fen 10 x GN 1/1 + 2/1 406.922.178153,00
Fett® lter f•r "fen 6 x GN 1/1 406.922.177 108,00
F•hrungsschienen f•r Ablaufbeh€lter GN 1/1 406.921.71322,00
F•ûe (4) f•r 10 x GN 1/1 + 2/1 Modelle 406.922.127 99,00
Grill- und Pizzaplatte 406.922.215 97,00
H€hnchenroste (2) GN 1/1 (8 pro Rost) 406.922.036111,00
Hordengestell Bausatz f•r 10 x GN 2/1 
zum Umr•sten auf Beschickung mit Transportwagen

406.922.136 641,00

Hordengestell f•r 20x GN 1/1, Rostabstand: 60 mm - 20 Einsch•be 406.922.1391.314,00
Hordengestell f•r 20x GN 1/1, Rostabstand: 80 mm - 14 Einsch•be 406.922.1371.272,00
Hordengestell-Transportwagen f•r 10 x GN 1/1-2/1 406.922.1281.082,00
Hordengestell-Transportwagen, f•r 10x GN 1/1-Gestelle 406.922.1301.110,00
Hordengestell-Transportwagen, f•r 20x GN 1/1-Gestelle 406.922.1322.232,00
Kerntemperaturf•hler f•r 10x GN 2/1, zum nachtr€glichen Einbau 406.921.703511,00
Kerntemperaturf•hler f•r 20x GN 1/1 und 2/1, zum nachtr€glichen 
Einbau

406.921.704 457,00

Kerntemperaturf•hler f•r 6x und 10x GN 1/1, zum nachtr€glichen 
Einbau

406.921.702 443,00

Kit Hordengestell f•r 10x GN 1/1
zum Umr•sten auf Beschickung mit Transportwagen

406.922.135 604,00

Reinigungsbrause zur seitl. Montage 406.922.171295,00
Schienengestell 60 mm Rostabstand f•r Gasofen 10 x GN 1/1 406.922.122227,00
Schienengestell 60 mm Rostabstand f•r "fen 10 x GN 2/1 406.922.123344,00
Schienengestell 80 mm Rostabstand f•r elektrische "fen 10 x GN 
1/1 

406.922.115 227,00

Schienengestell 80 mm Rostabstand f•r Gasofen 10 x GN 1/1 406.922.116231,00
Schienengestell 80 mm Rostabstand f•r "fen 10 x GN 2/1 406.922.117317,00
Tellergestell f•r 60 Teller bis zu 300 mm Durchmesser 406.922.1472.681,00
Thermohaube 20x GN 1/1, f•r Transport-Gestell (Bankett) 406.922.1491.319,00
Thermohaube f•r Hordengestelle 10x GN 1/1 406.922.1501.083,00
Thermohaube f•r Hordengestelle 10x GN 2/1 406.922.1541.144,00
Thermohaube f•r Hordengestelle 20x GN 1/1 406.922.1581.315,00
Transportstation f•r Tellergestell 20 x GN 1/1 
zum Transport der Bankett-Gestelle

406.922.148 1.425,00

Untergestell offen f•r 10x GN 2/1
ohne Einschubschienen (Option)

406.922.103 693,00

Untergestell offen f•r 6x GN 1/1
ohne Einschubschienen (Option)

406.922.101 556,00

Heiûluftd!mpfer
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Druckd!mpfer/ Vario Steamer

Druckd!mpfer Vario Steamer S-33
Elektro-Ausf•hrung, passend f•r 3 x GN 1/1-65

Abmessungen:
mm

Breite Tiefe H#he

auûen:
innen:

500
-

810
520

800
-

3 x Tragrost GN 1/1 (Sonderzubeh#r)
Anschlusswert:
  Elektro: 15,1 kW bei 400V / 3N / 50Hz, 60Hz
Wasserverbrauch: 135 l/Std.
Wasserdruck: 2,5 bis 5,0 bar
Schutzart: IP24, spritzwassergesch•tzt
Bruttogewicht: 87 kg
Ausf•hrung: Elektrisch beheizter Druckd!mpfer; Geh€use und Innen-

muffel Chromnickelstahl, Werkstoff CrNi 1.4301; R•ckwand und 
T•r gegen W€rmeabstrahlung isoliert; An der Frontseite eine 
Beschickungst•r mit Sicherheitsverriegelung in Form eines B•-
gelgriffes; Das Ger€t mit einem Garraum zur Aufnahme von 
3 GN-Beh!ltern 1/1-65 oder 1 x 1/1-200; Die Winkelau  ̄a-
gen zur Reinigung einfach herausnehmbar; Der Dampferzeuger 
im Garraum integriert, zu Reinigungszwecken nach vorn her-
ausziehbar; Das Ger€t mit einem Sensorschalter ausger•stet, so 
dass der Dampferzeuger und das Innenger!t automatisch 
gereinigt und entleert sowie durchgesp"lt wird; Der Heiz-
k#rper mit einer Vorrichtung zur Selbstentkalkung ausgestattet; 
Der Garraum nach vorn mit einer lebensmittelbest€ndigen Gum-
midichtung, die ohne Werkzeug auswechselbar ist; Das Ger€t ist 
dar•ber hinaus mit automatischer, schneller Dampfver-
nichtung im Ablauf ger!teseitig integriert; Kaltwasser 
und elektrische Zuleitungen von unten eingebaut; Das Ger€t mit 
gepr•fter Sicherheitst"r mit Verschluss, der sich beim druck-
losen D€mpfen schnell #ffnen l€sst und beim Kochen unter Druck 
verriegelt bleibt, bis die Garkammer druckfrei ist; Die T•r in dop-
pelwandiger, isolierter Ausf•hrung, der T"rgriff durchgehend.

Das Ger!t mit folgenden Arbeitsm•glichkeiten ausge-
stattet: 

Drucklos mit Temperatursteuerung im drucklosen Bereich von 
70 - 100ëC f•r hitzeemp® ndliche Speisen; Druckstufe I 0,5 bar, 
Druckstufe II 1,0 bar; Das Ger€t zum schonenden Garen im 
Druckbereich mit verschiedenen Abk•hlzeiten, so dass auch 
emp® ndliches Gem•se druckgegart werden kann; Die elektroni-
schen Regler oben feuchtigkeitsgesch•tzt in einem Schalttableau 
eingebaut; In diesem Schalttableau sind folgende Elemente in-
tegriert: 1 Hauptschalter mit Innenbeleuchtung, 1 Temperatur-
Wahlschalter f•r drucklosen Bereich, 1 Zeitvorwahlschalter 1-60 
Minuten und Dauerbetrieb mit Zeitvorwahlen mit Digitalanzeige, 
1 Drucktaste f•r schnelle oder schonende Abk•hlung des Garrau-
mes, 1 Starttaste f•r automatische Entleerung und Reinigung des 
Dampferzeugers, 1 Starttaste f•r Kochprozeû, 1 Druckanzeige; 
Das Ger€t elektrisch beheizbar, serienm€ûig mit einem potenti-
alfreien Kontakt zur Signalisation des Betriebszustandes auf einer 
bauseitigen Anzeigetafel (z.B. im K•chenchefb•ro) sowie einem 
Kontakt zum Anschluss an eine bauseitige Energieoptimierungs-
anlage ausgestattet.

Verkleidung: auûen innen
VARIO S-33 CrNi 1.4301 CrNi 1.4301 40659906216.595,00
Elektro-Ausf•hrung, passend f•r 3 x GN 1/1-65

Vario Steamer S-33

Vario Steamer S-33
Detail Innenraum
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